Cereali di un tempo nell’Alto Bradano

PROGRAMMA

Presentazione Progetto “Microfiliera del grano duro cappelli nell’Alto Bradano”

dott. Rocco Giannone — Rappresentante ATS (Associazione Temporale di Scopo)
Interverranno:
[ J

Saluti di Francesco Perillo - Presidente del GAL Sviluppo Vulture Alto Bradano

[l cibo come identita culturale - dott.ssa Rosa Bernardo
[ ]

L'importanza delle filiere per la valorizzazione delle produzioni locali e del territorio - Spada Pasquale

Durante I'evento sara presentata la nuova edizione del libro: “La cucina del Mediterraneo nella tradi-
zione lucana” — acura della dott.ssa Rosa Bernardo, sociologa e scrittrice.

Il volume, arricchito da una documentazione fotografica, contiene un centinaio di ricette, che scandiscono
secoli di storia agro-alimentare della Basilicata.

Buffet “A tavola col Senatore”: Degustazione di prodotti a base di grano duro senatore Cappelli e
tipicita dell'enogastronomia dell'Alto Bradano.

L'eccellenza in futte le sue forme

fl€
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