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Provato da una professione, quella di assistente sociale, tanto remunerativa quanto logorante dal 

punto di vista psicologico, Harald Gasser ha deciso di “tornare alle origini” e trasformare in attività 

imprenditoriale quello che per un certo periodo è stato un semplice hobby. Lo abbiamo incontrato 

nel suo maso a 700 metri di quota per farci raccontare la sua esperienza. 

 

Harald,  leggendo  quello  che  produci  una  domanda  sorge  spontanea…  Come  ti  è  venuto  in 

mente? 

Lavorando nelle scuole per  l’integrazione dei portatori di handicap, avevo bisogno di uno svago, 

una valvola di sfogo per lo stress. Non sono un amante dello sport, perciò ho cominciato a pensare 

a qualcosa di rilassante e, navigando su internet, ho scoperto questa fondazione austriaca – Arche 

Noah – formata da privati che coltivano ortaggi antichi e si scambiano i semi. Incuriosito, mi sono 

iscritto  ed  ho  avviato  un  piccolo  orto,  circa  10m²,  da  coltivare  per me  stesso,  per  rilassarmi, 

mescolando i vari ortaggi in modo un po’ artistico, se mi passate il termine. 

Quindi tu non hai una formazione agricola, dico bene? 

In realtà dall’età di 14 anni ho frequentato la scuola agraria e ho conseguito il diploma, poi però ho 

intrapreso  un’altra  strada. Oltre  a  impegnarmi  come  assistente  sociale,  ho  viaggiato molto:  ho 

trascorso alcuni mesi  in India, un periodo  in Sud America… Diciamo che quella per  l’esotico è una 

passione a tutto tondo. Quando però si è trattato di dover acquisire il maso chiuso di mio padre, lui 

sì agricoltore per una vita, ho  frequentato un corso di  formazione professionale, usufruendo così 

dei fondi PSR per il primo insediamento. 

Facciamo un salto indietro… Come sei passato dal coltivare ortaggi per hobby al farne una vera e 

propria professione? 

Mentre frequentavo  il corso di formazione ho conosciuto un cuoco, a cui ho raccontato di questo 

mio  passatempo.  Lui,  incuriosito, mi  ha  chiesto  di  produrre  alcuni  di  questi  ortaggi  per  la  sua 

cucina. Perciò ho cominciato a piantare una piccola parte di pomodori, una di  insalata, e così via 

ma è stato un vero disastro: tra insetti e malattie, non ne ho ricavato quasi nulla. Mio padre mi ha 

consigliato di  fare alcuni trattamenti, ma  io ero contrario, non riuscivo a capire perché prima gli 

ortaggi  crescevano  così bene e poi non più.  Informandomi, ho  capito  che  il  segreto  era proprio 

quello di mischiare  le colture. Perciò ho deciso di seguire un corso di permacultura, studiando  le 

tecniche  della  vicinanza,  e  ora  gli  ortaggi  crescono  perfettamente  pur  non  utilizzando  alcun 

prodotto.  Tornando  alla  tua  domanda,  dopo  che  sono  riuscito  a  fornire  a  quel  primo  cuoco  gli 

ortaggi che mi aveva chiesto, in poco tempo grazie al passaparola si sono aggiunti altri chef della 

zona. Ora si può dire che il 99% di ciò che produco viene venduto a ristoranti, circa una cinquantina 

tra l’Italia e l’estero. 
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