Truvunittu

Sostenibilita ambientale e qualita delle produzioni casearie

Lazienda agricola Truvunittu € un'impresa ad indirizzo foraggero-zootec-
nico a gestione familiare da diverse generazioni, situata su un territorio
collinare a circa 400 m s.l.m. alle pendici del Monte Tuffudesu nei pressi di
Osilo (SS). Lazienda ha una superficie totale di circa 100 ettari, di cui 86
di Superficie Agricola Utilizzata (SAU) destinati per la coltivazione di orzo
e avena (15-20 ettari) e le foraggere annuali (30 ettari), per I'uso irriguo (6
ettari) e i pascoli naturali (circa il 40% della superficie).

Il gregge attualmente € composto da circa 580 capi ovini di razza sarda da
latte suddivisi fra pecore adulte e primipare che si alimentano giornalmen-
te sia su pascolo naturale che attraverso le colture foraggere e cerealicole.
In passato, tutte le superfici seminabili dell'azienda sono state utilizzate
per gli erbai autunno vernini annuali, per la coltivazione di cereali e i 6
ettari di irriguo per silomais al fine di ottimizzare al massimo le potenzialita
produttive dei terreni aziendali e degli animali. Questo utilizzo intensivo
del terreno nel corso tempo ha portato a un depauperamento delle risorse
naturali del suolo e, piu in generale, della qualita stessa del terreno che
necessitava di lavorazioni, risemine e concimazioni periodiche.

La svolta sostenibile dell’azienda

Nei primi anni 2000, il crollo del prezzo del latte accompagnato dall’au-
mento del prezzo dell’energia e del carburante necessari a far funzionare
i macchinari aziendali hanno rappresentato i fattori di svolta per 'azien-
da che é stata costretta a cambiare le modalita di gestione dei terreni e
dell’'allevamento.

TEMI
ECONOMIA FAMILIARE

Progetti basati su reti familiari che
vedono il coinvolgimento dei mem-
bri della famiglia con ruoli differenti,
ciascuno per la sua specificita, e
che caratterizzano in maniera po-
sitiva lintera gestione aziendale.

CARATTERE INNOVATIVO

Progetti nei quali I'innovazione di pro-
dotto, processo, tecniche & l'elemen-
to chiave per lo sviluppo dell'azienda.
Nuovi impianti, nuovi sistemi, nuovi
metodi di produzione e commercio,
nuove frontiere per la comunicazione
(comprese le ICT).




Tale cambiamento €& avvenuto anche grazie ad un
progetto sviluppato insieme all’'Universita e all'lsti-
tuto per il Sistema Produzione Animale in Ambiente
Mediterraneo del CNR di Sassari, attraverso il quale
e stata modificata la gestione delle superfici azien-
dali, passando dall'utilizzo intensivo delle aree semi-
nabili alla creazione di prati e pascoli stabili, via via
sviluppati nel tempo. La conversione ha permesso
allazienda di alimentare naturalmente il gregge, au-
mentare la qualita della sostanza organica del suolo e
parallelamente diminuire i costi aziendali. La mutata
qualita dei pascoli e dell’alimentazione del gregge ha
avuto significativi riscontri anche sull’'elevata quali-

ta del latte e del trasformato caseario finale, come
dimostrato dalle analisi periodicamente effettuate
dagli organismi competenti e dai riconoscimenti ot-
tenuti dai prodotti.

Questa modalita di gestione dei prati e pascoli in
diverse condizioni di clima, tipo di suolo e di sistema
foraggero e stata premiata a livello europeo con I'Eu-
ropean Award 2019, nelllambito del progetto trien-
nale Inno4Grass- Spazio di innovazione condivisa
per la produttivita sostenibile dei prati e pascoli in
Europa, una rete tematica internazionale che com-
prende otto Paesi, finanziata dall'Unione Europea
nell’ambito di Horizon 2020.

| riconoscimenti aziendali si
estendono anche ai principali
prodotti dall'azienda Truvunittu,
il Pecorino di Osilo, formaggio
ovino a latte crudo presidio Slow
Food e Prodotto Agroalimentare
Tradizionale della Sardegna e la
ricotta fresca e mustia (affumi-
cata) premiati rispettivamente
con 2 e 3 spicchi (valutazione
massima) dalla guida ai formaggi
del Gambero Rosso (“Formaggi: i
migliori d’ltalia 2012"). A questi
si accompagnano anche nuovi
prodotti trasformati come le
creme di formaggio prodotte dal
pecorino fuso.




La commercializzazione dei prodotti avviene tramite
diversi canali: direttamente in azienda su appunta-
mento, per ordini diretti, online tramite piattaforme
condivise e nei due punti vendita ubicati rispettiva-
mente a Porto Torres e, quello stagionale, a Porto-
bello di Gallura.

In conclusione, il complesso di interventi sostenuti
dall’'azienda attraverso diversi canali ha favorito nel
corso del tempo I'ammodernamento delle strutture
e del modello di gestione aziendale e garantito, con
I'inserimento delle giovani generazioni in azienda, il
suo futuro in un’ottica sempre piu orientata verso un
utilizzo sostenibile delle superfici e risorse aziendali
e dei sistemi foraggeri, premessa ormai riconosciuta
per un prodotto di alta qualita.

Gli investimenti materiali sono stati possibili grazie
ai diversi contributi provenienti dal PSR Sardegna
e, piu in generale della PAC, dei quali I'azienda ha
beneficiato nel corso degli anni e che hanno consen-
tito un incremento dell’efficientamento economico
produttivo e un miglioramento delle prestazioni am-
bientali dell’azienda.
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100 ettari su territorio collinare (350m s.L.m.) circa il
40% della superficie aziendale & rappresentata da pascoli naturali
86 ettari di SAU
15-20 ettari di cereali (orzo e avena)
30 ettari di foraggere annuali (erbai)
6 ettari irrigui

580 capi ovini di razza sarda da latte suddivisi fra pecore adulte
e primipare

99% pecorino di Osilo

1% ricotta fresca e mustia (affumicata)

Misura 4.1 - “Sostegno a investimenti nelle aziende agricole”
Misura 6.1 - “Aiuti all'avviamento di imprese per giovani
agricoltori”

50.000 euro

Sottomisura 4.1 - “Progetti Integrati di Filiera” in attesa di
collaudo “Excellent quality meats”

384.000 euro ca.

Misura 112 - “Insediamento di giovani imprenditori”
35.000 euro
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