
da 15o anni pensiamo al futuro
1862 - 2012 CAMERA DI COMMERCIO DI COSENZA

Workshop
LA DIETA MEDITERRANEA - QUALITÀ SICUREZZA E RINTRACCIABILITÀ DEGLI AGROALIMENTI

15 Ottobre 2012
ore 9.30 - 13.00

Camera di Commercio Cosenza
Sala " A. Petraglia"

PROGRAMMA

Coordina
Giovanni SINDONA Università della Calabria, Dipartimento di Chimica, Coordinatore del progetto Quasiora
ore 9.30  Apertura del Convegno

ore 10.00  Progressi nell'analisi dei lipidi
Giovanni DUGO Università di Messina

ore 10.30 Tracciabilità molecolare per la definizione della qualità, tipicità e sicurezza degli alimenti
Arnaldo DOSSENA Università di Parma, Direttore del Dipartimento di Scienze degli alimenti

ore 10.45 La spettrometria di massa e l’autenticità di fichi, clementine ed olio d’oliva
Antonio TAGARELLI Università della Calabria, Dipartimento di  Chimica 
ore 11.00  Intervallo

ore 11.15  Vino e olio.Il supporto analitico e la ricerca scientifica
Damiano DE LUCA Calab, Camera di Commercio di Cosenza

ore 11.30 I nutraceutici dell’olio d’oliva. Identificazione e saggio mediante spettrometria di massa
Leonardo DI DONNA Università della Calabria, Dipartimento di  Chimica 

ore 11.45 Health claims,  novel foods e allergeni alimentari alla luce dei regolamenti europei
Rosangela MARCHELLI Università di Parma, European Food Safety Authority
La Dieta Mediterranea come salute e prevenzione
Alessandro CASTRO Consigliere Casa degli Italiani di Barcellona

ore 12.15  Dibattito Il trasferimento tecnologico verso le azienda agroalimentari


