Progr.Num. 987/2011

GIUNTA DELLA REGIONE EMILIA ROMAGNA

Questo giorno Lunedi 11 del mese di Luglio

dell’ anno 2011 si @ riunita nella residenza di via Aldo Moro, 52 BOLOGNA

la Giunta regionale con l'intervento dei Signori:

1) Saliera Simonetta Vicepresidente
2) Bianchi Patrizio Assessore
3) Bortolazzi Donatella Assessore
4) Freda Sabrina Assessore
5) Gazzolo Paola Assessore
6) Lusenti Carlo Assessore
7) Melucci Maurizio Assessore
8) Muzzarelli Gian Carlo Assessore
9) Rabboni Tiberio Assessore

Presiede la Vicepresidente Saliera Simonetta
attesa l'assenza del Presidente

Funge da Segretario I'Assessore Muzzarelli Gian Carlo

Oggetto: LR N. 4 DEL 31 MARZO 2009 "DISCIPLINA DELL'AGRITURISMO E DELLA MULTIFUNZIONALITA' DELLE
AZIENDE AGRICOLE" - MODIFICHE E APPROVAZIONE CRITERI DI ATTUAZIONE DEL SETTORE
AGRITURISMO -.

Cod.documento GPG/2011/704
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Testo dell'atto

Num. Reg. Proposta: GPG/2011/704

LA GIUNTA DELLA REGIONE EMILIA-ROMAGNA

Visti:

- la Legge n. 96 del 20 febbraio 2006 "Disciplina
dell'agriturismo";

- la L.R. n. 4 del 31 marzo 2009 "Disciplina
dell'agriturismo e della multifunzionalita delle aziende
agricole" che stabilisce che la Regione, ai sensi della
L.R. 15 maggio 1997, n. 15, in materia di agriturismo
svolge funzioni normative, di programmazione, indirizzo e

coordinamento;
Atteso che la citata L.R. n. 4/2009 - negli articoli
compresi nel Titolo I e III - stabilisce espressamente che

compete alla Giunta regionale, con apposito atto, in
attuazione del nuovo quadro normativo:

- specificare i criteri necessari per l'esercizio
dell'attivita agrituristica, le modalita di svolgimento
della stessa, nonché le procedure amministrative e di
controllo dell'attivita medesima, sentita la Commissione
assembleare competente;

- individuare la documentazione necessaria per 1l’esercizio
dell’attivita, approvarne la modulistica e definire 1
criteri per attuare le relative procedure amministrative
e di controllo;

- adottare i simboli e definire le modalita per il rilascio
e la gestione deil marchi di classificazione delle aziende
agrituristiche coerentemente con gquanto approvato dal
Ministero delle Politiche Agricole, Alimentari e
Forestali ai sensi della Legge n. 96/2006;

- definire apposite procedure e criteri per il
riconoscimento dei Club di eccellenza;

- approvare 1 piani regionali per la valorizzazione ed il
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sostegno delle attivita agrituristiche individuando i
criteri di intervento e le percentuali di contributo nel
rispetto dei limiti stabiliti per gli aiuti di importanza
minore (de minimis) 1in applicazione degli articoli 87 e
88 del Trattato CE;

- determinare i criteri e le modalita per 1l'iscrizione agli
elenchi provinciali degli operatori agrituristici e di
fattorie didattiche;

- stabilire norme ©per diffondere i1 dati riguardanti
ciascuna impresa agrituristica per le finalita previste
dalla L.R. n. 4/2009 per il monitoraggio a fini
statistici e per la promozione e valorizzazione del
territorio e del turismo regionale;

- promuovere la formulazione di linee guida a 1livello
provinciale atte a favorire la conoscenza e la
valorizzazione delle produzioni tipiche e locali e della
cultura enogastronomica regionale;

Richiamata la deliberazione di Giunta regionale n. 1693
del 2 novembre 2009 con la quale sono stati definiti 1
criteri di attuazione del settore agriturismo, con
1"approvazione di un provvedimento integrato, coordinato con
le altre discipline specifiche in materia wurbanistica ed
igienico-sanitaria, nonché con disposizioni afferenti il
settore della formazione professionale e della ricettivita
turistica in vigore sul territorio regionale;

Richiamata inoltre 1la determinazione del Direttore
Generale Agricoltura n. 8771 del 10 agosto 2010 con la quale
sono stati approvati il software ed 11 manuale di gestione
per la tenuta degli elenchi provinciali degli operatori
agrituristici;

Atteso che 1'art. 49 comma 4 bis del decreto legge 31
maggio 2010 n. 78 “Misure urgenti in materia di
stabilizzazione finanziaria e di competitivita economica”,
convertito con modificazioni dalla legge 30 luglio 2010 n.
122 ha introdotto 1’istituto della segnalazione certificata
di inizio di attivita (SCIA), sostituendo integralmente la
disciplina della dichiarazione di inizio attivita contenuta
nel previgente art. 19 della legge 241/1990, a cui 1’art. 10
della L.R. n. 4/2009 rinvia espressamente;

Rilevato che secondo quanto stabilito al comma 4-ter
del sopracitato art. 49 le espressioni “segnalazione
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certificata di inizio attivita e SCIAY sostituiscono
rispettivamente quelle di “dichiarazione di inizio attivita e
DIA”, anche qualora ricorrano nella normativa regionale, in
qgquanto livelli essenziali delle prestazioni concernenti 1
diritti civili e sociali ai sensi della lettera m) dell’art.
117, comma secondo, della Costituzione, con conseguente
sovrapposizione della disciplina dell’istituto della
segnalazione certificata di inizio attivita;

Ritenuto pertanto opportuno, in relazione alle predette
modifiche normative nonché alla luce dell’esperienza del
primo anno di attuazione delle citate disposizioni apportare
alcune modifiche ed integrazioni relativamente ai criteri di
attuazione ed alla relativa modulistica specie con
riferimento alla certificazione del rapporto di connessione,
nonché rispetto ad alcuni elementi concernenti la
somministrazione dei pasti e 1'uso delle materie prime;

Ritenuto pertanto di approvare in un testo integrato i
criteri attuativi della legge con le modificazioni
sopradescritte in sostituzione del ©precedente quadro di
disciplina di cui alla deliberazione n. 1693/2009;

Ritenuto inoltre necessario rinviare, come previsto
anche nella deliberazione di Giunta regionale n. 1693/2009,
ad un successivo atto la disciplina della classificazione
delle aziende agrituristiche, non essendo a tutt'oggi stato
adottato alcun provvedimento da parte del Ministero delle
Politiche Agricole Alimentari e Forestali ai sensi di quanto
previsto dalla Legge n. 96/2006;

Rilevato altresl - nelle more dell’approvazione delle
disposizioni statali - di confermare, per gli aspetti
concernenti 1 simboli ed i marchi di classificazione delle
aziende agrituristiche, gquanto gia previsto nel Decreto del
Presidente della Giunta n. 153 del 1° marzo 1995
relativamente ai simboli ed alle denominazioni regionali
dell'agriturismo, nonché nella deliberazione di Giunta
regionale n. 389 del 1° marzo 2000 concernenti i criteri
generali e le procedure per la classificazione delle aziende
agrituristiche - entrambi attuativi della precedente legge
regionale (L.R. n. 26/1994) in materia;

Ritenuto infine di rinviare anche 1’approvazione di
specifici piani regionali per la wvalorizzazione ed 1l
sostegno delle attivita agrituristiche in quanto in tale fase
sono attivi 1 procedimenti contributivi a valere sul
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Programma di Sviluppo Rurale 2007-2013;

Richiamata 1la L.R. n. 15 del 30 maggio 1997 e
successive modifiche contenente le norme per 1'esercizio
delle funzioni in materia di agricoltura;

Preso atto che le specifiche disposizioni della
presente deliberazione sono state sottoposte al Consiglio
delle Autonomie Locali che ha espresso parere favorevole
nella sua seduta del 13 giugno 2011;

Preso atto che 1la Commissione Politiche Economiche
dell'Assemblea Legislativa, nella seduta del 30 giugno 2011,
ha esaminato le specifiche disposizioni allegate alla
presente deliberazione, esprimendo parere favorevole;

Richiamate:

- la L.R. 26 novembre 2001, n. 43 "Testo unico in materia
di organizzazione e di rapporti di lavoro nella Regione
Emilia-Romagna™ e successive modifiche, ed in particolare
l'art. 37, comma 4;

- la propria deliberazione n. 2416 del 29 dicembre 2008
"Indirizzi in ordine alle relazioni organizzative e
funzionali tra le strutture e sull'esercizio delle
funzioni dirigenziali. Adempimenti conseguenti alla
delibera 999/2008. Adeguamento e aggiornamento della
delibera 450/2007" e sue modificazioni;

- la propria deliberazione n. 1950 del 13 dicembre 2010
"Revisioni della struttura organizzativa della Direzione
Generale Attivita Produttive, Commercio e Turismo e della
Direzione Generale Agricoltura";

Dato atto dell’allegato parere;

Su proposta dell'Assessore all'Agricoltura Tiberio
Rabboni;

A voti unanimi e palesi

DELTIBETRA

1) di richiamare le considerazioni formulate in premessa che
costituiscono pertanto parte integrante del presente
dispositivo;
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di approvare nella formulazione di cui all'Allegato A) -
parte integrante e sostanziale della presente
deliberazione - 11 testo integrato dei criteri di
attuazione della L.R. n. 4 del 31 marzo 2009 per il
settore agrituristico, dando atto che tali criteri
sostituiscono le previgenti disposizioni adottate con la
deliberazione n. 1693/2009 in sede di prima attuazione
della legge regionale;

di rinviare a successivo atto la disciplina delle
disposizioni relative all’adozione dei simboli e delle
modalita per il rilascio e la gestione dei marchi di
classificazione delle aziende agrituristiche con
riferimento a quanto verra disposto dal Ministero delle
Politiche Agricole Alimentari e Forestali ai sensi della
Legge n. 96/2006;

di dare atto che - nelle more dell’approvazione delle
disposizioni statali previste dalla Legge n. 96/2006 -
per gli aspetti concernenti 1 simboli ed i1 marchi di
classificazione delle aziende agrituristiche resta
confermato quanto gia previsto nel Decreto del Presidente
della Giunta n. 153 del 1° marzo 1995 relativamente ai
simboli ed alle denominazioni regionali dell'agriturismo,
nonché nella deliberazione della Giunta regionale n. 389
del 1° marzo 2000 concernente i criteri generali e le
procedure per la classificazione delle aziende
agrituristiche - entrambi attuativi della precedente
legge regionale (L.R. n. 26/1994) in materia;

di rinviare altresi 1’approvazione di specifici piani
regionali per la valorizzazione ed 11 sostegno delle
attivita agrituristiche in quanto in tale fase sono
attivi i procedimenti contributivi a valere sul Programma
di Sviluppo Rurale 2007-2013;

di disporre la pubblicazione 1in forma integrale del
presente atto sul Bollettino Telematico Ufficiale della
Regione Emilia-Romagna;

di prevedere che le disposizioni attuative di cui
all’Allegato A) abbiano efficacia dalla data di
pubblicazione della presente deliberazione sul Bollettino
Telematico Ufficiale.
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Allegato parte integrante - 1

ALLEGATO A)
TESTO | NTEGRATO CRI TERI DI ATTUAZI ONE DELLA L. R N. 4/2009

PwbdE

o a1

13.

14.
15.
16.

ATTI VI TA" AGRI TURI STI CHE
Il NDI CE

PREVESSA

DEFI NI ZI ONI

FI NALI TA

ATTI VI TA AGRI TURI STI CHE

4.1 OSPITALITA IN ALLOGGO O |IN SPAZI  APERTI
ATTREZZATI

4.2 SOW NI STRAZI ONE PASTI E BEVANDE

4.3 ORGANI ZZAZI ONE DI DEGUSTAZI ONI DI PRODOTT!
AZ| ENDALI TRASFORMATI | N PRODOTTI ENOGASTRONOM Cl

4.4 ATTIVITA Rl CREATI VE, CULTURALI , SOCI AL,
DI DATTI CHE, DI PRATI CA SPORTI VA, ESCURSI ONI STI CHE
E DI | PPOTURI SMD

CONNESSI ONE E COVPLEMENTARI ETA

ABI LI TAZI ONE ALL' ESERCI ZI O DELL' ATTI VI TA AGRI TURI STI CA

E CERTI FI CAZI ONE RELATI VA AL RAPPORTO DI CONNESSI ONE -

| SCRI ZI ONE ALL' ELENCO PROVI NCl ALE -

ELENCO PROVI NCl ALE DEGLI OPERATORI AGRI TURI STI Cl

OSPI TALI TA

SOVM NI STRAZI ONE PASTI E BEVANDE

. ORGANI ZZAZI ONE Di ATTIVITA Rl CREATI VE CULTURALI

DI DATTI CHE, DI  PRATI CA SPORTIVA ESCURSI ONI STICA ED
| PPOTURI SMO

. ATTI VI TA SCOCI ALI
12.

FORVAZI ONE

12.1 FORMAZIONE PER L' ACCESSO ALLA PROFESSI ONE DI
OPERATORE AGRI TURI STI CO

12. 2 ARTI COLAZI ONE DEL PERCORSO FORMVATI VO

12.3 ATTIVI TA DI AGGE ORNAMENTO

SEGNALAZ| ONE CERTI FI CATA Dl I NI ZI O ATTIVI TA

AGRI TURI STI CA COMUNALE

| MVOBI LI PER ATTI VI TA AGRI TURI STI CHE

ACCESSI Bl LI TA DELLE STRUTTURE

ASPETTI 1 d ENI CO SANI TAR

16.1 ASPETTI STRUTTURALI GENERALI

16. 2 SALE PLURI USO

16. 3 PI SCI NE

16. 4 SI CUREZZA ALI MENTARE

16.4.1 Ristorazione

16.4.2 Requisiti strutturali

16. 4.3 Trasformazi one dei prodotti
16.4.4 Autocontrollo
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16.4.5 Locali destinati alla nacellazione
16.4.6 Produzione di salum e lavorazione di altri
prodotti di origine ani mle
16.4.7 Sonmm nistrazione di carni di selvaggi na
16.5 Pl AZZOLE PER AGRI CAMPEGE O
17. PERI ODO DI APERTURA E TARI FFE
18. CLASSI FI CAZI ONE DELLE AZI ENDE AGRI TURI STI CHE
19. OSPI TALI TA RURALE FAM LI ARE
20. CLUB DI ECCELLENZA
21. DI SPCSI ZI ONI  RELATIVE AD AUTORI ZZAZI ONE DI PUBBLI CO
ESERCI ZI O DI SOVM NI STRAZI ONE ALI MENTI E BEVANDE
22. CONTROLLI E SANZI ONI
23. ATTI VI TA | STRUTTORI E SUPPLETTI VE
24. RI ORDI NO TERRI TORI ALE
ALLEGATO 1) NUVERO MEDIO ANNUO DI  Gd ORNATE LAVORATI VE
STIMATE NECESSARIE PER LE COLTURE E @l
ALLEVANENTI Pl U DI FFUSI NELLE  AZI ENDE
AGRI COLE DI Pl ANURA
ALLEGATO 2)
2.1 SCHEMA RI CHI ESTA DI ABI LI TAZI ONE ALL' ESERCI ZI O
DELL' ATTIVITA AGRI TURI STI CA, CERTI FI CAZI ONE
RELATI VA AL RAPPORTO DI CONNESSIONE  E
| SCRI ZI ONE ALL' ELENCO PROVI NCI ALE DEGLI
OPERATORI AGRITURISTICI (L.R N 4 DeEL 31
MARZO 2009, ART. 8 E 30)
2.2 SCHENA Rl CHI ESTA DI AGGE ORNAMENTO A:
ABI LI TAZI ONE ALL' ESERCI ZI O DELL' ATTI VI TA
AGRI TURI STI CA, CERTI FI CAZI ONE RELATIVA AL
RAPPORTO DI CONNESSI ONE, | SCRI ZI ONE ALL' ELENCO
PROVI NCl ALE DEG.I OPERATORI AGRI TURI STI Cl
(L.R N 4 DEL 31 MARZO 2009, ART. 8 E 30)
2.3 SCHEMA RI CHI ESTA DI ABI LI TAZI ONE ALL' ESERCI ZI O
DELL' ATTI VI TA AGRI TURI STI CA DENOM NATA
OSPI TALI TA' RURALE, CERTI FI CAZI ONE RELATI VA AL
RAPPORTO DI CONNESSI ONE E | SCRI ZI ONE
ALL' ELENCO PROVI NCI ALE DEG.I OPERATORI
AGRITURISTICI (L.R N 4 DEL 31 MARZO 2009,
ARTT. 16 E 30)
ALLEGATO 3) SCHEMA VERBALE | STRUTTORI A
ALLEGATO 4) SCHEMA CERTI FI CATO RAPPORTO CONNESSI ONE TRA
ATTIVITA® AGR TURI STI CA E ATTIVITA AGRI COLA
ALLEGATO 5) SCHEMA SEGNALAZI ONE CERTI FI CATA I NI ZI O
ATTI VI TA AGRI TURI STI CA
ALLEGATO 6) SCHEMA COMUNI CAZI ONE PREZZI
ALLEGATO 7) MARCHI O OSPI TALI TA RURALE FAM LI ARE
ALLEGATO 8) MARCHI O AGRI TURI SMO
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1. PREMESSA

Con la LR n 4 del 31 nmrzo 2009 "D sciplina
dell"agriturisnbo e della multifunzionalita delle aziende

agricole" la Regione Emlia-Romagna ha definito un nuovo
assetto normativo per | settori dell'agriturisnb e delle
fattorie di dattiche, pr evedendo al cont enpo al cune

di sposizioni in nmerito alla multifunzionalita delle aziende
agricol e.

Il legislatore regionale ha in particolare demandato all a
Gunta la definizione dei criteri e delle nodalita necessarie
allo svolginmento dell'attivita, nonché la disciplina delle
procedure amm nistrative e di controllo sia dell'agriturisno
che delle fattorie didattiche.

Con le disposizioni contenute nella deliberazione di
Gunta Regionale n. 1693 del 2 novenbre 2009 si € data
attuazione alla L.R n. 4/2009 relativanente alle norne
dedi cate al settore agrituristico.

Le presenti disposizioni sostituiscono, aggiornando,
gquanto stabilito con | a deliberazione n. 1693/20009.

2. DEFI N ZI ONI

Nel | "anmbito delle presenti disposizioni si fa riferinento
all a seguenti disposizioni:

- "ospitalita" intesa quale offerta di pernottanento/
alloggio in locali al chiuso organizzati in wunita
abitative, canere o appartanenti od in spazi aperti
organi zzati in piazzole attrezzate. Tutte le strutture
per |'ospitalita devono rispettare |e disposizioni
ur bani stiche ed igienico-sanitarie;

- "somm ni strazione di pasti e bevande" intesa quale
offerta di pasti e bevande rientranti nella normale
ri storazione nel rispetto dell e tradi zi on

enogastronom che locali e regionali;

- "organi zzazione di degustazioni di prodotti aziendal
trasformati in prodotti enogastronomci" intesa quale
offerta di uno o piu piatti nei quali e prevalente |la
val ori zzazione di un prodotto aziendale senza avere

|"offerta conplessiva la caratteristica di un pasto

conpl et o;
- "attivita ricreative, culturali, sociali, didattiche, di
pratica sportiva, escursionistiche e di ippoturisno”
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intese quali offerte di svago, |avoro, assistenza o

formazione organizzata dall'inprenditore agrituristico
nell"anmbito della sua inpresa per intrattenere i propri
ospiti ovvero per fornire servizi di cura, di

reinserinento | avorativo, di socializzazione;

- "operatore agrituristico" inteso quale inprenditore
agricolo di cui all'art. 2135 del codice civile, cosi
cone nodificato dal D.Lgs. n. 228/2001, singolo od
associato, in possesso dei requisiti soggettivi ed
oggettivi previsti dalla L.R n. 4/20009.

3.  FINALITA

Nell"art. 1 della L.R n. 4/2009 vengono elencati gli
obiettivi a cui concorre lo sviluppo del settore
agrituristico nel rispetto della |egislazione in vigore.

Attivita economn che, territorio, risorse marginal
rurali, attivita umane, ed in particolare quelle giovanili,
anbi ent e, patrinonio edilizio e paesaggistico nonché

produzioni locali a grande valore aggiunto non possono che
gi ovar si di uno sviluppo di un settore agrituristico
strettanente connesso all"attivita agricola svolta
dal | ' i nprenditore.

Le Province, per valorizzare in nodo specifico le loro
peculiarita territoriali ed al fine di sfruttare tutte le
sinergie possibili tra il settore produttivo agricolo ed
agrituristico ed il settore turistico ed enogastronomn co,
possono istituire comm ssioni consultive con |a presenza dei
rappresentanti provinciali di ciascun settore al fine di
valutare e nonitorare |'andanento dell'offerta turistica
rurale e formulare proposte in ordine all'offerta turistica
| ocal e.

A i argonenti di approfondi nento possono riguardare:

- | a defini zi one dell e potenzialita turistiche ed
enogastronom che delle attivita produttive agricol e;

- il coinvolginento del settore agricolo ed agrituristico
nel mglioranento delle politiche di sviluppo turistico
promuovendo la fruibilita del territorio, nonché Ila
tutela, la val ori zzazione ed il mglioranmento de
paesaggi o rural e;

- il coinvolginmento del settore turistico nella pronpzione
e nella conunicazione del mglior utilizzo di prodotti
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locali, nella preparazione di prodotti enogastrononi ci
locali e nelle attivita di ristorazione e di ospitalita;

- la definizione di progetti congiunti per |a pronpzione
territoriale al fine di aunentarne |'attrattivita
turistica conpl essiva;

- la realizzazione di progetti di pronozione congiunta al
fine di aggredire nuovi nercati e nuove nicchie di
utenti.

Copia del materiale prodotto dovra essere fornita alla
Regi one che provvedera a divulgarlo e diffonderlo a tutte le
Ammi ni strazi oni potenzial nente interessate.

Nel |l "anbito delle conm ssioni consultive possono essere
el aborati anche progetti a valenza regionale che |a Regione
val utera per un eventuale inserinento nelle proprie attivita
di pronozi one e val orizzazi one.

4. ATTIVI TA AGRI TURI STI CHE

Rientrano tra le attivita agrituristiche:

a) dare ospitalita in alloggi o in spazi aperti attrezzati
destinati alla sosta,;

b) somm nistrare pasti e bevande;

C) organizzare degust azi oni di prodotti azi endal
trasformati in prodotti enogastronomci ivi inclusa |a
mescita dei vini

d) organizzare attivita ricreative, culturali, sociali,
didattiche, di pratica sportiva, escursionistiche e di
i ppoturisno, anche in convenzione con enti pubblici,
finalizzate alla valorizzazione del territorio, delle
attivita e del patrinonio rurale.

4.1 OSPITALI TA IN ALLOGE O O I N SPAZI APERTI ATTREZZATI

L'alloggio offerto pud essere strutturato |iberanente
dal |l ' operatore agrituristico in funzione del servizio che
intende offrire: canere, mni appartanenti, unita abitative
aut onone, caner at e, ed altre tipologie purché siano
realizzate nel rispetto delle norne vigenti ed in particolare
di quelle urbanistiche ed igienico-sanitarie.

di spazi aperti devono essere organizzati in piazzole
per la sosta di tende, canper od altre attrezzature da
canpeggi o e devono essere dotati di servizi mnim previst
al punto 16.5.
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Non € ammesso il rimessaggio di canper od altri veicoli
su terreni agricoli di pertinenza dell'inpresa agrituristica
fatta salva autorizzazione del Conmune sulla base delle
normative di settore

4.2 SOW NI STRAZI ONE PASTI E BEVANDE

| pasti e |le bevande offerte dall' operatore agrituristico
devono essere espressione e valorizzazione delle produzioni
agricole aziendali, del territorio, delle tradizioni
enogastronom che tipiche locali e della cultura alinentare
dell"Em |ia- Romagna, eventualnente aggiornate alle nuove
tendenze culinarie. D norma non possono pertanto essere
proposti piatti tipici di altre Regioni e non possono essere
utilizzati nei menu riferinmenti a piatti o bevande tipiche di
altre Regioni o di Stati esteri salvo quelle |legate agli usi
| ocali ove presenti.

4.3 ORGANI ZZAZI ONE DI DEGUSTAZIONI DI PRCODOTTI  AZI ENDALI
TRASFORMATI | N PRODOTTI ENOGASTRONOM Cl

Si tratta di un servizio altanmente qualificato,
costituito dalla preparazione di un servizio ristorativo non
conpleto, finalizzato principalnente a nettere in valore e
promuovere la corretta wutilizzazione enogastronom ca di

prodotti aziendali. Per realizzare tale servizio occorre
di sporre di | ocal i a norma per la preparazione e
sommi ni strazione di alinenti. Non rientra in questa attivita

la senplice offerta di degustazione di prodotti agricoli,
(vino, frutta, verdura, formaggio, salunme, olio etc.) non
el aborati enogastronom canmente in quanto tale attivita puo
essere normal mente svolta nell'anbito dell"attivita agricol a.

4.4 ATTIVITA RICREATIVE, CULTURALI, SOCIALI, DI DATTICHE, D
PRATI CA SPORTI VA, ESCURSI ONI STI CHE E DI | PPOTURI SMO

Essendo |’ agriturisnmo volto a tutelare, qualificare e
valorizzare le peculiarita e le risorse specifiche di ciascun
territorio ed ad avvicinare la popolazione e |e giovani
generazioni al nondo agricolo, alle sue tradizioni, alla sua

cultura ed all'anbiente, |’ operatore agrituristico propone e
favorisce o svolginmento di attivita ricreative, culturali
di dattiche, di pratica sportiva escursionistica e di

i ppoturisno strettanente | egate al nondo rurale.

5. CONNESSI ONE E COVPLEMENTARI ETA

Per svolgere |'attivita agrituristica |'inprenditore deve
utilizzare le strutture, l|le attrezzature, le risorse unmane
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della propria azienda, ivi conpreso il personal e dipendente
regol ar nent e assunt o.

|| parametro utilizzato per calcolare |a connessione € |la
giornata lavoro. Un'azienda rispetta il principio della
connessione quando |e giornate lavoro <calcolate per
|"attivita agricola sono superiori a quelle calcolate per
svolgere |'attivita agrituristica. Le tabelle relative alle
giornate lavoro e |la netodologia di calcolo sono contenute
nell' Al'l egato 1.

6. ABI LI TAZI ONE ALL' ESERCI ZI O DELL' ATTI VI TA
AGRI TURI STI CA E CERTI FI CAZI ONE RELATI VA AL
RAPPORTO DI CONNESSI ONE - | SCRI ZI ONE ALL' ELENCO
PROVI NCI ALE
adi i nprendi tori agricoli che intendono svolgere

|"attivita agrituristica devono preventivanente richiedere

|"abilitazione all'esercizio dell'attivita, la relativa
certificazione, nonché |'iscrizione all'elenco provinciale.
Per attivare |la procedura, |'inprenditore, iscritto

all'"anagrafe delle aziende agricole di cui al Regolanento
Regionale n. 17/2003, deve presentare un'unica istanza
utilizzando o schema di cui all'Allegato 2) fornendo tutti i

dat i necessari affinché la Provincia possa concedere
| "abilitazione, rilasciare il certificato relativo al
rapporto di connessi one e procedere all'"iscrizione
nell' el enco provinciale dell' operatore agrituristico.

Otre ai dati dell"inpresa e dell'inprenditore agricolo
dovra essere fornita una descrizione dettagliata dell'azi enda
e di ogni singola attivita agricola svolta, indicando |le
relative quantita, nonché |'eventuale «certificazione di

produzi one bi ol ogi ca.

Dovranno essere precisate le attivita agrituristiche che
si intendono svolgere e quali strutture e superfici siano
destinate alle attivita nmedesine.

In sede di istruttoria dovra essere specificatanente
verificato:

- che il richiedente sia un inprenditore agricolo ai sens
dell"art. 2135 del <codice civile e che I|'inpresa sia
iscritta al registro delle inprese della Canera di
Commer ci o;
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- il possesso dell’ attestato di frequenza ad un corso per
operatore agrituristico con verifica dell’ apprendi nento.
Tale attestato, nel caso di inprenditore persona fisica
dovra essere posseduto dal richiedente; nel caso di
societa di persone da alneno un socio; nel caso di
societa di capitale o cooperativa da al neno un socio o da
un di pendent e;

- | a consi stenza del |l attivita agricola svolta e
dell " attivita agrituristica prevista,;

- il possesso di partita | VA

- | " esistenza di volum edificati disnmessi da utilizzare
per 1o svolginmento dell attivita agrituristica,;

- | "insussistenza in capo all’inprenditore agricolo delle
condi zioni, previste dall’art. 6 comma 1 della Legge n.
96/ 2006, ostative allo svol gi nento del |l attivita

agrituristica;

- | a sussistenza delle condizioni |egate alla connessione e
conpl ementarieta (giornate | avoro);

- il possesso della qualifica di Inprenditore Agricolo
Prof essionale (1AP) nelle ipotesi di attivita di
ospitalita rurale famliare.

Adi esiti degli accertanenti istruttori e degli eventual
sopral l uoghi dovranno risultare in apposito verbale.

La Provincia, nel rispetto dei termni previsti dalla
normativa sul procedinento anm nistrativo, con apposito atto,
concede | " abilitazione all’"esercizio dell attivita
agrituristica e dispone il rilascio del <certificato di
connessi one.

Per uniformare le fasi istruttorie e stato predisposto
uno schema di verbale istruttorio (Allegato 3) ed uno schema
del certificato relativo al rapporto di connessione (Allegato
4) che le Province potranno utilizzare per |'espletanento
delle attivita di verifica.

Nel certificato dovranno essere elencate e quantificate
le attivita agrituristiche che potranno essere svolte
dal | "operatore agrituristico nel rispetto della nornativa
Vi gent e.

Per garantire continuita del servizio agrituristico nei
casi di decesso del titolare, di subentro di un giovane che
usufrui sce di agevolazioni per il prino insedianmento ed in
ogni altra si tuazi one i nprevedi bil e di I npedi nent o
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irreversibile del titol are, la Provincia provvede ad
i scrivere provvisorianmente il nuovo inprenditore nell' el enco,
previo inpegno del subentrante di frequenza del prinb corso
di formazione per operatore agrituristico che verra avviato
su territorio provinciale. La Provincia dovra verificare il
rispetto dell'inpegno preso e, 1in caso di accertanento
negati vo, provvedera alla cancellazione dell'operatore
agrituristico dall'elenco dandone conuni cazi one al Conune per
gli opportuni provvedi nenti.

7. ELENCO PROVI NCI ALE DEG.I OPERATORI AGRI TURI STI C
L'art. 30 della L.R n. 4/2009 stabilisce che gl

inprenditori agricoli in possesso dei requisiti previsti dal
Titolo | della Legge "Agriturisno ed attivita connesse" e de
Titolo Il "Fattorie didattiche" sono iscritti in elenco unico

suddi viso in due sezioni istituito presso |e Province.
Dopo le verifiche istruttorie, nell”atto di concessione

del |’ abilitazione e di rilascio del certificato di
connessi one | a Provinci a di sporra cont est ual nent e
| "iscrizione all’elenco, provvedendo all’aggiornanento dello
stesso con la registrazione di tutti i dati relativi
all'"inpresa ed all'operatore abilitato.

Nel caso in cui un' azienda insista su piu Province,
| "operatore verra iscritto nella Provincia in cui e presente
il centro aziendale principale in cui verra svolta |'attivita
agrituristica.

Qualora nella domanda di iscrizione siano presenti
terreni o allevanmenti situati all'esterno dei territori della
Provincia conpetente, viene data conunicazione agli altri
Enti interessati.

In attuazione delle disposizioni contenute nella
del i berazi one n. 1693/2009, in fase di prima applicazione, le
Ammi ni strazi oni provinci al i hanno provvedut o nel |l a
el aborazione dell’elenco degli operatori agrituristici
secondo il seguente ordine:

1) iscritti nell'elenco di cui alla LR n 26/94 in
possesso, alla data del 15 aprile 2009, di un titolo
abilitativo a svolgere |"attivita;

2) operatori iscritti successivanente al 15 aprile 2009 in
base alle norne transitorie con |'eventual e aggi or nanento
del | "abilitazione all'esercizio dell"attivita

agrituristica e della certificazione relativa al rapporto
di connessi one;
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3) operatori che hanno richiesto |'iscrizione in relazione
all e di sposizioni della deliberazione n. 1693/20009.

Per l e i scrizioni successi ve l e Ammi ni strazi on
procederanno in ordine cronologico in base alle istruttorie
concl use positivanente.

Con determ nazione del Direttore Generale Agricoltura n.
8771 del 10 agosto 2010 sono stati approvati il software ed
il manual e  di gestione per la tenuta degli El enchi
provinciali degli operatori agrituristici in possesso dei
requisiti previsti dal Titolo I, che le Ammi ni strazi on
provinciali utilizzano per |a gestione degli Elenchi.

A seguito di richieste di nodifica dell'iscrizione che
ri guardano escl usi vanent e | a consi stenza del | ' azi enda
agricola o agrituristica, |'iscrizione mantiene |a stessa
numer azi one.

Otre alla conpilazione dei canpi richiesti in sede di
iscrizione all’elenco, |le Province dovranno provvedere -
entro 15 giorni dal loro ricevinento - alla registrazi one dei
dat i t rasnessi dai Comuni relativi all attivita
effettivanente svolta, quale risultante dalla Segnal azi one
certificata di inizio attivita.

Per quanto attiene | a conunicazione e diffusione dei dati
contenuti negli elenchi provinciali ed ulteriori dati in
materia di ricettivita si rinvia a quanto previsto nell’art.
33 della L.R n. 4/2009.

In particolare, i dati relativi all'elenco potranno
essere comunicati tra Regione, Province, Conunita Montane, e
Cormuni e diffusi, anche per via telematica, per il
raggi unginento delle finalita previste dalla L.R n. 4/2009,
per il nonitoraggio a fini statistici, per la pronbzione e

val ori zzazi one del territorio e del turisnpb regionale.

8. OSPI TALI TA

L' ospitalita € ammessa nel nunero massino di 12 canere e
8 piazzole in spazi aperti. Non possono essere previsti in
nmedia piu di 3 posti letto per camera. Un' eventuale culla o
letto aggiuntivo ed occasionale per banbini con neno di 12
anni non rientra nel calcolo della nedia. D tale nedia si
tiene conto al nonento dell'iscrizione all'elenco provinciale
degli operatori agrituristici.

Nell e aree dei parchi nazionali, nelle aree protette e
nei siti della Rete Natura 2000 di cui al Titolo Ill della
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L.R n. 6 del 17 febbrai o 2005 e successive nodifiche, nonché
nei territori delle Comunita Mntane, delle Unioni di Conuni

Montani - 1 limti sono aunentati a 18 canere e 15 piazzole.

Qualora |'"azienda insista solo parzialnente su aree che
pernmettono |'innalzanento dei limti relativi all'ospitalita,
Si prende a riferinento il fabbricato o por zi one
dell"immbile in cui viene svolta |"attivita agrituristica.

Nel caso di ospitalita in appartanmenti o m ni appartanenti
agrituristici, il conteggio delle canere viene effettuato
solo per i locali dove sono effettivanente presenti posti
letto.

Se nella Segnalazione certificata di inizio attivita
vengono indicati soggiorni, salotti o zone giorno prive di
posti letto e successivanente questi | ocal i vengono
utilizzati per il pernottanento, |'inpresa potra essere

sanzionata ai sensi del comma 4 dell'art. 20 della L.R n
4/ 20009.

L' azienda che ha aderito ininterrottamente per alnmeno 3
anni ad un Club di eccellenza riconosciuto dalla Regione ai
sensi dell'art. 17 della L.R n. 4/2009 pudo chiedere
| "anpliamento dell'attivita di ospitalita nella msura
massima di 5 canere e 15 posti letto.

Tal e anpliamento pud essere concesso solo nel rispetto
della connessione tra attivita agricola ed agrituristica e
pertanto, a seguito di specifica domanda dell'inprenditore,
dovranno essere effettuate | e opportune verifiche istruttorie
e rilasciata nuova abilitazione con relativo certificato del
rapporto di connessi one.

L' anpliamento potra essere concesso solo se esistono
i donei fabbricati da ristrutturare o se sussistono Ile
condi zi oni disciplinate al punto 14.

L'azienda che cessa l|a propria adesione al Cub d
eccell enza perde i benefici di cui al comm 4 dell'art. 5
della L.R n. 4/2009.

Le piazzole devono essere predisposte ed adeguate
all'ospitalita di canper, tende ed altre attrezzature per il
canpeggi o, m non possono tuttavia essere conpletate con
strutture fisse per |'ospitalita quali case nobili o]
prefabbricate stabil nente collegate con il terreno.

Sono conmunque vietate |le installazioni di prefabbricati
(anche di legno) o altre strutture fisse equiparabili a
volum edilizi su piazzole o spazi aperti allo scopo di
realizzare anplianmento del nunero di canere
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Le disposizioni di cui ai due paragrafi precedenti
possono essere derogate sol o quando specificatanente previsto
dai regol anenti urbanistici conunali.

9. SOW NI STRAZ|I ONE PASTI E BEVANDE

L'attivita di sonm nistrazione di pasti e bevande, nonché
| ' organi zzazi one di degust azi one di prodotti azi endal i
trasformati in prodotti enogastronomici, € anmessa ne
rispetto di due vincoli oggettivi:

- disponibilita di specifiche materie prine agricole
azi endal i ;

- notifica sanitaria relativa all'idoneita dei locali
utilizzati per la preparazione e |la sonmmnistrazione
degli alinenti.

Il nunero massino di pasti somministrabili nensilnente
non puo essere superiore alla nedia di 50 pasti giornalieri
su base nensile (il nmese viene considerato senpre di 30

giorni, per un totale di 1.500 pasti/nese).

by

Il suddetto |limte e elevabile di 2 pasti giornalieri per
ogni canera o piazzola prevista nella Segnal azi one
certificata di inizio attivita che sara presentata in Conune
ai sensi dell'art. 10 della L.R n. 4/2009.

In sede di domanda di iscrizione all'elenco provinciale
degli operatori agrituristici dovra conmunque essere indicato
dall'inprenditore quante canere e piazzole intende realizzare
al fine di rilasciare una certificazione relativa al rapporto
di connessione e conplenmentarieta ed un'abilitazione che
tengano conto dei volum massim realizzabili.

Le preparazioni enogastrononm che sono caratterizzate
dall'utilizzo di materie prinme aziendali, tipiche e del
territorio, nonché da |avorazioni che devono portare ad un
prodotto finale espressione delle tradizioni enogastronom che
tipiche locali e della cultura alinmentare dell'Em i a-Ronagna
piu classica o aggiornato in relazione alle attuali tendenze
culinarie locali.

Sono ammesse occasional nente offerte enogastronom che non
regionali nell'anmbito di iniziative culturali, scanbio d
esperienze con altre realta, iniziative socialli o di
pronozi one specifica.
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L' operatore agrituristico deve nettere a disposizione
del |l ' ospite |'elenco dettagliato dei piatti e delle bevande
offerte tramte un nenu indicante anche i prezzi praticati.

Le materie prinme utilizzabili per |a preparazione dei
pasti ed i loro quantitativi mnim sono indicati all'art. 6
comm 4, 5 6 e 7 della L.R n. 4/20009.

Le percentuali indicate devono essere rispettate su base
annual e (anno sol are).

Nel calcolo delle percentuali mninme di nmaterie da
utilizzare nella preparazione dei pasti non si deve tenere
conto dei seguenti prodotti entrati nelle consuetudini
enogastronom che emliano-romagnole e non coltivabili nei
nostri territori per notivi climatici/anbientali:

- Té
- Caf f e
- Cacao

- Pepe e spezie oriental

Sono esclusi dal calcolo delle percentuali mninme anche
prodotti alinmentari contenenti frunmento, segale, orzo, avena
e loro varieta incrociate, nonché loro derivati, adatti alle
persone intolleranti al glutine, di cui al Reg. CE 41/20009,
con contenuto di glutine inferiore a 100 ny/Kg, regol arnente
etichettati con la nenzione "con contenuto di glutine nolto
basso” o "senza gl utine".

La fauna selvatica prelevata direttanente nel territorio
regionale dal titolare dell’attivita agrituristica di cu
all' art. 3 comma 4 della L.R 4/2009, ai soli fini del
calcolo delle percentuali mninme di materie prine alinmentari
per la preparazione dei pasti pud essere considerata
azi endal e.

La fauna selvatica acquistata da inprenditori agricoli
regionali puo rientrare tra [ prodotti acqui stati
direttanente dai produttori di cui al punto b) conma 4 art. 6
della L.R n. 4/2009.

Tutti 1 prodotti wutilizzati per |la somm nistrazione dei
pasti devono risultare nella contabilita aziendale. Per la
loro registrazione devono essere rispettate |e npdalita
previste in materia fiscale.

Al prodotti aziendali che vengono utilizzati in azienda
agrituristica di norma si puo applicare il piu probabile
valore di nercato rilevato dai prezzari della Canera di
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Comrercio o dai nercati agricoli della zona. Per tal
prodotti dovra essere enessa autofattura secondo |a nornmativa
fiscal e vigente.

Sono considerati prodotti propri anche quelli ottenuti da
materie prinme aziendali |avorate da terzi. Le |avorazioni di
terzi possono essere dinostrate sia con docunentazione
fiscale attestante |a |avorazione sia con docunentazione di
conferinento/vendita della materia prima e il successivo
ritiro/acquisto del prodotto trasformato proporzionale alla
materia prim conferita.

Sono altresi considerati prodotti propri anche quelli
ottenuti attraverso regolari contratti di soccida senplice
guando la proprieta degli aninmali €& solo ed esclusivanente

del soccidante. Gi animali allevati con il contratto d
soccida non rientrano nel calcolo delle giornate di |avoro
agricolo per stabilire il rapporto di connessione a fini
agrituristici.

di acquisti di prodotti di altre aziende agricole
regionali effettuati direttamente dai produttori possono
essere effettuati anche presso strutture collettive di
trasformazi one e conmerci al i zzazi one, purché siano costituite
esclusivanente da inprenditori agricoli o rispondano ai

requisiti previsti dal conm 2 dell'art. 1 del D.Lgs. n.
228/ 2001.

L'inprenditore agrituristico deve nettere a disposizione
del| " ospite tramte lavagna, nenu, od altro strunmento di
comuni cazi one idoneo, facilnmente accessibile, |"elenco delle
principali materie tipiche alinmentari regionali wutilizzate
per |a preparazione dei cibi con gli estrem dei fornitori
locali per la loro identificazione da parte degli ospiti.

Il nunero massino di pasti che |'azienda agrituristica
pud somm ni strare contenporaneanente nei locali dell'azienda
o negli spazi esterni a tal scopo dedicati deve essere
calcolato dall'inprenditore e specificato nella Segnal azi one
certificata di inizio attivita in base alle norne igienico-
sanitarie specificate nel punto 16.

Il nunmero dei pasti sommnistrati viene rilevato, in sede
di controllo, dalla contabilita agrituristica aziendale. Nel
caso in cui dall'esane della docunentazi one non sia possibile
risalire al nunmero delle persone che effettivanente hanno
usufruito del servizio di sommnistrazione pasti e bevande,
il calcolo dovra essere effettuato dividendo la somm di
tutte le ricevute/fatture enesse per servizi di ristorazione
per il prezzo nedio del pasto conunicato al Conune.
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La somm nistrazione della prim colazione da parte di
inprese agrituristiche con il solo servizio di alloggio non
conporta | ' obbligo del rispetto delle percentuali di prodotto
previste dall'art. 6 della L.R 4/2009; deve essere conunque
caratterizzata da prodotti o preparazioni espressione del
territorio regionale.

Per quanto concerne la possibilita per il Conmune di
concedere |lo svolginmento dell'attivita di sonmnistrazione
pasti e bevande in deroga ai |imti previsti dall'art. 6

della L.R n. 4/2009, si precisa che le calanmta atnosferiche
devono essere accertate dalla Provincia, ai sensi della L.R
n. 15/97, le fitopatie devono essere accertate dal Servizio
Fitosanitario regionale e |e epizoozie dal Servizio
Veterinario e lgiene degli Alinenti regionale direttanente o
tramte i propri uffici periferici.

Qual ora, in occasione di fiere, sagre, eventi paesani o
mani f est azi oni pronozionali o servizi occasionali effettuati
fuori dall’azienda, |’ inprenditore partecipi con |’'offerta di
attivita agrituristiche riconducibili alla sonmnistrazione
di pasti e bevande, dovra attenersi alle nornme previste in
materia di sicurezza alinmentare.

L'utilizzo della cucina donestica per |a preparazione di
pasti e bevande fino ad un massino di 10 coperti e |'utilizzo

del | ' abi tazi one dell"inprenditore sul f ondo per lo
svolginmento dell"attivita di "ospitalita rurale famliare" é
consentito solo per |e strutture conform agli strunenti

edilizi ed urbanistici e provviste di certificato di
conformta edilizia e agibilita.

Della regolarita rispetto a quanto previsto al paragrafo
precedente deve essere fatto specifico riferinento nella

Di chiarazione di inizio attivital/Segnal azione certificata di
inizio attivita presentata in Comrune.

10. ORGANI ZZAZI ONE DI ATTIVITA RI CREATI VE CULTURALI
DI DATTI CHE, DI PRATI CA SPORTI VA ESCURSI ONI STI CA
ED | PPOTURI SMO

Le attivita ricreative, culturali, di pratica sportiva,
escursionistiche e di ippoturisno sono strategiche per
un'offerta di qualita, di intratteninento dell' ospite. Tutte
Il e attivita pr opost e devono essere preval ent enent e
finalizzate alla valorizzazione del territorio, dell e
attivita e del patrinmonio rurale, nonché dell'attivita e
delle produzioni agricole. Le attivita non strettanente
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| egate al nondo rurale non possono dare |uogo a corrispettivo
autonono e devono essere dinensionate per soddisfare |le
esigenze dei soli ospiti aziendali che hanno usufruito di
servizi di ospitalita o ristorazione.

Particol are attenzi one dovr a essere post a
dall'inprenditore per sviluppare iniziative di valorizzazi one
della peculiarita del territorio e della cultura locale in
cui si trova |'azienda.

Le attivita soci al i devono essere mrate al
coinvolginento, al reinserinento, alla socializzazione di
soggetti deboli che potranno avvalersi delle opportunita

offerte dal contesto rurale nelle sue varie peculiarita:
anbientali, |avorative e umane.

Le attivita didattiche agrituristiche, al di fuori di
ogni percorso scolastico, devono mrare a far conoscere e
valorizzare il nondo rurale e tutte le sue specificita
attuali e storiche.

11. ATTI VI TA SOCI ALI

Nel|"anmbito delle attivita agrituristiche possono essere
svolte anche attivita sociali concernenti |’organizzazione e
| "offerta di servizi socio-educativi o sociali a fini
riabilitativi e di inserimento lavoro, finalizzati al
servizio di conunita o al reinserinento sociale di persone
svantaggi ate attraverso il loro inpiego in nmansioni collegate
al settore agrituristico e/o |’ anbiente rurale.

Tali servizi devono rispettare |le norne specifiche di
settore e possono essere gestite attraverso un rapporto
convenzionale con Enti Pubblici secondo il dettato della
vi gente nornmativa.

In tal caso gli inprenditori agrituristici possono
avval ersi dell'affiancanento di eventuali collaboratori con
prof essionalita "nedico/sociale" indicati dall'ente pubblico
e/o previsti dalle norne specifiche in vigore, oltre il
personal e azi endal e.

Tra le attivita di carattere sociale naggiornente
rilevanti sono auspicabili:

- le attivita rivolte all’ ospitalita della prim infanzia
(nidi, asili, educatrici famliari);

- le attivita rivolte alla riabilitazione e all’inclusione
| avorativa di soggetti a bassa contrattualita;
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- la presa in carico di soggetti deboli (ad es. anziani
autosufficienti) per favorirne |a socializzazione;

- attivita di accoglienza conplenentari per utenti
assistiti dai servizi socio-sanitari.

12. FORMAZI ONE

12.1 Formazione per |'accesso alla professione di Operatore
Agrituristico

Requisiti di amm ssibilita dei soggetti

Adi inprenditori agricoli (art. 2135 codice civile) hanno
la priorita nell'accesso ai percorsi formativi per operatore
agrituristico.

Soggetti attuator

L'offerta di fornazione per operatore agrituristico deve
essere presentata dagli organism accreditati nell’anbito
della formazione sulla base delle disposizioni regionali di
settore.

Ri conoscinento di crediti formativi

L’ accesso al corso di fornmzione puo essere preceduto da
una val utazione, da parte dei soggetti attuatori, dei crediti
formativi in possesso del candidato e dinostrabili attraverso
opportuna docunent azi one.

12.2 Articol azione del percorso formativo
Contenuti di massi na:

- il settore agrituristico: evoluzione e prospettive, i
nmodel i aziendali, politiche di sostegno all’inpresa
agricola e agrituristica ed al territorio rurale.

- | egi sl azione nazionale e regionale: finalita, attivita
consentite, connessione e conplenentarieta con |’attivita
agricola, caratteristiche dell operatore agrituristico,
abilitazione e certificazione relativa al rapporto di

connessi one, I scrizione all’ El enco Regi onal e e
Segnal azione certificata di inizio attivita conunale,
obblighi ammnistrativi, aspetti economci, fiscali e

gestionali dell attivita, salute e sicurezza sul l|lavoro e
antinfortunistica, sicurezza alinentare nelle produzioni,
trasformazi oni agroalinentari con particolare riferinento
a quelle tipiche del territorio e nell attivita di
sonm ni strazione di pasti e bevande, nornativa regionale
in materia di organi zzazi one turistica.
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- el enmenti di conuni cazione, nmarketing territoriale e
turistico: accoglienza e ospitalita in agriturisno,
enogastronom a del territorio, val ori zzazi one degl
arredi e recupero/conservazione del patrinonio edilizio,
prodotti tipici del territorio, enmergenze storiche,
naturalistiche ed enogastronom che del territorio,
mul tifunzionalita, cenni di agricoltura sociale e di
gestione anbientale, associazionisno e collaborazion
aziendali (le strade dei vini, i Cub di eccellenza, i
club di prodotto, etc.), cenni di agricoltura sociale,
cenni di gestione anbientale.

Dur at a: al nreno 140 ore.
Conmi ssi one d' esane:

La Comm ssione €& conposta da alneno 3 conponenti,
individuati tra i docenti/esperti che hanno partecipato alla
real i zzazi one del corso.

Modalita di svol ginmento della prova final e:

Sviluppo di un caso pratico e/ o colloquio, anche in form
i ntegrat a.

Attestazione ril asci at a:

Attestato di frequenza con verifica dell’ apprendi nento.
Frequenza mnima per la validita del percorso: 70%

12.3 Attivita di aggi ornamento

Le Province pronuovono |a frequenza ad iniziative di
aggi ornanento su tem inerenti |'attivita agrituristica
(anche attraverso convegni , sem nari o] attivita
di vul gativo/informative).

L’ aggi ornamento non & obbligatorio ai fini del
mant eni nento del requisito di cui all'art. 9 della L.R n
4/ 2009.

13. SEGNALAZI ONE  CERTI FI CATA DI INIZIO ATTIVITA
AGRI TURI STI CA COMUNALE

La present azi one al Conmune conpetente dell a
Segnal azione certificata di inizio attivita (SCl A ai
sensi dell'art. 10 della L.R n. 4/2009 e atto indi spensabile
per poter svolgere |"attivita agrituristica.

Tal e di chi arazi one, resa confornenente all'art. 19 della
Legge n. 241 del 7 agosto 1990 "Nuove norne in materia di
procedinento ammnistrativo e di diritto di accesso" e
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successive nodificazioni ed integrazioni, €& unica per tutte
le attivita agrituristiche svolte. Per le attivita sociali si
fa riferimento alla specifica disciplina prevista dalla
normativa regi onal e o nazi onal e.

La nodulistica per la presentazione della Segnal azi one
certificata di inizio attivita agrituristica e predisposta
dal Conune sulla base dello schema di cui all'Allegato 5.

Al l a domanda dovranno essere allegati i docunenti di cu
al comm 2 dell'art. 10 della L.R n. 4/2009. In particol are,
dovra essere fornita la descrizione di tutta |'azienda

agricola, |la descrizione dettagliata della struttura e degli
spazi esterni destinati all'agriturisnpo, nettendo in evidenza

Il e singole destinazioni dei |ocali conpresi quelli (per
esenpio |le abitazioni dell'inprenditore) che non vengono
utilizzati per |"attivita, ma rimngono ad uso esclusivo
privat o.

Le planinmetrie dei | ocal i per la |avorazione,
trasformazi one, sommnistrazione e/o immgazzinanento di
prodotti al i mentari dovranno essere corredate
dal | 'indi cazione dell'attrezzatura presente e/ o prevista.

Per ogni locale dovra essere riportata la superficie
netta e |'eventuale indicazione delle potenzialita di
utilizzo: posti letto per canera, posti a sedere per sale
ri storazione o spazi da dedicare alla sonm ni strazi one pasti,
persone nmassinme ospitabili nelle sale pluriuso, possibil
utilizzi delle sale pluriuso, indicazione delle |avorazioni
ef fettuabili nei | abor at ori pl uriuso I n funzi one

del|l"attrezzatura indi cat a.

| dati riportati devono essere coerenti con quell
indicati nella notifica sanitaria ai sensi del Reg. (CE) n
852/ 2004 e successive nodifiche sull'igiene dei prodotti
alimentari e successivi provvedi nenti regionali.

i spazi esterni dedicati alla somm nistrazione pasti
dovranno essere esattanmente indicati e dovra essere
specificato se utilizzati in alternativa a quelli present
nei locali chiusi o in aggiunta.

Le variazioni delle attivita agrituristiche devono
essere segnalate al Conmune entro 15 giorni dalla data de
loro prinop svolginento. Rinane di esclusiva responsabilita
dell'inprenditore |'obbligo di svolgere, anche nel periodo
antecedente la Segnal azione, tutte le attivita nel rispetto
di ogni requisito od adenpi nento di | egge.
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Per i controlli delle Segnal azioni certificate di inizio
attivita present ate, per | " eventual e richiesta d
i ntegrazione e di sospensione, si applicano |e disposizioni
di cui alla L. n. 241/1990 e successive integrazioni e
nodi fi cazi oni .

Il Comune che riceve una Segnal azione certificata di
inizio attivita di cui all'art. 10 della L.R n. 4/2009
cormunica alla Provincia ed al Dipartinmento di Sanita Pubblica

della AUSL conpetente per territorio i dati necessari
all'"aggiornanento dell'elenco regionale degli operatori
agrituristici relativi all'azienda agrituristica che ha
aperto o nodificato |'attivita. I dati relativi all a
descrizione delle attivita agrituristiche svolte ed alla loro
consi stenza dovranno essere rilevati dalla Segnal azi one

certificata di inizio attivita presentat a.

14. 1 MMOBI LI PER ATTI VI TA AGRI TURI STI CHE

Tutti gli edifici esistenti sul fondo alla data del 15
aprile 2009, sia destinati ad abitazione che strunental
all attivita agricola, possono essere destinati all’attivita
agrituristica, nel rispetto dei [imti e dei vincol
accertati dalla pianificazione territoriale ed urbanistica d
cui all’art. 6 della L.R n. 20/2000 e successive nodifiche
ed i ntegrazioni.

A tal fine sono ammessi interventi di recupero che
risultino conpatibili con |le caratteristiche tipologiche
dell"imobile e con il contesto anbientale. A tale scopo i
Comuni, nei propri strunenti urbanistici, possono specificare
le caratteristiche tipologiche degli edifici presenti sul
territorio comunale che risultano conpatibili con i divers
usi dell attivita agrituristica. A titolo di esenpi o,
immbili quali allevanmenti zootecnici industriali, hangar per
|l a custodia dei foraggi, serre fisse e simli, di norma, non
risultano conpatibili con |'attivita agrituristica principale

di ospitalita, ma possono essere riutilizzati per funzioni
conplenentari ed ad essa integrata.

Per edifici esistenti alla data del 15 aprile 2009 si
intendono gli edifici di non recente realizzazione (conpresi
quel i oggetto di sanatoria e/o di condono edilizio) e quelli
per i quali, alla nmedesinma data, sia stata conunicata la fine
dei lavori secondo |a normativa vigente.

L' esistenza degli edifici alla data del 15 aprile 2009
potra essere, inoltre, dinostrata da idonea Dichiarazione/
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Certificazione rilasciata dal Conmune Ssu cui i nsiste i
f abbri cat o.

Attraverso interventi di ripristino tipologico e anmesso
il recupero delle unita edilizie fatiscenti o parzial nente
denolite di cui €& possibile reperire adeguata docunentazi one
della |l oro organi zzazi one tipologica originaria individuabile
anche in altre unita edilizie dello stesso periodo storico e

dell a stessa area cul turale.

E possibile |’utilizzo a scopo agrituristico di
fabbricati che vengono denoliti e ricostruiti in territorio
rurale anche in aree di sedine differenti in base a
di sposi zi oni O prescrizioni stabilite dagli strunenti

territoriali ed urbanistici.

| fabbricati esistenti possono essere anpliati solo se
cio e specificatanente previsto dagli strunmenti urbanistic

conunali e conmunque nel rispetto dei Capi A2 e A4
dell" Allegato della L.R n. 20/2000.

di interventi di nuova costruzione, se ammessi dagli
strunmenti urbanistici conunali, sono destinati esclusivanente
a servizi accessori dell'attivita agrituristica.

Per servizi accessori si intendono locali di servizio
(bagni non funzionali all'attivita principale di ospitalita,
spogliatoi, ripostigli, disinpegni e altri Jlocali senza
permanenza fissa di persone) o0 spazi tecnici per attrezzature
ed i npi antistica (locali cal dai a, condi zi onanent o,

trattanmento acque ed altre attrezzature ed inpiantistiche).
La nuova edificazione non pudo essere destinata a locali per
|l o svolginento delle attivita principali dell agriturisnpo che
Si svolgono in anbienti qual i caner e/ m ni appartanenti,
reception, cucine e sale ristorazione o pluriuso, etc.

| servizi accessori, quando possibile e funzionale
all"attivita agrituristica, devono essere inseriti nella
corte agricol a.

Adi interventi di ristrutturazione o anplianmenti e nuove
costruzioni devono essere realizzati nel rispetto delle
caratteristiche tipologiche ed architettoni che del fabbricato
e della disciplina urbanistico-edilizia della zona rurale in
cui si trovano.

A tal fine i Conmuni prevedono nei propri strunenti
urbani stici specifiche disposizioni a cui attenersi in fase
di realizzazione degli I nterventi nel rispetto delle
categorie di intervento di recupero anm ssibili con
particolare riguardo agli edi fici di valore storico-
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architettonico, culturale e testinoniale di cui all’ art. A-9
della L.R n. 20/2000.

@i interventi edilizi dovranno essere subordinati alla
contestuale realizzazione delle dotazioni infrastruttural
atte a garantire la sostenibilita anbientale e territoriale
degli i nsedi anent i di ffusi attinenti in particol are
| "accessibilita alle strutture agrituristiche, il | oro
col | eganent o alle princi pali reti t ecnol ogi che,
| > approvvi gionanento idrico ed un adeguato livello fognario
depurati vo.

Tutti [ fabbricati utilizzati per |o svolginento
del |l attivita agrituristica est er ni al |’ abi t azi one
dell"inprenditore in quanto funzionali allo svolginento
dell attivita di inpresa agricola devono essere censiti al
catasto fabbricati cone D/10 “Fabbricati per funzi oni

produttive connesse alle attivita agricole” nel caso in cui
le caratteristiche di destinazione e tipologiche siano tali
da non consentire, senza radicali t rasf or mazi oni , una
destinazione diversa da quella per la quale I’'imobile e
stato originarianente costruito.

Sono altresi censibili nella categoria D/10 |le wunita
i mobi liari funzi onal nente autonone, esclusivanente destinate
all"attivita agrituristica con esclusione delle unita

i mmobi i ari destinate ad un uso pron scuo
abitative/agrituristiche per le quali Si applicano le
speci fiche di sposizioni dell'Agenzia del territorio.

Per tali fabbricati non potranno in ogni caso
configurarsi possibilita di canbio di destinazione d uso
verso |’uso abitativo ad esclusione degli immopbili con
originaria destinazione residenziale e di quelli per i qual
la disciplina urbanistica previgente ammetteva il canbio

d' uso verso |'uso abitativo

15. ACCESSI Bl LI TA DELLE STRUTTURE

Al fine del rispetto delle nornme in materia di
super anent o e dell' el i m nazi one dell e barriere
architettoniche ed in applicazione del Decreto Mnisteriale
n. 236 del 14 giugno 1989 "Prescrizioni tecniche necessarie a

garantire |'accessibilita, |'adattabilita e la visitabilita
degli edifici privati e di edilizia residenziale pubblica
sovvenzionata e agevolata, ai fini del superanento e
del | ' eli m nazi one delle barriere archi tettoniche” e

sufficiente che ciascuna struttura abbia alneno una canera
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con relativo bagno in possesso delle caratteristiche di
accessibilita.

In tutte le stanze e consigliato prevedere un sistema -
sonoro e lum noso - per |a segnal azione di allarne.

L' ubi cazione delle stanze accessibili deve essere
preferibilmente nei piani bassi dell'inmobile e conunque
nelle vicinanze di un "luogo sicuro statico”" o di una via di
esodo accessi bil e.

Laddove sia prevista attivita di ristorazione, deve
essere garantita |'accessibilita agli spazi di relazione e ad
al meno un servizio igienico negli spazi comnuni

16. ASPETTI | d ENI CO SANI TARI
16.1 Aspetti strutturali general

Il comma 2 dell'art. 13 della L.R n. 4/2009 prevede che
le normative igienico-sanitarie specifiche per il settore
agrituristico devono tenere conto delle <caratteristiche
strutturali, rurali, architettoniche e tipologiche degl
i mmobili, nonché della specificita delle produzioni e delle
attivita agrituristiche.

Al locali e agli spazi aperti ove si svolge attivita
agrituristica si applicano |le norne ed i requisiti de
regol anent i | ocal i, qual ora questi contengano norne
speci fiche per | > agriturisno e/ o per I mobi | i con
destinazione d' uso conpatibile. In mancanza di specifiche
indicazioni, i requisiti mnm di riferinmento per gl
interventi di ristrutturazione sono di seguito indicati:

a) altezza nedia del locali: quella mninma prevista per i
| ocali di abitazione;

b) rapporto aero-illumnante: 1/16 (o conmunque quelli mnim
previsti per i locali di abitazione se inferiore).

Deve essere inoltre garantito il rispetto della normativa
in materia di sicurezza degli inpianti (Legge n. 46/90, D.M
n. 37 del 22 gennaio 2008 e successive nodifiche ed
i ntegrazioni).

Per le piazzole agrituristiche, oltre ai servizi ed alle
attrezzature comuni di cui al punto 16.5, devono essere
accessibili alneno il 5%delle superfici totali con un m nino
assoluto di una unita.

16.2 Sale pluriuso
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Qualora presso |’azienda agrituristica siano presenti
sale pluriuso destinate ad una o piu delle attivita definite
all’art. 3 comma 2 lett. d), e opportuno che nella
Segnal azione certificata di inizio attivita, presentata in
Comune ai sensi dell'art. 10 della L.R n. 4/2009, vengano
specificate le principali attivita che in esse possono essere
svol te, nonché |a capi enza nassi m

Per tali anbienti deve essere disponibile alnmeno un
servizio igienico con caratteristiche di accessibilita per
gli utenti. Tale servizio igienico non € indispensabile
quando, all’interno del | " azi enda agrituristica, si ano
presenti altri servi zi i gi enici facilmente fruibili a
di sposizione di altre attivita svolte (es. ristorazione,
inpianti  sportivi, etc.), ad esclusione dei servizi a

di sposi zi one dei canpeggi .
16. 3 Pi scine

Per quanto applicabile, si fariferinento alla disciplina
regionale in materia, in particolare alla Deliberazione di
Gunta n. 1092 del 18 luglio 2005.

16.4 Sicurezza alinentare
16.4.1 Ri storazi one

Db norma le inprese agrituristiche che effettuano |a

somm ni strazi one di pasti sono dotate di una cucina
utilizzata per | a preparazione degli stessi, in aggiunta alla
cucina dell’ abitazione. Per | e inprese che offrono

esclusivanmente |’ ospitalita rurale famliare e per le inprese
agrituristiche che preparano e sommi ni strano pasti e bevande
nel nunero massino di dieci coperti per ciascuno dei due
pasti principali, pu0 essere previsto |’uso della cucina
donestica presente nella parte abitativa del fondo.

Nel | a Segnal azione certificata di inizio attivita di cu
all"art. 10 della L.R n. 4/09 e nella notifica ai fini della
regi strazione di cui al Reg. (CE) n. 852/2004, disciplinata a
livello regionale con determ nazione n. 9223/2008 "Procedura
per la registrazione delle attivita e il riconoscinmento degl
stabilinenti del settore alinentare e dei sotto prodotti di
origine animale di cui alla Deliberazione di Gunta n.
1015/ 08" e successivi aggiornanenti e nodificazioni debbono
essere identificati gli spazi interni ed esterni destinati
alla sonmm ni strazione dei pasti, con |’indicazione del nunero
dei posti-tavola. |l dinensionanento di detti spazi deve
essere conpatibile con le caratteristiche della cucina e de
servizi in dotazione all’attivita, anche in considerazione
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del |l " eventual e presenza di superfici esterne utilizzate in
aggiunta o in alternativa a quelle interne.

In caso di "degustazione di prodotti agricoli™ di cui al
precedente punto 4.3 - anche a paganento - di un prodotto
agricolo senza particolari |lavorazioni di cucina dovranno
essere identificate le strutture e le attrezzature necessarie
per garantire il rispetto delle nornme igienico-sanitarie in
funzi one del prodotto offerto.

16.4.2 Requisiti struttural

| locali di ristorazione devono possedere i seguenti
requisiti dinmensionali mnim:
a) Cucina:

- al mreno 12 ng nel caso di autorizzazioni che prevedano
fino a 6.000 pasti/anno;

- al meno 20 ny, piu un locale o area ben delimtata per
il | avaggi o dell e stoviglie, nel caso di
autori zzazioni che prevedano piu di 6.000 pasti/anno.

b) Dispensa:

- al mreno 8 ng nel caso di attivita che prevedano fino a
6. 000 pasti/anno;

- almeno 12 ng nel caso di attivita che prevedano piu
di 6.000 pasti/anno.

c) Sala da pranzo:

- al meno 1,20 ng per ogni posto a sedere
d) Servizi igienici:
- al meno due WC. di cui uno per il pubblico e uno per

il personale di servizio, nel caso di attivita che
prevedano fino a 6.000 pasti/anno;

- almeno tre WC. di cui due per il pubblico (uno de
quali accessibile) e uno per personale di servizio
nel caso di attivita che prevedano piu di 6.000
pasti / anno.

Qualora |"attivita di ristorazione superi i 15.000/ pasti
anno dovranno essere applicati paranmetri pio anpi, in
conformta a quanto previsto dai regolanenti locali per le
attivita di ristorazione pubblica, relativanente al nunero
dei WC. occorrenti, all'anpiezza e alla disposizione delle
cuci ne e di spense nonché il giusto rapporto tra questi ultim
locali e |l e sale da pranzo.
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In caso di utilizzo della cucina donestica presente nella

parte abitativa del fondo, i requisiti strutturali della
stessa sono quelli previsti per le abitazioni rurali.
| pasti debbono essere preparati esclusivanente da

personal e in possesso dell'attestato di formazione (ai sensi
della L.R n. 11 del 24 giugno 2003 "Nuove msure per |a
prevenzione delle nmalattie trasmssibili attraverso gl
alinmenti. Abolizione del libretto di idoneita sanitaria") e
nella cucina non deve essere svolta alcuna attivita di
somm ni strazi one/ consuno dei pasti stessi.

16. 4.3 Trasformazi one dei prodotti

In presenza di un locale |aboratorio sono consentite
produzi oni (es. pasta fresca, conserve vegetali, preparazioni
cotte a base di alinenti di origine animale quali condinenti
e salse, confetture e prodotti apistici, prodotti da forno,
etc.) destinate sia al consunp interno dell’ agriturisno sia
alla vendita diretta. Tale |ocale dovra possedere i seguenti
requisiti igienico sanitari mnim:

- superficie non inferiore a ng 9;

- aerazione naturale con aperture dotate di protezion
anti-insetti;

- di sponibilita di acqua potabil e;

- pareti e pavinenti lavabili e disinfettabilij;

- attrezzature lavabili e disinfettabili;

- i donee attrezzature - con sistema di er ogazi one
del | "acqua non manual e - per il lavaggio delle nmaterie
prime, degli utensili e delle mani;

- zona per eventuale confezionanento, se richiesto da
ciclo produttivo.

I | aboratorio potra essere utilizzato, in tenp
differenziati e dopo |le operazioni di sanificazione, per
| avor azi oni diverse.

Per la produzione di sottaceti e sottoli sono
i ndi spensabili attrezzature e processi che garantiscano |a
sterilita del prodotto finale.

Le produzioni destinate alla vendita diretta devono
essere regol arnente confezionate ed etichettate.

Qual ora sussi st ano e condi zi oni | a cuci na
dell attivita agrituristica puo essere utilizzata, in tenpi
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separati rispetto all’allestinento dei pasti, per la
preparazione delle tipologie di prodotti sopra descritti.

Nell e cucine con superficie inferiore a nmg 20 sono

consentite esclusivanente produzioni per il consuno interno
all’agriturisno; tali produzioni potranno svolgersi in tenpi
dedicati quali i giorni di chiusura settinmanali oppure i

periodi di chiusura stagionale.
Nell e cucine con superficie superiore a ng 20 dotate di

apposito reparto dedicato €& consentita |a produzione dei
prodotti di cui sopra per il consunbo interno all’azienda
senza restrizioni; in assenza di settore dedicato Ile
produzi oni debbono essere limtate ai giorni/periodi di

chiusura dell attivita di ristorazione; e senpre consigliato
che le operazioni di cernita e toelettatura della materia
pri ma avvengano in adeguato |ocale esterno alla cucina.

Nel caso si volessero produrre marnellate e conserve di
ponodor o destinate all a vendit a, | e oper azi oni di
preparazi one saranno consentite all’interno della cucina
soltanto nei periodi di chiusura al pubblico dell’azienda
agrituristica.

Il titolare dell'azienda agrituristica, anche in ragione
delle nodalita di preparazione e conservazione dei prodotti
stessi, deve specificare in sede di notifica ai fini della
registrazione di cui al Reg. (CE) n. 852/2004, le tipologie
dei prodotti e le relative nodalita di produzione, conprese
le attrezzature in dotazione, oltre ai quantitativi massim
previsti.

16. 4.4 Autocontrollo
Il Reg. (CE) n. 852/2004 sull’igiene dei prodotti

alinmentari, all’art. 5, stabilisce che gli operatori de

settore alinentare predi spongano, attuino e mantengano una o
piu procedure permanenti, basat i sui princi pi HACCP
(identificazione dei pericoli, dei punti critici di controllo
e dei relativi limti critici, di sistem di sorveglianza

efficaci, di azioni correttive nonché opportune verifiche e
regi strazioni).

Sulla base delle indicazioni fornite dalle |inee guida
conunitarie in materia di senplificazione, per |’adozione di
procedure senplificate del sistema HACCP, agli operatori
agrituristici € consentita (Deliberazione di Gunta n
1869/ 2008 "Senplificazione del sistema HACCP per alcune
i nprese del settore alinentare”) |’ applicazione di un sistem
senplificato per [ control li dei pericoli connessi
all attivita di produzi one ali nentare, conpresa | a
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ristorazione e commercializzazione di alinenti. Tale regine

senplificato €& applicabile allorquando gli addetti allo
specifico ciclo produttivo non superino le 10 unita (in
linea con la definizione di “mcroinprese” di cui alla

Raccomandazi one (CE) n. 361 del 6 maggi o 2003).

La suddetta senplificazione prevede <che a seguito

del | "applicazione dell’analisi dei pericoli al processo
considerato, |a gestione degli stessi avvenga attraverso |a
predi sposizione e |’ applicazione da parte dell’inpresa

alinmentare di procedure di controllo basate sull’applicazi one

di

m sure igieniche di base (pre-requisiti).

Le inprese alinentari devono pertanto inplenentare un

sistema di autocontroll o basato su al neno i seguenti punti:

a)

Prerequisiti in materia di igiene alinentare da
consi derare sono:

- requisiti infrastrutturali e attrezzature conpresa |la
manut enzi one;

- requisiti delle materie prinme e qualifica fornitori

- la corretta manipol azione dell’alinmento (incluso il
confezionanento e il trasporto) lgiene della
| avor azi one;

- gestione dei rifiuti e corretta gestione degli scarti
di | avorazi one;

- procedure di controllo degli infestanti;
- procedure igieniche (pulizia e disinfezione),;

- gualita dell’acqua (nodalita di approvvigi onanmento
idrico);

- controllo delle tenperature e nmanteninento della
catena del freddo;

- i giene del personale: piano di igiene del personale
articolato in igiene dell’ abbiglianento, sistem di
| avaggio delle mani, norne conportanentali per il
personal e. Salute del personal e;

- formazione: piano di formazione del personale che
preveda | a partecipazione con verifica apprendi nento
a corsi interni/esterni all’azienda, addestranento
con affiancanento.

La rintracciabilita (articolo 18 del Reg. CE n. 178/2002)
e il ritiro degli alinenti e |’obbligo di informazione
delle autorita conpetenti (articolo 19 del Reg. CE n.
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178/ 2002), pur non figurando tra i prerequisiti devono
essere, conmunque, considerate prescrizioni di base.

b) Definizione di tutti [ pericoli significativi
riscontrabili all’interno dell’inpresa e definizione
dell e procedure per il loro controllo con descrizione
delle msure correttive da adottare in caso di problem.

c) Mnitoraggio delle procedure di trasformazi one e
conservazione degli alinenti (controllo del corretto
funzi onanent o degl i appar ecchi di refrigerazi one,

cottura, riscaldanento anche tramte senplice verifica
visiva della tenperatura dell e apparecchiature e rispetto
della corretta conbi nazi one tenpo/tenperatura).

d) Registrazione delle non conformta rilevate e delle
m sure correttive adottate.

16.4.5 Locali destinati alla macell azi one
La nmacellazione degli animali della specie bovina,

equi na, suina, ovina, caprina ed avicunicola e consentita
esclusivanente in inpianti riconosciuti ai sensi del Reg.
(CE) n. 853 del 29 aprile 2004 del Parlanento Europeo e de

Consiglio che stabilisce norne specifiche in mteria di
igiene per gli alinenti di origine animale, ad eccezione
dell a macel | azione fino a 3500 capi/anno avicunicoli.

D nornma il locale nacellazione non pudo essere destinato
a diverso utilizzo, anche in nonenti successi vi . In
particolari e specifici casi potra essere consentito, in
presenza di idonee procedure di |avorazione e di sicurezza
sulla base di dettagliata analisi del rischio, |’uso dello
stesso | ocal e per lavorazioni particolari.

Anche per questi prodotti vale la limtazione relativa a
prodotti ottenuti nel Ilaboratorio pluriuso o nella cucina
agrituristica, che ne prevede |’uso esclusivo nell’anbito
del l a sonm ni strazi one pasti aziendale e/o la vendita diretta
al consumatore finale.

Per il locale di nacellazione non vengono definite
di mrensioni, nma esso dovra essere adeguato all’attivita che si
i nt ende svol gere.

Il nunmero di animali e |le giornate di nmacell azione
dovranno essere concordati con il Servizio veterinario
del |l " AUSL conpetente per territorio, sulla base delle
caratteristiche strutturali del locale e delle attrezzature
di sponi bili.
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| locali di macellazione per gli avicunicoli allevati in

azienda dovranno rispettare, per quanto possibile, [
requisiti general i I n mat eri a di I gi ene previsti
dall"Allegato | , parte A e Allegato Il, capitolo Il e Il

del Reg. (CE) n. 852/2004 ed in particol are dovranno avere:
- sufficiente illum nazi one e aerazione;

- pavinmento |avabile e disinfettabile con pozzetto per la
raccolta dei reflui

- pareti rivestite con materiale |lavabile e disinfettabile;
- finestre protette da rete anti-insetto;

- attrezzature idonee per |o stordinento secondo I|a
normativa vigente. Per quanto riguarda il netodo d
stordimento e applicabile la deroga prevista in base al
numero dei capi nacellati (D Lgs. n. 333/1998) ai sensi
della quale puo essere fatta |a macellazione nediante
di sl ocazione del collo o conunque in nmaniera tale che
| > ani mal e passi i medi atanente  ad uno stato di
i ncosci enza perdurante fino alla norte;

- contenitori che pernettano il trasferinento delle carni
macel late in frigoriferi ad arnmadio o0 a pozzetto,
destinati esclusivanente a tale uso;

- contenitori per la raccolta, prima dello smaltinento, di
sangue, interiora, pelli e penne;

- uso di acqua potabile o pulita;

- | avel l o con acqua calda e fredda, dispensatore di sapone
liquido e distributore di asciuganmani a perdere,;

- di spositivi per la disinfezione degli attrezzi da |avoro
(acqua con tenperatura non inferiore a 82° o0 sistema
alternativo con effetto equival ente).

E anmessa | a possibilita di utilizzare i servizi igienici
del | "azienda agrituristica.

Le carcasse degli animali rmacellati devono essere
identificate nediante “etichetta” nella quale devono essere
ri portate al neno | e seguent i I ndi cazi oni : azi enda
produttrice, specie aninmale e giorno di nacel | azi one.

Qualora si intenda conservare |le carni degli animli
macel | ati medi ante congel anento € necessaria |la presenza di
un dispositivo I doneo  al rapi do abbassanento della
tenperatura (ad esenpio |’ abbattitore). La data del

congel anento dovra essere riportata in “etichetta”
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I sottoprodotti della nmacellazione debbono essere

smaltiti da aziende autorizzate; e consentito |o stoccaggio

di tali materiali in appositi congelatori specificatanente
identificati in attesa del conferinento alle aziende sopra
citate.

Nella relazione tecnica presentata alle Aziende
Sanitarie Locali a supporto della notifica di avvio di nuova
attivita ai fini della registrazione, cone previsto dalla
determ nazione n. 9223/2008 e successivi aggiornanenti e
nmodi fi cazi oni, dovranno essere riportate |e nodalita
operative e | e caratteristiche tecniche relative all’attivita
di macel | azi one.

Resta inteso che durante |e operazioni di nmacellazione
devono essere nessi in atto tutti gli accorginenti atti a
prevenire |le contamnazioni prinmarie e secondarie delle
car casse.

16.4.6 Produzione di salum e lavorazione di altri prodotti
di origine animle

La produzione di salum e la lavorazione di altri
prodotti di origine aninmale possono essere consentite in
azienda utilizzando il | ocale di macel | azione od il
| aboratorio dei prodotti di cui al punto 16.4.3, natural nente
in tenpi diversi e dopo | e opportune pulizie e disinfezioni.

La conservazione e |la stagionatura degli stessi deve
avvenire in locali differenti ed i prodotti ottenuti devono
riportare |la sede dell'inpresa e gli ingredienti utilizzati.

Le carni utilizzate per queste produzioni devono
provenire da mnmacelli riconosciuti, oppure da carni di
coniglio e pollanme macellati in azienda.

16.4.7 Somm ni strazione di carni di selvaggi na

Per quanto riguarda la sonmmnistrazione di carni di
sel vaggi na selvatica, valgono |e disposizioni previste dalla
determ nazione n. 15856 del 29 novenbre 2007 *“Indicazioni
tecniche per |la comercializzazione di carni di selvaggina
abbattuta in attuazione della Deliberazione di Gunta n
970/ 2007”; in particolare |le carni devono provenire o da
Centri di Lavorazione, riconosciuti ai sensi dell’art. 4 del
Reg. (CE) n. 853/04, o dalla cessione diretta di un capo
intero/cacciatore/anno di selvaggina di grossa taglia e di
500 capi/cacci atore/anno di piccola sel vaggi na, con |’ obbligo
di docunentarne la provenienza e la negativita per la
Trichinosi per |le specie sensibili.
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16.5 Piazzol e per agricanpeggio

Le piazzole dovranno avere una superficie a prato o
pavinento di alnmeno 60 ng e dovranno essere provviste d
inpianti di prevenzione incendi ed illum nazione, realizzati
nel rispetto delle nornme vigenti. Dovra essere garantita, con
idonei recipienti, la raccolta di rifiuti solidi.

| servizi igienici per i canpeggiatori dovranno essere
distinti da quelli gia esistenti per altre attivita, o
dovranno essere realizzati, in aggiunta a quelli di servizio
per le altre attivita agrituristiche.

Va prevista una dotazione mninma di due servizi igienici,
due docce e due lavabi ogni cinque piazzole o frazione di
cinque. Otre |l e cinque piazzole e possibile riferirsi a tal
i ndi ci in nodo proporzionale, arrotondando all'unita
superiore. Inoltre dovranno essere previsti idonei |[|avab
distinti, per i panni e le stoviglie.

17. PERI ODO DI APERTURA E TARI FFE

Entro il 1° ottobre di ogni anno, | " operatore
agrituristico deve conunicare al Conune e alla Provincia il
calendario di apertura dell’inpresa, nonché |’'elenco de
prezzi che intende applicare per i servizi agrituristici di
somm ni strazi one pasti e bevande e per il pernottanento.

Tali prezzi dovranno essere rispettati per tutto |’anno
successi vo salvo eventuali variazioni che dovranno essere
conmuni cate al Conmune e alla Provincia entro il 31 narzo.

Le wvariazioni potranno essere applicate solo dopo Ila
comuni cazi one.

Per | a conuni cazi one del periodo di apertura dell’inpresa
e dei prezzi dovra essere utilizzato lo schema di cu
all’” Al egato 6.

Qual ora per esigenze aziendali |’inprenditore si trovi
nell’inmpossibilita di svolgere la propria attivita ricettiva
potra sospendere il servizio previa comrunicazione al Conune.
Dovranno essere conunque fatti salvi | diritti dei clienti

presenti in azienda o che hanno gia prenotato concordando con
| oro soluzioni alternative.

Le tariffe relative all’attivita ricettiva devono essere
i ndi cate per ogni canera, unita abitativa o piazzol a.

| prezzi relativi alla sonmm nistrazione pasti e bevande
possono essere I ndi cati per ogni si ngol a offerta
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enogastronom ca e bevanda e/ o con |'indicazione forfettaria a
past o.

I prezzi relativi all'ospitalita dovranno essere
riepilogati in un listino a disposizione dei clienti nel
punto di ricevinento e su uno specifico cartello in ogni
unita di ospitalita (canera o appartanento) collocato sul
retro della porta di accesso.

Durante |'anno |'inprenditore potra sostituire i singol
piatti con produzi oni enogast ronom che st agi onal
equi val ent i .

L’ operatore deve esporre all’entrata dei locali wuna
tabella riepilogativa dei prezzi praticati per |’offerta

ricettiva e nettere a disposizione dei clienti un dettagliato
menu con i prezzi praticati.

| prezzi conunicati ai Conuni ed alle Province devono
i ntendersi cone massim praticabili.

| prezzi massim conunicati al Conmune non possono essere
derogati per nessuna ragione. Ogni eventuale aunento deve
essere conunicato preventivanente al Conune nei termni
previsti dalla | egge.

18. CLASSI FI CAZI ONE DELLE AZI ENDE AGRI TURI STI CHE

La Legge n. 96/2006 prevede che il Mnistero delle
Politiche Agricole e Forestali determ ni criteri di
cl assificazione onbgenei per |’intero territorio nazionale e
definisca le nodalita per |’ utilizzo da parte delle regioni,
di paranetri di valutazione riconducibili a peculiarita
territoriali.

L'art. 15 della L.R n. 4/2009 stabilisce che la Gunta
adotti sinboli e definisca nodalita per il rilascio dei
mar chi coerentenente con quanto approvato dal M nistero.

In considerazione del fatto che il Mnistero non ha
ancora definito criteri onobgenei di classificazione si
continuano ad applicare i criteri approvati dalla Gunta

regi onal e con Deliberazione n. 389 dell'1 marzo 2000.

Pertanto per |’ autocl assificazione dell’azienda si dovra
far riferinmento a quanto indicato nella citata Deliberazi one
n. 389/ 2000.
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19. OSPI TALI TA RURALE FAM LI ARE

Rappresenta una specifica forma di agriturisno nella
quale |'inprenditore si inpegna volontarianente a svol gere
|"attivita nel rispetto dell"art. 16 della L.R n. 4/20009.

Tale forma di ospitalita pudo svolgersi solo nei territori
indicati al comma 1 dell'art. 16 della L.R n. 4/20009.

In particolare, per quanto concerne | e aree svantaggi at e,

si  intendono quelle definite ai sensi della Drettiva
75/ 268/ CEE art. 3 paragrafi 3 - 4 — 5; per quanto riguarda |le
aree naturali e protette, I|le zone siti di I nt eresse

conunitario e zone di protezione speciale, si rinvia alla
L.R n. 6/2005 e successive nodifiche ed integrazioni.

Pud essere svolta esclusivanmente da inprenditori con la
qualifica di Inprenditore Agricolo Professionale (IAP) con |a
col | aborazione di soli famliari (e pertanto senza |'utilizzo
di personale esterno alla famglia) nella parte abitativa de
fabbricato rurale che deve essere anche |a residenza del
titolare dell"attivita.

In caso di societa |'attivita potra essere svolta dal
soci o/amm ni stratore con qualifica | AP.

Adi inprenditori che si inpegnano a fornire il solo
servizio di ospitalita rurale famliare non possono svol gere
alcun'altra attivita di ospitalita (canere o piazzole) o di
ricettivita ivi conpresa |'eventuale sonmnistrazione di
pasti e bevande in locali esterni all'abitazione.

L'ospitalita e la sonmnistrazione pasti € Ilimtata
esclusivanente alle nove persone che soggiornano presso
| ' abi tazione dell'inprenditore.

| requisiti previsti per i locali da destinare ad
ospitalita rurale famliare sono quelli individuati per le
abitazioni rurali e nel Cap. 16 delle presenti disposizioni.

La scelta di aderire all'ospitalita rurale famliare deve
essere esplicitata nella domanda di iscrizione all'elenco
degli operatori agrituristici e nella SCIA da presentare in
Comune.

Il logo previsto per |'ospitalita rurale famliare, di
cui all"Allegato 7 deve essere obbligatorianente affisso
all'entrata del | ' azi enda I n adi acenza a quel l o

del | " agriturisno.
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Il certificato di connessione viene rilasciato agli |AP
senza al cuna valutazione delle giornate |lavoro per |la sola
attivita di ospitalita rurale famliare e |o svolginento
delle attivita ricreative, culturali, sociali, didattiche, di
pratica sportiva, escursionistica e di ippoturisno.

20. CLUB DI ECCELLENZA

I Club di eccellenza sono costituiti da inprese
agrituristiche e sono finalizzati a mgliorare |'offerta
agrituristica in un'ottica di speci alizzazione e di

val ori zzazi one dei servizi e dei prodotti offerti

I Club potranno pertanto avere cone oggetto di
val ori zzazi one:

- un uso prevalente di prodotti propri o tipici nell'anbito
della ristorazione agrituristica per |a preparazione dei
pasti . L' obiettivo di eccel l enza si puo ottenere
aunentando di alnmeno un 25% | a presenza dei prodotti di
cui ai punti a) e/o b) del comm 4 dell'art. 6 della L. R
n. 4/2009;

- un uso di alnmeno il 30%di un'unica tipologia di prodotto
azi endal e acconpagnata da alnmeno un nenu fisso di
degust azi one specifico disponibile su prenotazione;

- presenza di un prodotto aziendale/naturale di nicchia a
forte tipicita agricolo o anbientale che viene proposto
cont enporaneanente in anbito ristorativo, in vendita
diretta allo stato fresco, conservato o trasformato. Per
il pacchetto proposto deve essere allegata una rel azi one
che evidenzi |le potenzialita dell'offerta ai fini di un
richianmpo turistico e/ o enogastronom co;

- pr opost e di servi zi d' accogl i enza particol arnent e
qualificati che prevedono norne di conportanento e/o
servi zi speci fici che vadano oltre le pr opost e
normal mente offerte dagli agriturism regionali in base a
senplice rispetto delle norne regionali. Tali proposte
devono nettere in valore aspetti particolarnmente graditi
ad una fascia specifica di ospiti. D tale potenzialita

deve essere fornita adeguata notivazione con riferinento
a studi, bibliografie, docunentazioni di settore, buone
prassi dinostrate e trasferibili;

- possesso di certificazioni di qualita aziendali, conprese
quelle di tipo anbientale. Si ritiene che |le eventual
certificazioni di solo processo non possono essere
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accettate se non applicate al fine di wvalorizzare
specifici aspetti di cui ai punti precedenti;

- aspetti paesaggi sti ci, anbi ental i, naturalistici,
culturali, sportivi, sociali o didattici di particolare
rilevanza che possono essere nessi in valore per
ri spondere a docunent at e esi genze del nmercato
agrituristico o turistico. Per questa tipologia di
val ori zzazi one deve essere fornita adeguat a
docunent azione a supporto della valenza dell'offerta
proposta con cui Si di nostri il val ore aggiunto
dell'offerta rispetto ad offerte simli presenti su
mercato dell'offerta agrituristica regionale;

- recupero degli inmmobili di valore storico-architettonico,
culturale e testinoniale ai fini della conservazione e
val ori zzazione delle loro peculiarita (castelli, mulini,
eremi). A tal fine dovra essere fornita adeguata
docunent azi one delle caratteristiche della corte agricola
e un progetto unitario che preveda, ove presenti, anche
interventi su manufatti incongrui per un loro magliore
i nseri ment o paesaggi sti co.

Per ottenere il riconoscinento, i Cub di eccellenza
dovranno avere statuti che prevedano uno o piu organism di
gesti one a cui spettano conpi ti di progettazi one,
realizzazione, valorizzazione e pronozione del club stesso
Per tale attivita i club possono avval ersi di collaborazi oni
est er ne.

Le proposte di riconoscinmento devono dinostrare che
| "organo di gestione dispone di potere decisionale, risorse
umane e finanziarie sufficienti a svolgere le attivita di cu
al comma 2 dell'art. 17 della L.R n. 4/2009.

| Cub di eccellenza devono essere costituiti da al neno
di eci inprese agrituristiche. Tal i d ub, una volta
costituiti, devono presentare domanda di riconoscinento alla
Regione - Servizio Territorio Rurale ed attivita faunistico-
venatorie della Direzione Generale Agricoltura, econom a
ittica e attivita faunistico-venatorie.

Al la donmanda deve essere allegato |'atto costitutivo,
nonché docunent azi one afferente:

- el enco dei soci

- organi sm di gestione;
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- disciplinare di conportanento e/o di offerta dei servizi
agrituristici da nettere in valore <con indicazione
specifica dei criteri quantitativi adottati;

- marchi o distintivo e denom nazi one;

- descri zione del sistema di controllo adottato e delle
sanzi oni applicabili;

- i ndi cazione delle iniziative di pronozi one che si

i ntendono svol gere nel | anno dopo |'accreditanento e ne
triennio successivo con relativo piano economco di
copertura;

- gquota annuale mninma di associ azi one;

- relazione relativa ai punti di forza del Cub ed alle
opportunita che si vogliono cogliere con |'aggregazi one
ed il piano d azione del Cub

L'istruttoria pud essere interrotta una sola volta per la
richiesta di integrazioni o chiarinenti.

La Regione, a seguito di istruttoria tecnica, entro 60
giorni dal ricevinmento della domanda, assune |a decisione in
merito al riconoscinento ai sensi dell'art. 17 della L.R n.
4/ 2009, con atto del Responsabile del Servizio Territorio
Rurale ed attivita faunistico-venatori e.

Qgni anno, entro il 31 marzo, il Club di eccellenza deve
inviare alla Regione copia del registro dei soci, dove deve
essere indicato per ciascuno data di iscrizione ed eventual e
cessazi one/ escl usi one; copia del rendiconto finanziario delle
attivita svolte con docunentazione provante quanto fatto;
relazione sui controlli effettuati presso le attivita dei
soci per verificare il rispetto del disciplinare del C ub,
con indicazione specifica delle anonalie e delle osservazion
fatte; un aggiornanento del piano annuale e triennale
d' azi one.

La Regione, a seguito di apposita istruttoria, puo
di sporre entro 60 gi orni | " eventual e revoca del
ri conosci nent o.

In mancanza di specifico provvedinento di revoca il
ri conosci nento si intende confernmato.
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21. DI SPCSI ZI ONI RELATIVE AD AUTORI ZZAZI ONE DI
PUBBLI CO ESERCI ZI O DI SOV NI STRAZI ONE ALI MENTI
E BEVANDE

L'art. 20 commm 6 della L.R n. 14/2003 rubricato "Norne

transitorie" sancisce che i soggetti che alla data del 10
agosto 2003 risultino titolari da due anni di una
autorizzazione conunale per attivita agrituristiche hanno
titolo ad ottenere il rilascio dell'autorizzazione per

|"attivita di sonm nistrazione alle seguenti condi zioni:

- che il titolare sia in possesso dei requisiti norali e
prof essionali per svolgere |"attivita di somm nistrazi one
al pubblico di alinenti e bevande (art. 6 comm 1 e 2
della L.R n. 14/2003);

- nel rispetto delle eventuali limtazioni previste dalla
normativa urbanistica ed edilizia.

| soggetti che ne hanno titolo possono ottenere |

rilascio dell'autorizzazione di pubblico esercizio di
somm ni strazione alinenti e bevande solo nell'ipotesi in cui
ne facciano apposita richiesta al Conmune il quale ne
rilasciare |'autorizzazione d'esercizio conpie solo un
accertanento costitutivo, in ordine alla presenza de
presupposti di |egge, che non conporta alcuna fornma di
discrezionalita per limtare detta potesta.

La formulazione dell'art. 20 risulta caratterizzata
dall"utilizzazione del termne "non trasferibile" da
i ntendersi cone inibizione al trasferinento in altro |uogo
del | " aut ori zzazi one, fermo restando l|la possibilita di

trasferimento della titolarita del titol o nedesino.

22. CONTROLLI E SANZI ONI

L'art. 19 della L.R n. 4/2009 indica i principal
obblighi a cui e sottoposto |'operatore agrituristico.

E obbligatorio esporre all'ingresso della struttura
agrituristica il marchio dell'agriturisno approvato con
Decreto del Presidente della Gunta n. 153 dell'1 marzo 1995,
di cui all"Allegato 8 ed eventualnente, a fianco, quello
relativo all'"GCspitalita Rurale Fam liare".

Il cartello delle dinensioni di cm 60 x 60 dovra essere
ben visibile e posizionato all'accesso principale della
struttura.
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All"interno dei locali dell'azienda, in prossimta del
punto di ricevinmento dei clienti o alla cassa, dovra essere
esposta una <copia dell'autorizzazione <conmunale o della
Di chiarazione di inizio attivital/Segnal azione certificata di
inizio attivita presentata al Comrune.

L'inprenditore dovra rispettare i periodi di apertura
comuni cati al Comune.

L'attivita dovra essere svolta nel rispetto della L.R n.
4/2009 e delle presenti disposizioni, nonché nei limti
quantitativi massim dichiarati al Conune.

L'attivita agricola dichiarata dall'inprenditore in sede
di domanda di iscrizione all'elenco degli operatori puo
essere nodificata negli anni , tuttavia |e giornate
necessarie all'esercizio dell"attivita agricola non devono,
nel loro conplesso, essere dimnuite in termni tali da
pregiudicare la prevalenza rispetto a quelle agrituristiche
autorizzate. Quando tra i servizi agrituristici e prevista la
ri storazi one, deve essere garantita |a presenza di
col tivazioni o allevanenti che pernettano di ottenere
produzioni alinmentari sufficienti a garantire |e percentual
m ninme di prodotto proprio.

L' operatore agrituristico deve inoltre, a seguito di
specifiche richieste della Provincia, dei Conmuni e/ o
del | "I STAT, fornire tutti |1 dati in suo possesso per
nmonitorare la tipologia e la quantita dell'attivita svolta.

Al fine di verificare che I|le inprese agrituristiche
svolgano la loro attivita nel rispetto delle normative, le
Provi nce, eventual mente con |a coll aborazione delle Comnunita
Montane ed i Conuni progranmeranno controlli presso le
inprese, in nodo da effettuare alnmeno un controllo ogni tre
anni .

| prim <controlli dovranno essere conunque realizzati
entro tre anni dall'entrata in vigore della Legge.

La Provincia controlla tutti i requisiti soggettivi e
produttivi che sono alla base del rilascio dell'abilitazione
all'esercizio dell'attivita agrituristica, confermando |Ile
certificazioni enesse oppure notificando all'inprenditore |a
nuova certificazione di connessione con i dati aggiornati.

Se in sede di controllo vengono accertati conportanenti
non rispettosi della normativa, |la Provincia dovra applicare
|l e sanzioni di cui all"art. 20 della L.R n. 4/20009.

E di conpetenza del Comune controllare |'effettiva
attivita agrituristica svolta dall'inpresa in termni di
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vol une dell"attivita agrituristica svolta (pasti,
pernottanmenti, etc.) e delle nodalita di svol gi nmento.

Spettano ai Conmuni i controlli per |'"applicazione delle
sanzioni di cui ai comm 1, 2 e 4 dell"art. 20 della L.R n.
4/ 2009.

Rientra, pertanto, tra |le conpetenze del Conune vigilare

af finché nessuno svolga le attivita previste per il settore
"agrituristico" e di "ospitalita rurale famliare" od
utilizzi 1 rispettivi marchi senza essere in possesso di

regolare titolo abilitativo.

Al fine di disporre in fase di controllo delle specifiche
conpetenze di carattere amm nistrativo/contabile ed agricol o,
i Comuni e le Province possono coordinarsi al fine di
effettuare presso |'inpresa un unico controllo congi unto.

Ri mangono conunque disgiunte le rispettive conpetenze sia
in canpo di controllo che di applicazione delle sanzioni.

Se in fase di controllo disgiunto enmergono elenenti o
conportanenti non coerenti e rispettosi delle norne e delle

presenti disposizioni, le Province, i Comuni e |le Comunita
Mont ane devono trasnettere copia dei verbali istruttori alle
altre Amm ni strazioni.

| Cormuni e le Comunita Montane trasnettono entro il 31
gennaio di ogni anno alle Province gli esiti dei controlli
ef fettuati nel | ' anno precedente per una val ut azi one

conpl essiva dell'attivita svolta e per sottoporre i risultati
alle comm ssioni consultive provinciali di cui all'art. 2,
comma 4 della L.R n. 4/2009.

23. ATTIVITA | STRUTTORI E SUPPLETTI VE

Le abilitazioni all'esercizio dell"attivita agrituristica
e le certificazioni relative al rapporto di connessione

rilasciate agli inprenditori agrituristici di cui all'art. 8
della L.R n. 4/2009 conservano validita fino al nonento in
cui la Provincia non notifica all'iscritto |'abilitazione e

la certificazione del rapporto di connessione in attuazione
all e presenti disposizioni.

| Comuni sono invitati a riesanminare |le D chiarazioni d

inizio attivita presentate dagli inprenditori agrituristici
ai sensi dell'art. 10 della L.R n. 4/2009 ed a richiedere
eventuali integrazioni ed adeguanenti che si rendessero
necessari a sequito del | ' emanazi one dell e presenti

di sposi zi oni .
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In mancanza di richieste di integrazioni ed adeguanenti
comunali, |le Dichiarazioni di inizio attivita presentate
devono considerarsi efficaci a tutti gli effetti.

24. RI ORDI NO TERRI TORI ALE
Al sensi del comm 4 dell'art. 6 del L.R 30 giugno 2008

“M sure per il riordino territoriale, | > autoriform
del |’ Amm ni strazione e | a razionalizzazione delle funzioni” e
successive nodifiche non vengono neno i benefici e gli
interventi speciali per la nontagna stabiliti dall'Unione

Europea e dalla leggi statali e regionali nei confronti di
inprese agrituristiche che insistono su territori nontani
interessati al riordino territoriale di cui alla predetta
L. R 10/ 2008.
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ALLEGATO 1
NUVERO MEDI O ANNUO DI 3 ORNATE LAVORATI VE STI MATE NECESSARI E

PER LE COLTURE E G.I

ALLEVANMENTI

AGRI CCLE DI Pl ANURA

A)

B)

Q)

COLTURE
Er bacee
1) G ano
2) O zo
3) Mai s da granella
4) Mai s ceroso
5) G rasol e
6) Sor go
7) Soi a
8) Ri so
9) Bar babi et ol a da zucchero
10) Prato avvicendato
11) Prato stabile
12) Prato pascolo

Senenti ere

1) Bar babi et ol a da costa

2) Bar babi et ol a da zucchero
3) Ci polla

4) Cavol o

5) Ravanel | i

6) Lat t uga

7) Ccoria

8) Carote

Oticole

1) Aglio (raccolta nmeccani zzat a)
2) Aglio (raccolta manual e)
3) Aspar ago

4) Cardo

5) Cavol o

6) Cavol fiore

7) Ci polla (raccolta normnal e)

PIU D FFUSI

NELLE AZI ENDE

giornate/ettaro

[
WOIOOUIO N0 WOomOo O

18
42
60
55

10

30
110
120
200

50

60
100
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D)

8)

Ci polla (raccolta a macchi na)

9) Coconero in pieno canpo

10) Fagiolo

11) Fagiolino (raccolta normal e)
12) Finocchio

13) Fragola in pieno canpo

14) Fragola in coltura forzata
15) Insalata

16) Mel anzana in pieno canpo

17) Melanzana in serra

18) Melone in pieno canpo

19) Melone sem forzato

20) Patate (raccolta nornale)
21) Patate (raccolta neccanica)
22) Pisello da industria

23) Pisello proteico

24) Ponodoro da industria

25) Ponobdoro da nensa in pieno canpo
26) Ponodoro da nensa in serra
27) Radicchio

28) Sedano verde

29) Sedano bi anco

30) Spinaci (raccolta nmeccanica)
31) Zucca

32) Zucchino

33) Oto per attivita ristorativa
Ar bor ee

1) Actinidia

2) Al bi cocco

3) Cliegio

4) Caki

5) Mel o

6) Per o

7) Pesco

8) Susi no

9) Vite senza cantina

10) Vite con |le operazioni di cantina
11) Castagno

12) Castagno con essiccatoio e vendita
13) divo

14) Pi oppo

15) Vivaio frutticolo

16) Vivaio ornanentale

17) Vivaio in serra (x 1.000 ny)
18) Piccoli frutti

32
50
10
240
190
400
550
180
500
600
230
130
70
50
13

150
650
850
220
160
200

50
290
400

75
75
140
45
70
70
80
70
55
80
25
50
70
30
400
300
140
450
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19) Bosco natural e gestito* 15
20) Bosco con tartufi 30

21) Bosco natural e (senza nmanut enzi one) 2
* in nornale stato di nmanutenzione e gestione produttiva e fruibile dagli ospiti
per presenza di sentieri e percorsi

E) Al | evanenti

1) Bovini da latte G or nat e/ Capo

Al | evanent o tradi zi onal e
a stabul azione fissa fino a 20 capi 15

Al | evament o a st abul azi one
fi ssa neccani zzat a 8

Al | evament o a st abul azi one

esterna |ibera 5
2) Bovi ni da carne G or nat e/ Capo
Al'l evamento a stabul azione |ibera 2
Al'l evamento a st abul azi one fissa 10
Al l evament o a st abul azi one nmeccani zzat a 6
3) Equi ni da carne G or nat e/ Capo
St abul azi one fissa 10
St abul azi one | i bera 2
3.1) Equini da sella 12
4) Suini (scrofe - verri) 3
5) Ovini - caprini 2
6) Avi col i G ornate/ 100 capi
Gal l'ine ovaiole 14
Pol I'i 11
7) Conigli (giornate/ 50 capi) 30
8) Api (giornate/ 10 al veari) 12
9) Pesci (gi ornate/tonnel |l at a)
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Trota 550 giornate/tonnell ata
Angui l | e 900 giornate/tonnell ata
Carpa e pesce gatto 370 giornate/tonnell ata

Nei Comuni nontani di cui alla L.R n. 2 del 20 gennaio
2004 "Legge per la nontagna" definiti con Deliberazione di
Gunta n. 1734 del 6 luglio 2004, essendo i territori gravati
da situazioni di particolare disagio operativo e da
condi zi oni soci o-econom che svantaggiate, i tenpi di |avoro
indicati in questa appendice per |le aziende di pianura
possono essere aunentati in sede d'istruttoria fino ad un
massi no del 200% Per |e aziende che hanno |e produzioni
convertite al netodo biologico i tenpi di lavoro indicati
sono aunmentati in sede istruttoria del 50%

F) Lavorazioni nmaterie prinme azi endal

Le giornate |avorative necessarie per |le lavorazioni di
cuci na effettuate per ottenere | e prepar azi on
enogastronom che da sonmnistrare nell'anbito dell'attivita
di ristorazione non sono conteggiate conme attivita agricol a.

Qualora |'inprenditore agricolo effettui direttanente
| avorazioni o trasformazioni agricole di materie prine
azi endal i, il tecnico istruttore valuta |e giornate

| avorative nedie necessarie per ogni tipo di attivita e le
somma a quelle delle colture e degli allevanenti

Possono essere conteggiate solo le attivita di trasforma-
zione per le quali I'inprenditore ha effettuato specifica
notifica all'Autorita sanitaria ed ha avuto autorizzazione
specifica dall' Amm ni strazi one conpetente.

e Attivita agricole esterne all'azienda

Le giornate lavorative agricole svolte nornal nente per
Enti pubbl i ci come attivita connesse possono essere
cont eggi ate quando sono docunentate da contratti/convenzi oni
o altra docunentazione scritta probatori a.

NUVERO DI G ORNATE PER ANNO STIMATE NECESSARIE PER LO
SVOLA MENTO DELLE ATTIVITA AGR TURI STICHE DI SEGUI TO
ELENCATE

a) alloggio in canmere attrezzate: n. 12 giornate per posto
| etto;
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b) agricanpeggio: n. 8 giornate per piazzol a;

C) preparazione e sonmnistrazione pasti: n. 1 giornata per
15 pasti;

d) attivita di intratteninento:

1) ippoturisno: n. 10 giornate per cavall o;

2) altre attivita ricreative (culturali, didattiche, di
pratiche sportive, escursionistiche): 20 giornate (da
assegnare senpre, indipendentenente dalla eventuale

diversa richiesta di iscrizione);

e) attivita sociali: n. 1 giornata per ogni giornata di
attivita social e proposta.*

Qualora |'azienda, gestita da un Inprenditore Agricolo

Pr of essi onal e (I AP), svol ga escl usi vanent e attivita
ricreative, culturali, social i, di dattiche, di pratica
sportiva, escursi oni stica, di | ppoturisnrb o solo di
ospitalita famli are, quest e Si ritengono senpre

conpl ementari purché siano prevalentenmente e strettanente
collegate all'attivita agricola od al territorio rurale

locale. In tal caso non occorre dinostrare, per ottenere
| "iscrizione, |la conplenentarieta con il paranetro giornata
| avor o.

Per coordinare le fasi istruttorie per il calcolo delle

giornate ci si potra basare sul seguente nodul o:

* || paranmetro massino indicato per le attivita sociali
puo essere calcolato in alternativa alla stina proposta sulla
base di una relazione tecnica che illustri [ t enpi
effetti vanente necessari allo svolginento dell'attivita

sociale da attivare nell'azi enda.
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CALCOLO GIORNATE AGRICOLE

COEFFICIENTI COMMA 3 ART. 4
L.R. 4/2009
TIPOLOGIA GIORNATE
ATTIVITA GIORNATE/ANNO TECNICHE EFFETTIVE NOTE
DISAGIO
OPERATIVO PRODUZIONE
BIOLOGICA
TOTALE
CALCOLO ATTIVITA AGRITURISTICHE
UNITA DI GIORNATE
TIPOLOGIA MISURA ANNUE TOTALE NOTE

Camere/Posti letto

Piazzole

Ippoturismo

Attivita
culturali, etc.

ricreative,

Attivita sociali

Pasti Annuali *

Totale

*  Potranno essere realizzati nel volume massimo mensile di cui all'art. 6 comma 1 e 2 della LR n. 4/2009
** Deve essere inferiore alle giornate agricole calcolate per I'attivita agricola.
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Il numero dei pasti mensili si calcola dividendo per 12 il numero dei pasti annuali. Tale valore esprime il
numero medio di pasti effettuabili per le sole aziende con apertura annuale.

Nel certificato relativo al rapporto di connessione verra specificato che la SCIA comunale dovra essere
presentata per un massimo di pasti annuali e nel limite massimo di pasti mensili pari a :

[50 pasti giornalieri + ( n. camere + n. piazzole effettivamente realizzate ed inserite nella SCIA) x 2] x 30 =

L' azienda potra pertanto svolgere un'attivita di somministrazione pasti e bevande per un volume mensile
massimo non superiore a quanto previsto ai commi 1 e 2 dell' art. 6 della L.R. n. 4/2009.

H Attivita agricole non previste ai punti A, B), O, D),
E), F) e §

Per le colture e gli allevanenti svolti dall'inprenditore
e non riportati nei punti precedenti, il nunero delle
giornate lavorative €& proposto dal titolare dell'azienda e
definito in sede di istruttoria in funzione delle tecniche
agronom che utilizzate e delle attrezzature nmeccaniche
presenti in azienda.
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ALLEGATO 2

2.1 SCHEMA Rl CHI ESTA Dl ABI LI TAZI ONE ALL" ESERCI Z| O
DELL' ATTI VI TA AGRI TURI STI CA, CERTI FI CAZI ONE RELATI VA AL
RAPPORTO DI CONNESSIONE  E I SCRIZI ONE  ALL' ELENCO
PROVI NCI ALE DEG.I OPERATORI AGRITURISTICI (L.R N 4

DEL 31 MARZO 2009, ARTT. 8 E 30)
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Spazio riservato all'amministrazione bollo da € 14,62 ALLA PROVINCIA DI

DOMANDA PRESENTATA PER IL TRAMITE DI PROVINCIA DI

OGGETTO:RICHIESTA DI ABILITAZIONE ALL'ESERCIZIO DELL'ATTIVITA AGRITURISTICA,
CERTIFICAZIONE RELATIVA AL RAPPORTO DI CONNESSIONE, ISCRIZIONE
ALL’ELENCO PROVINCIALE DEGLI OPERATORI AGRITURISTICI (L.R. 31 marzo 2009, n.
4, artt. 8 e 30)

Il sottoscritto

COgNOME.....eiiie e e NOMIE .. e e
LUOQO di NASCItA......iviee e e e data di nascita...... [...... [oinnnn.
Residenza: COmMUNE..........coeve i e, Prov. (........ )

con sede legale nel Comune di..........coovieiiiiii i CAP.......cuu. Prov.(......... )
Vig, Piazza........cooiiii i Noeennen. Telefono.......ooviii
(Ofelo (ot IS I L TP
L1y N g o] ==

P aIEa LV A e e e e eae
ubicata nel ComuNE di .......ocoviiiiiie i CAP.............. Prov.(......... )
Vi@, Piazza.......ccooov i [ DOTUT

Iscrizione registro imprese :

C.CLAA. i oo

N. ISCHZIONE ... ..uiee it

OPERATORE AGRITURISTICO

(se diverso dal rappresentante legale)
CODICE FISCALE

COGNOME NOME SESSO DATA DI NASCITA LUOGO DI NASCITA PROV.

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO COD. ISTAT COMUNE PROV. CAP

Corso di formazione frequentato dall'operatore:
APPROVAZIONE PROVINCIA DEL/DET N° DATA

ENTE ORGANIZZATORE ORE CORSO ORE FREQUENTATE
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consapevole delle sanzioni penali previste all'art. 76 del DPR 445/2000 e successive integrazioni
in caso di dichiarazioni mendaci, forma e uso di atti falsi, nonché della decadenza dai benefici
previsti dall'art. 75 del medesimo DPR;

DICHIARA

ai sensi e per gli effetti degli artt. 46 e 47 del DPR n. 445/2000 e sotto la propria personale responsabilita:
- di aver preso visione e di essere a conoscenza di quanto previsto dalla L.R. n. 4/2009 e dalla
Deliberazione della Giunta regionale n. del relativa alle disposizioni
attuative della legge stessa;

- di essere iscritto/a nell’anagrafe delle aziende agricole della Regione Emilia-Romagna;

- di non aver riportato nell'ultimo triennio, con sentenza passata in giudicato, condanna per uno
dei delitti previsti dagli art. 442, 444, 513, 515 e 517 del Codice Penale, o per uno dei delitti in
materia di igiene e di sanita o di frode nella preparazione degli alimenti previsti da leggi speciali;

® ovvero di avere ottenuto la riabilitazione;

- di non essere sottoposto a misure di prevenzione ai sensi della legge 27/12/1956 n. 1423 e
successive modificazioni, o di essere stato dichiarato "delinquente abituale”;
di non essere a diretta conoscenza che le suddette condanne, procedimenti, misure di
prevenzione riguardino soci 0 comproprietari dell’Azienda;
di non essere a diretta conoscenza, nell'ipotesi di societa di capitali 0 cooperative in cui
l'attestato di frequenza sia intestato ad un dipendente, che le suddette condanne, procedimenti,
misure di prevenzione riguardino il dipendente stesso;

CHIEDE

al fine di poter presentare all'Autoritd Comunale competente la Segnalazione certificata di inizio
attivita ai sensi dell'art. 19 della Legge n. 241/90 e successive modifiche ed integrazioni:

1) il rilascio dell'abilitazione allo svolgimento dell'attivita agrituristica;

2) il rilascio del certificato attestante il rapporto di connessione tra attivita agrituristica e attivita
agricola, per svolgere le attivita sotto elencate:

O Alloggio in camere n. di cui:
n. Camere N. minialloggi-alloggi indipendenti N. Posti Letto x12 =
O Agricampeggio, piazzole con luce, acqua, servizi igienici N. Piazzole Xx8=

O Preparazione e somministrazione pasti e bevande

(da realizzare nel limite massimo mensile di cui all' art. 6 commi 1 e 2 della N_Pasti annuali /15 =
L.R. 4/2009)

L Attivita ricreative (tutte) N. Giornate annue

LI Ippoturismo N. Cavalli x 10 =

Totale Giornate Agrituristiche relative alle Attivita Esercitate

3) Tliscrizione all’Elenco Provinciale Operatori Agrituristici.

Allega alla presente la documentazione prescritta dalle vigenti norme.
i ll/La richiedente
(firma per esteso e leggibile)
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JAi sensi dell'art. 38 del D.P.R. 445/2000 la sottoscrizione non & soggetta ad autenticazione: pertanto l'interessato puo firmare e
allegare la fotocopia fronte retro di un proprio documento d’identitda oppure firmare davanti al dipendente della Provincia di
addetto alla ricezione della domanda.

DOCUMENTI DA ALLEGARE ALLA DOMANDA

Scheda indirizzo produttivo aziendale (allegato 1).

Scheda strutture agrituristiche (allegato 2).

Planimetria catastale con evidenziati i confini aziendali.

Piano colturale dettagliato per ogni singola particella catastale

Documentazione fotografica dell’azienda.

Relazione tecnica che illustri la consistenza, I'organizzazione, l'indirizzo produttivo, il volume di giornate richieste
dall'azienda agricola, le attivita agrituristiche da intraprendere e loro volume (presenze/anno, pasti/anno, tipologia &l
entita delle attivita ricreative, culturali e sportive previste), ecc...

o0 B~AWNPE

7 Eventuale progetto di trasformazione dei locali.
LE SOCIETA DI CAPITALI E LE COOPERATIVE DOVRANNO INOLTRE PRODURRE:

1 Copia libro soci e relativa dichiarazione di conformita all'originale
2 Verbale della delibera delllAssemblea dei soci o del Consiglio di Amministrazione che autorizza I'attita agrituristica e
nomina il preposto aziendale.

Nel caso in cui uno o pit documenti richiesti siano gia in possesso dellAmministrazione il richiedente potra ometterne I
presentazione allegando in sostituzione una dichiarazione, a firma del legale rappresentante, in cui & fatto specificc
riferimento alla/e domanda/e cui detti documenti risultano allegati.

NOTA BENE:

Le Province dovranno rilasciare ai richiedenti l'informativa sul trattamento dei diti personali o integrare lo schema di
domanda con l'informativa stessa.
Tale schema potra essere comungue integrato ed adeguato fatti salvi i contenuti minimi previsti.
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ALLEGATO 1 Scheda indirizzo produttivo aziendale.

RAGIONE SOCIALE

Superficie Aziendale Totale Ha
Superficie in proprieta Ha
Superficie in affitto Ha
Superificie Agricola Utilizzata Ha

ATTIVITA AGRICOLA

COEFF. Comma 3 ART. 4 LR 4/2009
COLTURE HA DISAGIO TPEFE(;\‘I'D%';E PARAMETRO GIORNI/Ha | GIORNATE AGRICOLE
OPERATIVO BIOLOGICA
S.AU.

TOTALE GIORNATE AGRICOLE COLTURE|

COEFF. Comma 3 ART. 4 LR 4/2009 Compilazione facoltativa

ALLEVAMENTI N. CAPI TECNICHE
opemalo PRODUZ. |PARAMETRO GIORNI/CAPO| GIORNATE AGRICOLE
BIOLOGICA

TOTALE GIORNATE AGRICOLE ALLEVAMENT

ALTRE ATTIVITA GIORNATE AGRICOLE

TOTALE GIORNATE AGRICOLE ALTRE ATTIVITA

\| TOTALE GIORNATE AGRICOLH |

| Totale Giornate Agrituristiche per Attivita Richieste |
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ALLEGATO 2 Strutture agrituristiche.

IAZIENDA AGRITURISTICA

DENOMINAZIONE (nome di fantasia)

a) Parchi e riserve nazionali Dl

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO LOCALITA
COD. ISTAT COMUNE PROV. CAP ALTITUDINE METRI S.L.M.
TELEFONO FAX E-MAIL
Fabbricato 1 - Localizzazione catastale:
COMUNE SEZ. FOGLIO SuB CATEGORIA PARTICELLA
Fabbricato 2 - Localizzazione catastale:
COMUNE SEZ. FOGLIO SuB CATEGORIA PARTICELLA
Fabbricato 3 - Localizzazione catastale:
COMUNE SEZ. FOGLIO SuB CATEGORIA PARTICELLA
Zona di particolare interesse agrituristico: Si no Se si:

Fabbricato n.

b) Aree protette e siti della Rete Natura 200C
di cui al Titolo Ill L.R. 6/2005 SIC e ZPS

INDICARE QUALE

c) Comunita Montane o Unione dei Comuni BI
Montani o Comuni Montani

d) Zone svantaggiate di cui alla Direttiva

INDICARE QUALE

75/268 CEE
Fattoria didattica: si D nozl

INDICARE PAR. RIF.

Il/La richiedente
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2.2 SCHEMA RICH ESTA DI AGE ORNAMENTO A ABI LI TAZI ONE
ALL' ESERCI ZI O DELL' ATTI VI TA AGRI TURI STI CA, CERTI FI CAZI ONE
RELATI VA AL RAPPORTO DI CONNESSI ONE, | SCRI ZI ONE
ALL" ELENCO PROVI NCI ALE DEG.I OPERATORI AGRI TURI STI ClI
(L.R N 4 DEL 31 MARZO 2009, ARTT. 8 E 30)
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ISpazio riservato alllamministrazione bollo da € 14,62 ALLA PROVINCIA DI

DOMANDA PRESENTATA PER IL TRAMITE DI PROVINCIA DI

OGGETTO: RICHIESTA DI AGGIORNAMENTO A: ABILITAZIONE ALL’ESERCIZIO DELL'ATTVITA AGRITURISTICA,
CERTIFICAZIONE RELATIVA AL RAPPORTO DI CONNESSIONE, ISCRIZIONE ALL’ELENCC
PROVINCIALE DEGLI OPERATORI AGRITURISTICI (L.R. 31 marzo 2009, n. 4, artt. 8 e 30)

D Aumento attivita Dl Diminuzione attivita |:| Altro

Il sottoscritto
COgNOME.....eiii it
Luogo di nascita.........

Residenza: Comune

con sede legale Nel ComMUNE i.........c.veviriiiieiiiee e e e e e e CAP.......ccen. Prov.(......... )
Via, Piazza.........cooeiiiii

(els (o IS 1 I TP PPRPRN
CUAA impresa
(e L1 = B TPV
ubicata Nel CoMUNE di ....c.vvveeiiie e e e CAP......ccen. Prov.(......... )

Via, Plazza. ... N

Iscrizione registro imprese :

C.CLAA. i oo

N. ISCIIZIONE......ii i e

IOPERATORE AGRITURISTICO (se diverso dal rappresentante legale)
CODICE FISCALE

COGNOME NOME SESSO DATA DI NASCITA LUOGO DI NASCITA PROV.

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO COD. ISTAT COMUNE PROV. CAP

Corso di formazione frequentato dall'operatore:

APPROVAZIONE PROVINCIA DEL/DET N° DATA

ENTE ORGANIZZATORE ORE CORSO ORE FREQUENTATE]|
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consapevole delle sanzioni penali previste all'art. 76 del DPR 445/2000 e successive integrazioni in
caso di dichiarazioni mendaci, forma e uso di atti falsi, nonché della decadenza dai benefici previsti
dall'art. 75 del medesimo DPR;

DICHIARA

ai sensi e per gli effetti degli artt. 46 e 47 del DPR n. 445/2000 e sotto la propria personale responsabilita:

- di aver preso visione e di essere a conoscenza di quanto previsto dalla L.R. n. 4/2009 e dalla
Deliberazione della Giunta regionale n. del relativa alle disposizioni attuative
della legge stessa;

- di essere iscritto/a nell'anagrafe delle aziende agricole della Regione Emilia-Romagna;

- di non aver riportato nell'ultimo triennio, con sentenza passata in giudicato, condanna per uno dei
delitti previsti dagli art. 442, 444, 513, 515 e 517 del Codice Penale, o per uno dei delitti in materia
di igiene e di sanita o di frode nella preparazione degli alimenti previsti da leggi special;

® ovvero di avere ottenuto la riabilitazione;

- di non essere sottoposto a misure di prevenzione ai sensi della L. 27/12/1956 n. 1423 e successive
modificazioni, o di essere stato dichiarato "delinquente abituale";

LI di non essere a diretta conoscenza che le suddette condanne, procedimenti, misure di prevenzione
riguardino soci o comproprietari dell’Azienda;

] di non essere a diretta conoscenza, nellipotesi di societa di capitali o cooperative in cui 'attestato
di frequenza sia intestato ad un dipendente, che le suddette condanne, procedimenti, misure di
prevenzione riguardino il dipendente stesso;

CHIEDE DI AGGIORNARE

1) Il'abilitazione allo svolgimento dell'attivita agrituristica;
2) il certificato attestante il rapporto di connessione tra attivita agrituristica e attivita agricola, per
svolgere le attivita sotto elencate:

Alloggio in camere n. di cui:
n. Camere N. minialloggi-alloggi indipendenti N. Posti Letto x12 =
O Agricampeggio, piazzole con luce, acqua, servizi igienici N. Piazzole Xx8=

O Preparazione e somministrazione pasti e bevande

(da realizzare nel limite massimo mensile di cui all' art. 6 commi 1 e 2 L.R. 4/2009) N. Pasti annuali /15 =
O Attivita ricreative (tutte) N. Giornate annue
O Ippoturismo N. Cavalli x 10 =

Totale Giornate Agrituristiche relative alle Attivita Esercitate

3) liscrizione all’Elenco Provinciale Operatori Agrituristici.

Allega alla presente la documentazione prescritta dalle vigenti norme.
i ll/La richiedente
(firma per esteso e leggibile)

pagina 63 di 99



IAi sensi dell'art. 38 del D.P.R. 445/2000 la sottoscrizione non & soggetta ad autenticazione: pertanto l'interessato pu,
firmare e allegare la fotocopia fronte retro di un proprio documento d’identitd oppure firmare davanti al dipendente dellal
Provincia di addetto alla ricezione della domanda.

DOCUMENTI DA ALLEGARE ALLA DOMANDA

Scheda indirizzo produttivo aziendale (allegato 1).

Scheda strutture agrituristiche (allegato 2).

Planimetria catastale con evidenziati i confini aziendali.

Piano colturale dettagliato per ogni singola particella catastale

Documentazione fotografica dell’azienda.

Relazione tecnica che illustri la consistenza, I'organizzazione, l'indirizzo produttivo, il volume di giornate richieste
dall'azienda agricola, le attivita agrituristiche da intraprendere e loro volume (presenze/anno, pasti/anno, tipologia &l
entita delle attivita ricreative, culturali e sportive previste), ecc...

o0 B~AWNPE

7 Eventuale progetto di trasformazione dei locali.
LE SOCIETA DI CAPITALI E LE COOPERATIVE DOVRANNO INOLTRE PRODURRE:

1 Copia libro soci e relativa dichiarazione di conformita all'originale
2 Verbale della delibera dellAssemblea dei soci o del Consiglio di Amministrazione che autorizza I'attita agrituristica e
nomina il preposto aziendale.

Nel caso in cui uno o pit documenti richiesti siano gia in possesso dellAmministrazione il richiedente potra ometterne I
presentazione allegando in sostituzione una dichiarazione, a firma del legale rappresentante, in cui & fatto specificc
riferimento alla/e domanda/e cui detti documenti risultano allegati.

NOTA BENE:

Le Province dovranno rilasciare ai richiedenti l'informativa sul trattamento dei diti personali o integrare lo schema di
domanda con l'informativa stessa.
Tale schema potra essere comungue integrato ed adeguato fatti salvi i contenuti minimi previsti.
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ALLEGATO 1 Scheda indirizzo produttivo aziendale.

RAGIONE SOCIALE

Superficie Aziendale Totale
Superficie in proprieta
Superficie in affitto

Superficie Agricola Utilizzata

Ha
Ha

Ha

Ha

ATTIVITA AGRICOLA

COEFF. Comma 3 art. 4 LR 4/2009

Compilazione facoltativa

COLTURE HA TECNICHE
opemlO | PRODUZIONE | PARAMETRO GIORNI/Ha | GIORNATE AGRICOLE
BIOLOGICA
S.AU.
TOTALE GIORNATE AGRICOLE COLTURE
COEFF. Comma 3 art. 4 LR 4/2009 Compilazione facoltativa
ALLEVAMENTI [N. CAPI TECNICHE
opemlO - |PRODUZIONE| PARAMETRO GIORNI/CAPO | GIORNATE AGRICOLE
BIOLOGICA
TOTALE GIORNATE AGRICOLE ALLEVAMENT
ALTRE ATTIVITA GIORNATE AGRICOLE

TOTALE GIORNATE AGRICOLE ALTRE ATTIVITA

TOTALE GIORNATE AGRICOLE‘I

| Totale Giornate Agrituristiche per Attivita Richieste
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ALLEGATO 2 Strutture agrituristiche.

IAZIENDA AGRITURISTICA

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO

DENOMINAZIONE (nome di fantasia)

COD. ISTAT COMUNE

TELEFONO FAX

Fabbricato 1 - Localizzazione catastale:

Fabbricato 2 - Localizzazione catastale:

COMUNE SEZ.

Fabbricato 3 - Localizzazione catastale:

COMUNE SEZ.

) Parchi e riserve nazionali |:|

COMUNE SEZ.

Zona di particolare interesse agrituristico: Si U no

LOCALITA
PROV. CAP ALTITUDINE METRI S.L.M.
E-MAIL
FOGLIO suB CATEGORIA PARTICELLA
FOGLIO suB CATEGORIA PARTICELLA
FOGLIO suB CATEGORIA PARTICELLA
Se si:

Fabbricato n.

b) Aree protette e siti della Rete Natura 2000
di cui al Titolo 11l L.R. 6/2005 SIC e ZPS

INDICARE QUALE

Comuni Montani o Comuni Montani

d) Zone svantaggiate di cui alla Direttiva

c) Comunita Montane o0 Unione dei El

INDICARE QUALE

75/268/CEE
Fattoria didattica: si I;l noﬂ

INDICARE PAR. RIF.

Il/La richiedente
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2.

3

SCHEMA Rl CHI ESTA Di ABI LI TAZI ONE ALL" ESERCI Z| O
DELL' ATTIVITA AGRI TURI STICA DENOM NATA  OSPI TALI TA
RURALE, CERTI FI CAZI ONE  RELATIVA AL RAPPORTO D
CONNESSI ONE E | SCRI ZI ONE ALL' ELENCO PROVI NCI ALE DEGLI

OPERATORI AGRITURISTICI (L.R N 4 DEL 31 MARZO 2009,
ARTT. 16 E 30)
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Spazio riservato all'amministrazione bollo da € 14,62 ALLA PROVINCIA DI

DOMANDA PRESENTATA PER IL TRAMITE DI PROVINCIA DI

OGGETTO:RICHIESTA DI ABILITAZIONE ALL'ESERCIZIO DELL'ATTIVITA AGRITURISTICA
DENOMINATA OSPITALITA' RURALE, CERTIFICAZIONE RELATIVA AL RAPPORTO DI
CONNESSIONE E ISCRIZIONE ALL'ELENCO PROVINCIALE DEGLI OPERATORI
AGRITURISTICI (L.R. 31 marzo 2009, n. 4, artt. 16 e 30)

Il sottoscritto

COgNOME.....eiiie e NOMIE . L e
LUOQO di NASCItA......oevie it e data di nascita...... [...... [ooinnnn.
Residenza: COMUNE........c.ooviiiee i i, Prov. (........ )

con sede legale nel Comune di..........coovviiiiii i e CAP.......cvn. Prov.(......... )
Vig, Piazza......cccovoviiiii Noeennn. Telefono......co i,
(0ol (ot IS I L TP TP
L1 Y N g T o] =T -
P LV A e e e e et
ubicata nel ComuNE di .......co.iviiiiiiiie e e CAP......ccevn. Prov.(......... )
Vi@, Piazza.....c.ooooeiii i N,

Iscrizione registro imprese :

C.CLAA. i coviiiiii

N.ISCHZIONE ... ..uieii et

OPERATORE AGRITURISTICO

(se diverso dal rappresentante legale)
CODICE FISCALE

COGNOME NOME SESSO DATA DI NASCITA LUOGO DI NASCITA PROV.

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO COD. ISTAT COMUNE PROV. CAP

Corso di formazione frequentato dall'operatore:
APPROVAZIONE PROVINCIA DEL/DET N° DATA

ENTE ORGANIZZATORE ORE CORSO ORE FREQUENTATE
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consapevole delle sanzioni penali previste all'art. 76 del DPR 445/2000 e successive integrazioni in caso di dichiarazioni
mendaci, forma e uso di atti falsi, nonché della decadenza dai benefici previsti dall'art. 75 del medesimo DPR;

DICHIARA

ai sensi e per gli effetti degli artt. 46 e 47 del DPR n. 445/2000 e sotto la propria personale responsabilita;

- di aver preso visione e di essere a conoscenza di quanto previsto dalla LR n. 4/2009 e dalla Deliberazione della giunta
regionale n. del relativa alle disposizioni attuative della legge stessa;

- di essere iscritto/a nel’anagrafe delle aziende agricole della Regione Emilia-Romagna;

- diessere in possesso della certificazione di Imprenditore Agricolo Professionale (IAP)

- di non aver riportato nell'ultimo triennio, con sentenza passata in giudicato, condanna per uno dei delitti previsti dagli art.
442, 444, 513, 515 e 517 del Codice Penale, o per uno dei delitti in materia di igiene e di sanita o di frode nella
reparazione degli alimenti previsti da leggi speciali;
|__E| owero di avere ottenuto la riabilitazione;
- di non essere sottoposto a misure di prevenzione ai sensi della L. 27/12/1956 n. 1423 e successive modificazioni, o di
essere stato dichiarato "delinquente abituale";
B di non essere a diretta conoscenza che le suddette condanne, procedimenti, misure di prevenzione riguardino soci o
comproprietari dell’Azienda;
[J di non essere a diretta conoscenza, nellipotesi di societa di capitali o cooperative in cui lattestato di frequenza sia
intestato ad un dipendente, che le suddette condanne, procedimenti, misure di prevenzione riguardino il dipendente
stesso;

CHIEDE
al fine di poter presentare al'Autorita Comunale competente la Segnalazione certificata di Inizio Attivita ai sensi dell'art. 19
della L. n.241/1990 e successive modifiche ed integrazioni:

1) Il rilascio dell'abilitazione allo svolgimento dell'attivita agrituristica denominata "ospitalita rurale familiare";

2) [l rilascio del certificato attestante il rapporto di connessione tra afttivita agrituristica e attivitd agricola, per svolgere le
attivita sotto elencate:

O Alloggio in camere n. di cui:
N. Camere N. minialloggi-alloggi indipendenti N. Posti Letto

[JPreparazione e somministrazione pasti e bevande
agli ospiti alloggiati N. Pasti annuali *

O Attivita ricreative (tutte)

O Ippoturismo N. Cavalli

3) liscrizione all’Elenco Provinciale Operatori Agrituristici con relativa annotazione, come previsto all'art. 16 della LR 4/2009

Allega alla presente la documentazione prescritta dalle vigenti norme.

i Il/La richiedente
(firma per esteso e leggibile)

* Calcolare nel seguente modo : n. posti letto x 2 pasti/giorno x 365 giorni/anno

Ai sensi dell’art. 38 del D.P.R. 445/2000 la sottoscrizione non & soggetta ad autenticazione: pertanto l'interessato puo firmare
e allegare la fotocopia fronte retro di un proprio documento d'identita oppure firmare davanti al dipendente della Provincia di
addetto alla ricezione della domanda.
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DOCUMENTI DA ALLEGARE ALLA DOMANDA

Scheda indirizzo produttivo aziendale (allegato 1).

Scheda strutture agrituristiche (allegato 2).

Planimetria catastale con evidenziati i confini aziendali.

Piano colturale dettagliato per ogni singola particella catastale

Documentazione fotografica dell’azienda.

Relazione tecnica che illustri la consistenza, I'organizzazione, l'indirizzo produttivo, il volume di giornate richieste
dall'azienda agricola, le attivita agrituristiche da intraprendere e loro volume (presenze/anno, pasti/anno, tipologia &l
entita delle attivita ricreative, culturali e sportive previste), ecc...

o0 B~AWNPE

7 Eventuale progetto di trasformazione dei locali.
LE SOCIETA DI CAPITALI E LE COOPERATIVE DOVRANNO INOLTRE PRODURRE:

1 Copia libro soci e relativa dichiarazione di conformita all'originale
2 Verbale della delibera dellAssemblea dei soci o del Consiglio di Amministrazione che autorizza I'attita agrituristica e
nomina il preposto aziendale.

Nel caso in cui uno o piu documenti richiesti siano gia in possesso dellAmministrazione il richiedente potra ometterne i
presentazione allegando in sostituzione una dichiarazione, a firma del legale rappresentante, in cui & fatto specificc
riferimento alla/e domanda/e cui detti documenti risultano allegati.

NOTA BENE:

Le Province dovranno rilasciare ai richiedenti l'informativa sul trattamento dei diti personali o integrare lo schema di
domanda con l'informativa stessa.
Tale schema potra essere comungue integrato ed adeguato fatti salvi i contenuti minimi previsti.
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ALLEGATO 1 Scheda indirizzo produttivo aziendale.

RAGIONE SOCIALE

Superficie Aziendale Totale Ha
Superficie in proprieta Ha
Superficie in affitto Ha
Superificie Agricola Utilizzata Ha

ATTIVITA AGRICOLA

COLTURE

HA

S.A.U.

ALLEVAMENTI

N. CAPI

ALTRE ATTIVITA
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ALLEGATOQO 2 Strutture agrituristiche.

IAZIENDA AGRITURISTICA

DENOMINAZIONE (nome di fantasia)

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO LOCALITA

COD. ISTAT COMUNE PROV. CAP ALTITUDINE METRI S.L.M.

TELEFONO FAX E-MAIL

Fabbricato 1 - Localizzazione catastale:

COMUNE SEZ. FOGLIO suB CATEGORIA PARTICELLA

Fabbricato 2 - Localizzazione catastale:

COMUNE SEZ. FOGLIO SuB CATEGORIA PARTICELLA

Fabbricato 3 - Localizzazione catastale:

COMUNE SEZ. FOGLIO SuB CATEGORIA PARTICELLA

Zona di particolare interesse agrituristico: si no D Se si:
Fabbricato n.

a) Parchi e riserve nazionali EI

INDICARE QUALE

b) Aree protette e siti della Rete Natura 200C
di cui al Titolo 1l L.R. 6/2005 SIC e ZPS

C) Comunita Montane o Unione dei Comuni
Montani o Comune Montano

INDICARE QUALE

OO O

d) Zone svantaggiate di cui alla Direttiva
75/268/CEE INDICARE PAR. RIF.

Fattoria didattica: Si noﬁ

Il/La richiedente
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ALLEGATO 3

SCHEMA VERBALE | STRUTTORI A
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ENTE

ELENCO PROVINCIALE DEGLI OPERATORI AGRITURISTICI

VERBALE DI ISTRUTTORIA

Data di fine istruttoria prot.

Tecnicoli incaricatoli:

Nome Cognome

Ente

Vista la domanda presentata il
n.

|:| Aumento attivita

dall'Azienda Agricola / Agriturismo:

]I Variazione dati aziendali

prot.

Per:

ﬂ:l Diminuzione attivita

DI Iscrizione

L'azienda é regolarmente iscritta all'anagrafe delle aziende agricole regionale?

In seguito al sopralluogo
aziendale del

l'azienda risulta cosi
composta:

Sl NO

e alle verifiche informatiche/cartacee
esequite

Superficie Aziendale Totale
Superficie in proprieta

Superficie in affitto

Superficie Agricola Utilizzata

Ha
Ha

Ha

Ha
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RIPARTO PRODUTTIVO RILEVATO

1) COLTURE ERBACEE GG/HA | ETTARI | COEFF. COEFF. TOTALE NOTE
ZONE AGRICOLT. | GIORNATE
DISAGIATE | BIOLOGICA

Grano - Orzo 6

Mais da granella— Girasole 8

Mais ceroso 9

Sorgo 8

Soia 7

Riso 10

Barbabietola da zucchero 15

Prato avvicendato 6

Prato stabile 5

Prato pascolo 3

TOTALE 1
2) SEMENTIERE GG/HA | ETTARI | COEFF. COEFF. TOTALE NOTE
ZONE AGRICOLT. | GIORNATE
DISAGIATE | BIOLOGICA

Barbabietola da costa 18

Barbabietola da zucchero 42

Cipolla 60

Cavolo 55

Ravanelli 4

Lattuga 10

Cicoria 7

Carote 7

TOTALE 2
3) COLTURE ORTICOLE

Aglio raccolta meccanizzata 30

Aglio raccolta manuale 110

Cipolla raccolta normale 100

Cipolla raccolta meccanica 32

Patata raccolta normale 70

Patata raccolta meccanica 50

Asparago 120

Cardo 200

Cavolo 50

Cavolfiore 60

Cocomero in pieno campo 50

Fagiolino raccolta normale 240

Fagiolo 10

Finocchio 190

Fragola pieno campo 400

Fragola coltura forzata 550

Insalata 180

Melanzana pieno campo 500

Melanzana in serra 600

Melone in pieno campo 230

Melone semiforzato 130

Patate (raccolta normale) 70

Patate (raccolta meccanizzata) 50

Pisello da industria 13

Pisello proteico 9
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Sedano bianco 200
Pomodoro da industria 150
Pomodoro mensa pieno campo 650
Pomodoro mensa in serra 850
Radicchio 220
Zucca 50
Zucchino 290
Orto per attivita ristorative 400
TOTALE 3
4) COLTURE ARBOREE
Actinidia 75
Albicocco 75
Ciliegio 140
Caki 45
Melo 70
Pero 70
Pesco 80
Susino 70
Vite senza cantina 55
Vite con cantina 80
Castagno 25
Olivo 70
Pioppo 30
Vivaio frutticolo 400
Vivaio ornamentale 300
Vivaio in serra 1400
Piccoli frutti 450
Bosco naturale gestito (in normale stato 15
di manutenzione e gestione produttiva e
fruibile dagli ospiti per presenza di sentieri
e percorsi)
Bosco con tartufi 30
Bosco naturale 2
TOTALE 4
5) ALLEVAMENTI GGlcapo | N.CAPI- COEFF COEFF. TOTALE NOTE
TONN. ZONE AGRICOLT. GIORNATE
DISAGIATE | BIOLOGICA
Bovini latte allev. Tradiz. 15
fino a 20 capi
Bovini da latte allev. a 8
stabulazione fissa meccanizzata
Bovini da latte allev. a 5
stabulazione esterna libera
Bovini da carne allev. a 10
stabulazione fissa tradizionale
Bovini da carne allev fisso 6
meccanizzato
Bovini da carne allev. libero 2
Equini da carne fissi 10
Equini da carne liberi 2
Equini da sella 12
Ovini — Caprini 2
Suini (scrofe — verri) 3
Polli da carne 0,11
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Galline da uova 0,14
Conigli 0,6
Trota 550
TONNELLATE

Anguilla 900
TONNELLATE

Carpa e pesce gatto TON. 370

Api (ALVEARI) 12

TOTALE 5
6) ALTRE ATTIVITA QUANTITA
TOTALE 6

TOTALE GENERALE DELLE GIORNATE AGRICOLE

"Superficie Agricola
Utilizzata"

Note:

L] Il richiedente ha le caratteristiche dell'imprenditore agricolo ai sensi dell'art.2135 C.C.

[] Il titolare - socio - dipendente

per operatori agrituristici.

[1 Non sussiste in capo all'imprenditore alcuna delle condizioni ostative all'esecizio dell'attivita
agrituristica di cui all'art. 6 comma 1 della Legge 96 del 20/02/2006.

[] | fabbricati da adibire ad attivita agrituristiche risultano essere di tipologia rurale.

] Sirichiede, prima della presentazione della SCIA in Comune, 'accatastamento come D/10 (Fabbricati
per funzioni produttive connesse alle attivita agricole)dei fabbricati da adibire ad attivita agrituristiche.

] Ul titolare — socio — amministratore

€ in possesso dell'attestato di formazione

Agricolo Professionale (IAP).

[] L' azienda possiede certificazione di produzione biologica

€ in possesso del certificato di Imprenditore
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Attivita agrituristiche richieste

DI Alloggio in camere ammobiliate e/o alloggi

N. N. Alloggi N. Posti Letto x12 =
Camere
DI Agricampeggio, piazzole con luce, acqua, servizi igienici
N. x 8
Piazzole =

|:| Preparazione e somministrazione pasti e bevande per tutto I'anno
(da realizzare nel limite massimo mensile di cui all'art. 6 commi 1 e 2 LR 4/2009)

N. Pasti annui /15
D Attivita ricreative (tutte) N. Giornate annue
I;I Ippoturismo N. Cavalli x10=

Totale Giornate Agrituristiche relative alle Attivita richieste
Giornate Agrituristiche Aziendali N°

|i|Ai fini della valutazione sulla connessione/complementarieta il numero di
giornate agrituristiche delle attivita richieste é inferiore al numero di giornate
agricole aziendali.

|:|Ai fini della valutazione sulla connessione/complementarieta il numero di
giornate agrituristiche delle attivita richieste € superiore al numero di giornate
agricole aziendali.

Attivita agrituristiche ammissibili :

DI Alloggio in camere ammobiliate e/o alloggi

N. N. alloggi N. Posti Letto x12 =
Camere
I;I Agricampeggio, piazzole con luce, acqua, servizi igienici

N. x8=
Piazzole

|:| Preparazione e somministrazione pasti e bevande per tuttol'anno
(da realizzare nel limite massimo mensile di cui all'art. 6 comma 1 e 2 LR 4/2009)

N. Pasti annui /15 =
I;I Attivita ricreative (tutte) N. Giornate annue
D Ippoturismo N. Cavalli x 10 =

Totale Giornate Agrituristiche relative alle Attivita proposte

Giornate Agrituristiche Aziendali

pagina 78 di 99



Eﬂ Per la connessione: colture, allevamenti e attivita di trasformazione rilevate sono potenzialmente
sufficienti per fornire la materia prima aziendale richiesta dalla normativa vigente.

Per la connessione: colture, allevamenti e attivita di trasformazione rilevate non sono attualmente
sufficienti per fornire la materia prima aziendale richiesta dalla normativa vigente

Inserire eventuali prescrizioni in ordine alla necessita di attivare specifiche produzioni prima della presentazione della
Scia per disporre delle materie prime aziendali previste dalla normativa.

[Note
Allegati:
.............................................. (integrare)

Firma dei tecnici incaricati

NOTA BENE:
Lo schema potra essere integrato ed adeguato fatti salvi i contenuti minimi previsti.
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ALLEGATO 4

SCHEMA CERTI FI CATO RELATI VO AL RAPPCRTO DI CONNESSI ONE
TRA ATTIVITA" AGRI TURI STI CA E ATTIVITA" AGRI COLA
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Bollo

PROVINCIA DI

PROT. DATA

CERTIFICAZIONE RELATIVA AL RAPPORTO DI CONNESSIONE TRA ATTIVITA
AGRITURISTICA EATTIVITA’ AGRICOLA
(L.R. n. 472009, artt. 4 e 8)

Vista la richiesta Prot. n........... del.....ooooeiiiiiinils presentata dal Sig.

COGNOME. .. cevveeeeeaeeeer e eeeanenns 0] 0 3
lUOgO di NASCItA .....eeiie e data di nascita......... [...1......

reSIdENZa; COMUNE. .. ...uit it e et e e e e e e ee e, o o)V )

Via, PIaZzZa. ..o (1 T CAP...ooi,

in qualita di Rappresentante Legale/Titolare della

Y T telefono....coovi

COO. I T AT o e e e e

CUAA IMPIESA. .. et e e e e e e e e e e e e e e e

Partita IVA. ..o e REA. ..o
ubicata nel Comune di......coiiiiiiiiiinnnn.n. 1V T, [ P

(se diversa dalla sede legale)
Vista la certificazione di Imprenditore Agricolo Professionale (IAP); (per ospitalita rurale familiare)
Vista l'istruttoria amministrativa e gli accertamenti effettuati, in data dai tecnici incaricati,
da cui & emerso che:
le attivita agricole esercitate sono le seguenti: (Riportare elenco attivita e giornate agricole calcolate totali)

per un totale di giornate agricole calcolate pari a n. (solo per attivita agrituristica) e per
una superficie utile complessiva pari a ha
Considerato che le attivita ammissibili sono le seguenti:

a) ospitalita nell’azienda agricola in n. camere, corrispondentian. ___ posti letto;

b) agricampeggio inn. __ piazzole attrezzate di luce, acqua e servizi igienici;

€) somministrazione nei locali dell’azienda n. pasti anno e bevande da realizzare nel
limite della normativa vigente e da riportare nella SCIA;

d) agriturismo equestre con n cavalli;

€) organizzazione di degustazioni di prodotti aziendali trasformati in prodotti enogastronomici ivi
inclusa la mescita dei vini;

f) organizzazione di attivita ricreative, culturali, sociali, didattiche, di pratica sportiva,
escursionistiche e di ippoturismo anche in convenzione con enti pubblici, finalizzate alla
valorizzazione del territorio, delle attivita e del patrimonio rurale;

per un totale di n. giornate agrituristiche. (solo per attivita agrituristica)

Vista la legge 20 febbraio 2006 n. 96 “Disciplina dell'agriturismo”

Vista la legge regionale 31 marzo 2009 n. 4 “Disciplina dell’agriturismo e della multifunzionalita delle
aziende agricole” ed in particolare gli artt. 4 e 8;

Vista la Delibera di Giunta regionale n. del

SI CERTIFICA
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che le attivita agrituristiche elencate alle lettere sono in rapporto di connessione
rispetto all'attivita agricola, fermo restando la prevalenza di quest’ultima, espressa in
n. giornate (per attivita agrituristica).

che le attivita di ospitalita rurale familiare elencate alle lettere sono in rapporto di
connessione rispetto all’attivita agricola (per ospitalita rurale familiare).

Le suddette attivita agrituristiche / di ospitalita rurale familiare sono assoggettate alle prescrizioni della

L.R. n. 472009 e della Deliberazione della Giunta regionale n. del , anche se svolte
disgiuntamente.

Il Responsabile

Tale schema potra comunque essere integrato ed adeguato fatti salvi i contenuti minimi previsti.
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ALLEGATO 5

SCHEMA SEGNALAZI ONE CERTI FI CATA | NI ZI O ATTI VI TA AGRI TURI STI CA
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Comunicazione esente dall'imposta di bollo
AL COMUNE DI

Oggetto: Segnalazione Certificata d’inizio attivita agrituristica o di ospitalita rurale
familiare.

(L. n. 96 del 20 febbraio 2006 "Disciplina dell'agriturismo”, L.R. n. 4 del 31 marzo 2009
"Disciplina dell'agriturismo e della multifunzionalita delle aziende agricole”, Deliberazione
di Giunta regionale n. 389 dell’l marzo 2000, D.Lgs. n. 228 del 18 maggio 2001 e
Deliberazione di Giunta regionale n. ......del............di approvazione dei criteri di attuazione
della L.R. 4/2009).

B o1 (0 o ] 1 (o= NPT
NALO/ @ ..o | T nazionalita ............coeevvieinnnn
eSSOM [ ] FL I CF e residentea....ccocevveeeeninnnn...
[OCIVIA PIBZZA ... e [ I
tel.n ... oo e mall ...
in qualita di
titolare/legale rappresentante della ...........oooe i
....................................................... s G
consedelegalea.......ooovviiiiiiii i JOC
....................................... Y PSP
, N el Lo,
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[ ] proprietario [ ] affittuario

dell’azienda agricola sitain ................. JOC ,
VI e e e , N
SEGNALA

§ Ai sens e per gli effetti dell’art. 19 della L. n. 241/1990 e successive modificazioni ed
integrazioni ed ai sens dell’art. 10 dellaL.R. n. 4/2009, ed in applicazione della Legge
n. 96/2006,

I'inizio dell’attivita agrituristica/ospitalita rurale familiare, da attivars in data

odierna in Comune di

(eventuale nome del'azienda  agrituristiCa).........oovvvviiiiiii i e e
comprendente le seguenti attivita quali risultanti dal certificato relativo al rapporto
di connessionerilasciato dalla Provinciadi.................

[ ] Ospitalita nell’azienda agricola inn. ...........camere, pern. ........... posti letto,

cosi suddivise:

nr........ camereda 1 posto letto

nr........ camereda 2 posti letto

nr........ camere da 3 posti letto

nr........ camere da ...... posti letto

nr........ camere da ...... posti letto

nr........ aloggi danr. ...... camereenr. ......posti letto
nr........ aloggi danr. ...... camereenr. ......post letto
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[ ] Ospitalita nell’azienda agricola in spazi aperti attrezzati, corrispondenti a n.

............. Piazzole

[ ] Somministrazione nei locali dell’azienda di n. ............. pasti e bevande/ anno,

ottenuti nel rispetto delle percentuali di prodotto/materie prime previste al'art. 6 della
L.R. n. 4/2009 e nd limite massmo mensile di n. ....... pasti e bevande a sens
dell'art. 6 commi 1 e 2 dellaL.R. n. 4/2009;

[ ] Organizzazione e degustazioni di prodotti aziendali, trasformati in prodotti

enogastronomici ivi inclusa la mescita dd vino (per tae attivita, se svolta
disgiuntamente dalla preparazione pasti, devono essere presenti adeguati locali per la

preparazione e somministrazione);

[ ] Organizzazione di attivita ricreative, culturali, didattiche, di pratica sportiva,

nonché escursionistiche e di ippoturismo;

[ ] Organizzazione di attivita sociali quali

(sono escluse le attivita sociali che richiedono per normativa di settore una DIA od Autorizzazione
specifica)

Ai fini di cui soprail sottoscritto nella predetta qualita, ai sensi e per gli effetti degli art. 46
e 47 del DPR n. 445 del 28 dicembre 2000:

[

DICHIARA

di aver preso visione e di essere a conoscenza di quanto previsto dalla L.R. n. 4/2009
"Disciplina dell'agriturismo e della multifunzionalita delle aziende agricole” e dalla
Deliberazione di Giuntaregionaen. ............ dd......... relativa dle disposizioni di
attuazione della legge stessa;

di essereiscritto al’elenco provinciale degli operatori agrituristici della Provincia di
..., istituito a sens dell’art. 30 della L.R. n. 4/2009, con

provvedimenton. ..................... del .o per le seguenti attivita:
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[] di essere iscritto a Registro Imprese in qualitd di imprenditore agricolo

singolo/associato, ai sensi dell’ art. 2135 del codice civile;

[ ] di essere in possesso della certificazione di Imprenditore Agricolo Professionale
(IAP) a fine di esercitare l'attivita di agriturismo denominata "Ospitalita Rurae
Familiare";

[] che un socio 0 un amministratore & in possesso della certificazione di Imprenditore

Agricolo Professionale (IAP) al fine di esercitare |'attivita di agriturismo denominata

"Ogpitalita Rurale Familiare";

[ ] di svolgere I'attivita agrituristica attraverso |’ utilizzazione della propria azienda in
rapporto di connessione con leattivita: - [ ] agricole - [] di allevamento di animali

- [] di silvicoltura;

[ ] di utilizzare, per le attivita agrituristiche, gli edifici o parte di essi esistenti nel fondo
ed alo scopo ristrutturati, censiti a catasto fabbricati del Comune di foglio

[ ] di essere in possesso, per i fabbricati da destinarsi ad agriturismo o a ospitalita rurale
familiare, della certificazione di conformita edilizia ed agibilita o della dichiarazione

di conformita di un professionista abilitato;

[ ] di essere a conoscenza che I'attivita dovra essere svolta nel rispetto delle norme
vigenti in materia urbanistica, igiene pubblica, igiene edilizia e tutela ambientale,

tutela della salute nei luoghi di lavoro e sicurezza alimentare;

[ ] di essere a conoscenza dell'obbligo di comunicare al Comune qualsiasi modifica o
variazione delle attivita agrituristiche svolte mediante presentazione di nuova SCIA
entro quindici giorni dall'evento confermando sotto la propria responsabilita la

sussistenza dei requisiti richiesti e degli adempimenti di legge;

[ ] di essere a conoscenza dell'obbligo di comunicare, entro il 1° ottobre di ogni anno, al

Comune ed alla Provincia i prezzi praticati utilizzando gli schemi approvati con le
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norme di attuazione della L.R. n. 4/2009 e che in caso di mancata comunicazione Si

intendono confermati i prezzi in vigore I'anno precedente;

[ ] di essere a conoscenza dell’obbligo di presentazione ala Questura, delle apposite
schede di dichiarazione relative agli ospiti che usufruiscono dell’ attivita ricettiva di
aloggio, entro 24 ore dal loro arrivo, a sens dell’art.109 del T.U.L.P.S,

[] di essere a conoscenza dell'obbligo di esporre a pubblico la presente Segnalazione

certificata di inizio attivitanonchéi prezzi praticati per ogni singola attivita svolta;

[] di essere a conoscenza dell'obbligo di affiggere, su targa, al’ingresso dell’ azienda

agrituristica, il smbolo e la denominazione regionale di agriturismo;

[] di essere a conoscenza dell'obbligo di affiggere, su targa, al’ingresso dell’ azienda
agrituristica, la classificazione di cui al’art. 15 della L.R. n. 4/2009, attenendosi alle

dimensioni indicate dalla Giunta regionale;

[] di essere a conoscenza dell'obbligo di affiggere, su targa, al’ingresso dell’ azienda
agrituristica, il logo previsto al'art. 16 dellaL.R. n. 4/2009;

[ ] di esserein possesso dei requisiti previsti dalla Deliberazione di Giunta regionale n.
389 ddl'l marzo 2000 a fini della classificazione per potersi fregiare di n.

veeveen.. Margherite;

[ ] di essere in possesso del certificato di abitabilitd/usabilita rilasciato in data

[ ] di avere presentato a Servizio Igiene Pubblica dell’ A U.SL. di ......oeeveennnen. la
notifica a fini della registrazione ai sens del Reg. (CE) 852/2004 e dela
determinazione della Regione EmiliaaRomagna n. 9223 dell' 1 agosto 2008 e
successivi aggiornamenti e modificazioni, in data ........................ con prot.
[ P , indicando gli spazi interni ed esterni destinati alla somministrazione

pasti, con I'indicazione del numero dei posti tavola;

[ ] che le persone addette alla preparazione e somministrazione possiedono i requisiti

richiesti dalla normativa vigente;
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[ ] di non aver riportato nell’ultimo triennio, con sentenza passata in giudicato,
condanna per uno dei delitti previsti dagli articoli 442, 444, 513, 515 e 517 del
codice penale, o per uno dei delitti in materia di igiene e di sanita o di frode nella

preparazione degli alimenti previsti daleggi speciali;
oVVero:
[ ] di aver ottenuto lariabilitazione per le condanne sopraindicate;

[ ] di non essere sottoposto a misure di prevenzione ai sensi della Legge n. 1423 del 27
dicembre 1956, " Misure di prevenzione nel confronti delle persone pericolose per la
sicurezza e per la pubblica moralita’ e successive modificazioni, o di non essere stato

dichiarato delinquente abituale;

[ ] che non sussistono nei propri confronti “cause di divieto, di decadenza o di

sospensione di cui all’art. 10 dellalegge 31 maggio 1965 n. 575" (antimafia).

[ ] che sussistono i presupposti e i requisiti prescritti dalle leggi vigenti per I’ esercizio

dell’ attivita.

Il sottoscritto € consapevole che le dichiarazioni false, la fasita negli atti e I’uso di atti
falsi comportano |’ applicazione delle sanzioni penali previste dall’art. 76 (L) DPR n. 445
del 28 dicembre 2000, nonché la decadenza dai benefici prevista dal'art. 75 del
medesimo DPR.

IL/LA DICHIARANTE
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ALLEGATI:
[ ] Copia planimetria dei locali da utilizzare (progetto edilizio realizzato);
[ ] Copia documento di identita;

[ ] Descrizione dettagliata, comprensiva di elaborati grafici, dei locali, delle attrezzature
e degli spazi esterni da destinare all’attivita agrituristica mettendo in evidenza le
singole destinazioni dei locali, compresi quelli che non vengono utilizzati per
I'attivita ma rimangono ad uso esclusivo privato (per ogni locale/superficie esterna
deve essere indicata destinazione, superficie utile e potenzialita di utilizzazione, ed
ogni altro dato necessario all'aggiornamento dell'elenco degli operatori agrituristici;
per le sale ristorazione destinate ala somministrazione pasti deve essere indicato il
numero dei posti tavola massimi ammissibili) ed eventuale descrizione delle attivita
ricreative, culturali, sociali, didattiche, di pratica sportiva, escursionistiche e di
ippoturismo e del servizio di degustazione di prodotti aziendali;

[ ] Relazione contenente i dati necessari al'aggiornamento dell'elenco provinciale degli
operatori agrituristici;

[ ] Autoclassificazione dell’ azienda;
[ ] Primacomunicazione prezzi.

N.B.:

1) Il Comune potra integrare o adeguare il presente schema con tutte le
indicazioni aggiuntive cheriterra opportune o necessarie (richiami al TULPS
o alle norme di prevenzione incendi, se necessari, o altri riferimenti) fatti
salvi i contenuti minimi previsti.

2) Il Comune dovra rilasciare ai richiedenti I'informativa sul trattamento dei

dati personali o integrare lo schema di denuncia con I'infor mativa stessa.
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ALLEGATO 6

SCHEVMA COMUNI CAZI ONE PREZZI
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Provincia di

AGRITURISMI

Regione Emilia Romagna

Comunicazione del calendario di apertura e dei prezzi per I'anno:

Nome Agriturismo

E Margherite n.

D Non soggetto a classificazione

Via n. frazione:
comune: cap: sito:
telefonol: telefono2: fax: email:
OPERATORE:
Ragione Sociale: [Cproprietario
Cognome Nome titolare/rappresentante: tipo persona:  [] Fisica [ Giuridica
codice fiscale: partita Iva: cellulare:
Durante la chiusura: telefono fax email
APERTURA DELL'ESERCIZIO

] Annuale Specificare eventuali periodi di chiusura :

[ Stagionale dal dal dal dal

al al al al

RICETTIVITA

IN. camere singole
con bagno
senza bagno

Altri dati camere:

N. camere doppie
con bagno

senza bagno

N. camere triple
con bagno

senza bagno

con telefono Dl

Totale Camere

con connessione internet D

Totale Unita abitative

Totale Piazzole

con aria condizionata |:| con TV

Totale Letti

g Totale Bagni Q Bagni comuni

N. camere con 4 o piu letti
con bagno
senza bagno

con frigo bar

L] L]

Bagni privati
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RISTORAZIONE

Sale da pranzo senza aria condizionata n.
Sale da pranzo con aria condizionata n.

Possibilita di pranzi all'aperto si [

sala 1 posti coperti n.
sala 1 posti coperti n.
se si coperti n.

sala 2 posti coperti n.
sala 2 posti coperti n.
In alternativa a quelli interni

Impianti, attrezzature e servizi della struttura ricettiva (selezionare i soli servizi esistenti)

filodiffusione/radio in camera [0 accesso con mezzipubblici [ ] vendita prodotti aziendali [_] allevamenti
riscaldamento autonomo in camera [_]  accettazione gruppi O antenna parabolica O cucina dietetica
attrezzatura per soggiorno all'aperto [_]  giochi per bambini O autorimessal/garage O asciugacapelli in camera
cassetta di sicurezzain camera [ custodia valori in cassaforte [] parcheggio riservato O parcheggio incustodito
camere accessibili ai disabilin.___ []  passeggiate e/o escursioni [_] passeggiate a cavallo O postazione internet

si accettano piccoli animali domestici[ ] biliardo O idromassaggio O piscina scoperta
maneggio [0 palestra attrezzata ~ [|  disponibilita biciclete ~ []  sauna

lavatura e stiratura biancheria [0 campo dabocce [0  sostacamperiroulotte [0 salaTvseparata
partecipazione ad attivita agricole [  pista da ballo O sala congressi: postin.__ [] osservazioni naturalistiche
PREZZI MASSIMI

Tipologia della camera Prezzo euro Supplementi

ICamera singola con bagno Colazione inclusa

ICamera singola senza bagno Costo colazione se esclusa

ICamera doppia con bagno Costo letto aggiuntivo

ICamera doppia senza bagno Maggiorazione doppia uso singola
ICamera tripla con bagno Aria condizionata se esclusa

ICamera tripla senza bagno supplemento per persona
ICamera con n__ letti con bagno supp|ement0 per camera

ICamera con n.____ letti senza bagno Carte di pagamento

Mezza pensione in camera con bagno

Mezza pensione in camera senza bagno

Pensione completa in camera con bagno

Pensione completa in camera senza bagno

Piazzola - giornaliero

Piazzola - adulti - giornaliero

Piazzola - bambini - giornaliero

Unita abitative

Bancomat
American Express
Diners
Mastercard

Visa

CartaSi

Carta Moneta

Jcb

sala 3posti coperti n.
sala 3posti coperti n.

si [ no [

[0  piscinacoperta [
[ visite guidate O
[0  salalettura separata [ ]
[0  pesca sportiva O
[0 siparainglese O
[0 sipardafrancese []
[0 siparatedesco  []
[0 sipardaspagnolo []
O  Atrelingue O
si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

si [ho [J

N.B.: pensione completa e mezza pensione (escluse bevande) per persona e per giorno; permanenza minima tre giorni.
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RISTORAZIONE
Menu alla carta si [] no [ euroda
Ment fisso si [ no [ euoda

Prezzi per porzione:

Antipasto euro da a
Primo euro da a
Secondo euro da a
Contorno euro da a
Dolce/frutta euro da a
Acqua euro da a
Vino euro da a
Altre bevande euro da a

Coperto euro

Servizio %

Data

Rappresentante Legale

NOTA BENE:

Lo schema potra essere integrato ed adeguato fatti salvi i contenuti minimi previsti.

note:
note:
note:
note:
note:
note:
note:
note:
note:
note:

Se si quando
Se si quando
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ALLEGATO 7

MARCHI O OSPI TALI TA RURALE FAM LI ARE
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A
v

A
Si nbol 0 e denomi nazi one delle aziende che fanno Gspitalita
Rurale Famliare ai sensi dell’art.16 della LR n. 4/2009 da

affiggere all’ingresso dell’azi enda.
A B C R
lato distanza bordo spessore raggio
esterno cornice curvatura
Dimensioni (cm) 60 0.5 1 35

Fondo: bi anco

Bordo C. col ore verde pantone n. 360

Si mbol o: col ore verde pantone n. 360

Scritta "OSPI TALITA® RURALE FAMLIARE': bianca su banda
ner a.

Nei casi in cui la segnaletica sia posta sulla strada,
dovra essere conforne a quella riportata negli allegati al
regol amento di esecuzione e di attuazione del Nuovo codice
della strada (DPR n. 495 del 16 dicenbre 1992 e successive
nodi fi cazi oni ed integrazioni).
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ALLEGATO 8

MARCHI O AGRI TURI SMO

AGRITURISMO EMILIA-ROMAGNA

A
v

A
Sinmbolo e denom nazione delle aziende agrituristiche da
affiggere all’ingresso dell’azi enda.
A B C R
lato distanza bordo spessore raggio
esterno cornice curvatura
Dimensioni (cm) 60 0.5 1 3.5

Fondo: bi anco

Bordo C. col ore verde pantone n. 360

Si mbol 0: col ore verde pantone n. 360

Scritta “ACGRI TURI SMO EM LI A- ROVAGNA" :  bi anca su banda ner a.
Nei casi in cui la segnaletica &€ posta sulla strada, dovra
essere conforme a quella riportata negli allegati al
regol amento di esecuzione e di attuazione del Nuovo codice
della strada (DPR n. 495 del 16 dicenbre 1992 e successive
nodi fi cazi oni ed integrazioni).
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Allegato parere di regolarita amministrativa

REGIONE EMILIA-ROMAGNA
Atti amministrativi

GIUNTA REGIONALE

Valtiero Mazzotti, Direttore generale della DIREZIONE GENERALE AGRICOLTURA,
ECONOMIA ITTICA, ATTIVITA' FAUNISTICO-VENATORIE esprime, ai sensi dell'art. 37,
quarto comma, della L.R. n. 43/2001 e della deliberazione della Giunta Regionale n.

2416/2008, parere di regolarita amministrativa in merito all'atto con numero di proposta
GPG/2011/704

data 06/07/2011

IN FEDE
Valtiero Mazzotti
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Progr.Num. 987/2011 N.Ordine 8

omissis

L'assessore Segretario: Muzzarelli Gian Carlo

Il Responsabile del Servizio
Segreteria e AA.GG. della Giunta

Affari Generali della Presidenza
Pari Opportunita’
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