
Progetto di Sviluppo Regionale (PSR)

100% (bio) Valposchiavo
- - -
Sviluppo regionale sostenibile 
grazie all’economia circolare
- - - 



PSR 100% (bio) Valposchiavo

Mantenere l'agricoltura locale competitiva

Marketing coordinato

Miglioramento e professionalizzazione delle catene del valore aggiunto agricolo

Collaborazione stretta tra agronomia, trasformazione e gastronomia

Certificazione bio di tutta la regione, per posizionare i prodotti locali in una nicchia 
di eccellenza 



Il settore agricolo

76 aziende agricole 

1’700 ettari di fondo agricolo

12% dei posti di lavoro nel settore 
agricolo (media cantonale: 5.4%).



100% (bio) Valposchiavo – L’idea di base

Note del presentatore
Note di presentazione
Durch die enge Zusammenarbeit von Landwirtschaft, Lebensmittelveredelung und Gastronomie werden im Tal geschlossenen Wertschöfpungsketten von der Produktion über die Verarbeitung bis zum Genuss geschaffen.



100% (bio) Valposchiavo – L’idea di base

Note del presentatore
Note di presentazione
Damit soll der durch den Tourismus generierte Mehrwert erhöht und auf die verschiedenen Wirtschaftssektoren im Tal verteilt werden



100% (bio) Valposchiavo – L’idea di base

Note del presentatore
Note di presentazione
 und so zu einer nachhaltigen wirtschaftlichen Entwicklung der gesamten Region beitragen.  



La produzione
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Alp Grüm,
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Passo del Bernina, 
2’328 m.ü.M. 

25 km

Note del presentatore
Note di presentazione
Die unterschiedliche Höhenlagen des Tals ermöglichen die Produktion einer breiten Palette von landwirtschaftlichen Rohstoffen. 



La trasformazione

4 Panetterie

4 Macellerie

2 Birrifici

1 Pastificio

2 Erboristerie

6 Produttori di vino

1 Distilleria

4’500 abitanti

etc….

Note del presentatore
Note di presentazione
Der Lebensmittelverarbeitungssektor ist sehr stark 



I prodotti

Note del presentatore
Note di presentazione
Viele Produkte der Valposchiavo  sind auf dem Kernmarkt Schweiz in Supermärkten bzw. Spezialgeschäften erhältlich (und bekannt). Produkte als Markenbotschafter. 



Lancio del Progetto 
Lago Bianco di 

Repower

Cronistoria

Eventuale perdita
di fondo agricolo Gruppo di lavoro

Ideazione
Progetto di Sviluppo Regionale

PSR
100% (bio) Valposchiavo 

Presentazione 
Bozza del progetto 

all’UFAG 

2009 2012



Cronistoria

Accertamenti
preliminari

- Registrazione dei marchi,
- firma della 

Charta 100% Valposchiavo -
Ristoranti

2013 2015 2016

- Fondazione 
Commissione dei Marchi
- stesura Regolamento
- prime certificazioni

- primi premi

Tappa di acquisizione 
delle basi 



Cronistoria

Costituzione
Associazione 
100% (bio) 

Valposchiavo come
gestore del progetto PSR

2017 2020

Attuazione

2021

- Realizzazione 
primi progetti aziendali

- Assunzione 
direttore del progetto

2025

Fase operativa

Charta 
100% 

Valposchiavo -
Macellerie

2019



Il PSR "100% (bio) Valposchiavo" comprende 12 progetti aziendali individuali 
sotto il capello di 3 progetti comuni.

Coordinamento del progetto e certificazione biologica dell'intera regione 
La certificazione biologica dell'intera regione posiziona i prodotti agricoli 
locali in una nicchia di eccellenza e aumenta il valore aggiunto locale.

I progetti

Concetto di marketing coordinato
Il marketing congiunto aumenta la visibilità dei prodotti agricoli locali.  

Piattaforma logistica e di vendita comune (B2B) 
La piattaforma facilita il flusso di informazioni e di merci tra produttori e 
acquirenti e aumenta le vendite della gastronomia locale.



16.5% Bio in Svizzera
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94% Bio in Valposchiavo
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I progetti comuni

Coordinamento e Certificazione Bio di tutta la Regione

Note del presentatore
Note di presentazione
94% der Landwirtschaftsfläche der Valposchiavo werden von bio-suisse-zertifizierten Betrieben bebaut und gepflegt. Mit diesem hohen Bio-Anteil steht die Valposchiavo schweizweit alleine da. 



I progetti comuni

Concetto di marketing coordinato



I progetti comuni

Piattaforma logistica e di vendita B2B comune



Paganini Frutta SA e Piccoli Frutti VP:
Sviluppo della filiera della frutta e delle bacche

Azienda Al Canton:
Realizzazione di un capannone coperto per cavalli

Azienda Li Taiadi:
Soggiorni per bambini e ragazzi in difficoltà

Macelleria Branchi:
Ampliamento del macello

Erboristeria Raselli:
Realizzazione di un nuovo essicatoio

Caseificio Valposchiavo:
Ampliamento del negozio

Progetti aziendali



Azienda Al Crap: 
Realizzazione di un caseificio aziendale

Società Cooperativa Campicoltura:
Realizzazione di centro collettore di cereali

Azienda Rossi-Cortesi:
Produzione di uova bio

Azienda La Risciada:
Realizzazione di una giardineria e salumeria

Azienda Girasole:
Realizzazione di un caseificio dimostrativo

Progetti aziendali

Birrificio Pacifich:
Realizzazione di un nuovo birrificio



100% (bio) Valposchiavo in cifre

16 aziende partner

6 anni di progetto (2020-2025)

oltre CHF 16’000’000 di investimenti totali

12 progetti aziendali (11+1)

3 progetti comuni



Organizzazione



I marchi



I marchi

Un prodotto può essere a marchio “100% Valposchiavo“® se il prodotto stesso 
o il 90% dei suoi componenti provengono della Valposchiavo.

Un prodotto può essere a marchio “Fait sü in Valposchiavo”® se viene prodotto nella 
Valposchiavo anche se le materie prime non sono locali. Almeno 75% del valore 
aggiunto deve essere generato nella valle.  



Regolamento generale

Valposchiavo 
Turismo

Associazione artigiani e commercianti 
Valposchiavo

Associazione agricola 
Poschiavo

Unione contadini 
Brusio
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Sviluppo 
regionale

Regolamento sett. Regolamento sett. Regolamento sett.

Commissione dei marchi

Charta
“100% Valposchiavo -
Ristoranti”

Charta
“100% Valposchiavo -
Macellerie”

Charta
“100% Valposchiavo -
Panetterie, pasticcerie, 
pastifici”

Charta
“100% Valposchiavo -
Negozi alimentari”

Charta
“100% Valposchiavo -
Botteghe artigianali”



100% Valposchiavo oggi

12 ristoranti hanno firmato la „Charta 100% Valposchiavo - 
Ristoranti/Alberghi“.

4 macellerie hanno firmato la „Charta 100% 
Valposchiavo - Macellerie“.



100% Valposchiavo oggi

3 panetterie hanno firmato la „Charta 100% Valposchiavo - Panifici, 
pasticcerie e pastifici“

5 negozi alimentari hanno firmato la 
„Charta 100% Valposchiavo - Negozi 
alimentari“.

5 Botteghe artigianli hanno firmato la  
„Charta 100% Valposchiavo - Botteghe 
artigianali“.



100% Valposchiavo oggi

62 aziende partner che collaborano attivamente.

Più di 150 prodotti „100% Valposchiavo“®

Più di 50 prodotti „Fait sü in Valposchiavo“®



Le sfide maggiori

Note del presentatore
Note di presentazione
Bestehende Kooperationen zwischen Landwirtschaft, Lebensmittelveredelung und Gastgewerbe (nur schon dank verwandtschaftlicher Beziehungen)
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Le sfide maggiori

Note del presentatore
Note di presentazione
Bestehende Kooperationen zwischen Landwirtschaft, Lebensmittelveredelung und Gastgewerbe (nur schon dank verwandtschaftlicher Beziehungen)



Le sfide maggiori

Note del presentatore
Note di presentazione
Bestehende Kooperationen zwischen Landwirtschaft, Lebensmittelveredelung und Gastgewerbe (nur schon dank verwandtschaftlicher Beziehungen)



Innovativo?

Note del presentatore
Note di presentazione
3 Beispiele von besonders gelungenen Produkten:
Brasciadela: Wurde nur möglich, weil die Bauern extra für dieses traditionelle Produkt wieder begonnen haben, Roggen anzubauen. 
Ravioli sind das Resultat einer Zusammenarbeit eines Kochs, eines Metzgers und einer Pastafabrikantin. 
Strom: Die Bedeutung des Projekts wird auch von einem „grossen“ Player wie Repower anerkannt.  



Grazie dell’attenzione
 



ASSOCIAZIONE 100% (BIO) VALPOSCHIAVO

Mercato Valposchiavo
Associazione 100% (bio) Valposchiavo





Il Mercato Valposchiavo oggi…dopo 12 mesi

Produttori registrati15

Produttori attivi 13
Prodotti 88 e varianti172presenti

Nuovi produttori interessati 3

Ristoratori registrati 13

Produttori potenziali 20-25
Ristoratori potenziali in Valposchiavo 15-20



Registrazione e login
Registrazioni e login come una 
normale piattaforma (zalando, 
tutti.ch, ecc.)

Inserimento delle informazioni inziali 
per produttori (IBAN, IVA, 
descrizione azienda, ecc.)

Nessun accesso senza 
registrazione e annuncio per i 
produttori al Mercato Valposchiavo



Ordinazione
Ordinazione tutti i giorni (DO-GIO) entro le ore 15:00
Possibilità di comunicare direttamente con il produttore (chat + email)



Esperienza fatta
2021 valutazione e programmazione

2022  programmazione, prime ordinazioni da marzo 2022 e 
  aumento dei prodotti

2023  aumento dei prodotti, implementazione ristoratori e 
  apertura verso l’Engadina

2024 aumento dei prodotti, implementazione verso l’Engadina 
 e apertura verso Coira



Vantaggi

- Vetrina digitale con tutti i prodotti locali a disposizione: alla 
pari di altri mercati b2b 

- Possibilità di ordinari tutti prodotti locali con pochi semplici 
click invece di telefonare o WhatsApp 

- Consegna in contemporanea delle ordinazioni 

- Aumento del proprio raggio di vendita 
- Coordinazione temporanea delle ordinazioni 
- Trasporto unico al centro di logistica



Sfide aperte
- Cambiare un sistema già funzionante
- Coinvolgimento di tanti attori
- Ci sono vari accordi di vendita esistenti
- Tasso di digitalizzazione dei vari attori
- Margine di guadagno a favore dei produttori
- Costi e valore per la vetrina digitale, il mercato online, la 

logistica e la fatturazioni



Possibile sviluppo



Possibile sviluppo

Products
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