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TECNICHE E PRASSI OTTIMALI PER GLI ALLEVATORI

ALLEVATORI

PAVIMENTAZIONE E RECINTI 
• Mantenere asciutto e pulito il 

pavimento e la lettiera

• Fare in modo che i suini abbiano 
spazio sufficiente per sdraiarsi, 
mangiare e defecare

• Separare i verri da scrofe e scrofette

• Organizzare i suini in gruppi di 
individui della stessa età a partire 
dallo svezzamento in poi   

• Alloggiare i suini in piccoli gruppi 
di non più di 30 individui

• Utilizzare pareti semi-aperte per 
favorire il contatto tra gli animali   

• Mantenere temperature, ventilazione 
e ritmo notte-giorno adeguati

• Fornire materiali di arricchimento 
ambientale per mantenere i suini 
occupati in attività non pericolose

ALLEVAMENTO
• Scegliere razze specifiche o metodi 

di allevamento selettivi per ridurre 
all’origine il rischio di odore di verro

MINORE COMPETIZIONE 
• Alimentare i verri su richiesta

MACELLAZIONE PROGRAMMATA   
• Monitorare l’età utilizzando i marcatori
• Preferire il criterio dell’età piuttosto che quello 

del peso per la macellazione   
• Scambiare informazioni con il mattatoio per quanto riguarda 

il livello dell’odore di verro e l’età di macellazione appropriata

COMPOSIZIONE DEL MANGIME
• Per il mangime utilizzare ingredienti ricchi di inulina*
• Nutrire i verri con una dieta con amminoacidi adattati
• Utilizzare mangime commerciale studiato 

per ridurre l’odore di verro alcune settimane prima 
della macellazione

• Passare a una dieta a basso contenuto di proteine 
e basata su cereali quattro giorni prima della macellazione

Questi metodi sono stati collaudati e utilizzati efficacemente in ambito commerciale, nelle diverse fasi e per intere catene di fornitura

Abolizione della castrazione chirurgica

Riduzione del rischio di odore di verro       
                      nei maschi interi

Benessere 
degli animali



Maggior benessere e igiene complessivi    
(ad es. recinti più puliti, più spazio libero)

Minori costi grazie a indici di conversione 
alimentare più favorevoli (i maschi interi hanno 
bisogno di circa il 10% di mangime in meno per 
produrre 1 kg di carne)

Riduzione dei comportamenti aggressivi, dello 
stress e della competizione grazie all’arricchimento, 
alla vicinanza tra fratelli e all’alimentazione su richiesta

Vantaggi in termini di crescita e di aumento 
di peso

Minori livelli di scatolo** e androstenone**  
(allevamento selettivo, abbattimento precoce, migliore 
igiene, alimentazione specifica)

VANTAGGI

* fibra alimentare naturale    ** principali sostanze responsabili dell’odore di verro

www.bit.ly/2vyHVTI 

Per ulteriori informazioni, 
vedere la relazione finale  

Establishing best practices 
on the production, the processing 

and the marketing of meat 
from uncastrated pigs or pigs 
vaccinated against boar taint 

(immunocastrated)

STORIE DI SUCCESSO

CONDIVIDI LE TUE CONOSCENZE  
CON ALLEVATORI, MATTATOI, OPERATORI DELL’INDUSTRIA ALIMENTARE, 

DISTRIBUTORI E OPERATORI DEI SERVIZI ALIMENTARI

Molte delle problematiche connesse al passaggio a suini maschi interi 
o immunocastrati riguardano le relazioni e la comunicazione tra i 
componenti della filiera. 

Scopri le storie degli allevatori che sono passati con 
successo a suini maschi interi o 
immunocastrati. Vedi scheda informativa 2D

Abolizione della castrazione 
chirurgica 

ALLEVATORI
Riduzione del rischio di odore 
di verro nei maschi interi

Vaccinazione dei suini contro 
l’odore di verro

Prevenzione dell’odore di 
verro percepibile nei suini 
immunocastrati

Storie di successo 

MATTATOI
Rilevazione dell’odore di verro 
nei suini non castrati

Come garantire l’assenza di 
odore di verro

Storie di successo

INDUSTRIA ALIMENTARE
Gestione dell’odore di verro 
nella carne

DISTRIBUTORI E OPERATORI
DEI SERVIZI ALIMENTARI

Aumento del valore di mercato 
della carne dei suini non castrati

Aumento dell’accettazione 
dei consumatori e maggiore 
conoscenza della carne dei suini 
immunocastrati

Storie di successo
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SCHEDE INFORMATIVE
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