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Il CREA  
A TERRA MAdRE  
SAlonE dEl GuSTo

MAdRE TERRA Il SAlonE dEl GuSTo
Quest’anno gli eventi si svolgeranno per le strade, 
nelle piazze, nei parchi e lungo il fiume, nei palazzi 
storici e nei teatri, nei musei e nelle residenze reali, nel 
cuore di Torino e non solo... 

Per sapere sempre come e dove muoverti durante il 
festival è possibile consultare la mappa interattiva alla 
pagina: http://www.salonedelgusto.com/it/#dove

EvEnTI | InConTRI



AlTRE InIzIATIvE CREA:
•	 Il	CREA	sarà	presente	nello	spazio	Regione	Piemonte,	

in compartecipazione con le Fattorie didattiche pie-
montesi,	 per	 la	 divulgazione	 del	 programma	 “Frutta	
e	 verdura	 nelle	 scuole”	 e	 delle	 attività	 condotte	 come	
Misure	di	accompagnamento.	Verrà	distribuito	mate-
riale	divulgativo	e	didattico	e	sarà	allestita	un’area	per	
intrattenere	bambini	in	età	scolare	(6-12	anni)	coinvol-
gendoli	in	giochi	educativi	inerenti	il	programma.

•	 “Le	piante	aromatiche	liguri	-	Racconto	e	approfondi-
mento”,	 lunedì	 26	 settembre	 ore	 15.00-16.00.	Meravi-
gliosamente	 aromatiche.	 Conosciamo	 le	 erbe	 aroma-
tiche	 spontanee	 di	 Liguria	 con	 il	 fotografo	 botanico	
Alfredo	Moreschi,	l’esperto	Marco	Nigro	e	la	dottoressa	
Barbara	Ruffoni,	direttore	dell’Unità	di	 ricerca	per	 la	
floricoltura	e	le	specie	ornamentali	di	Sanremo,	perché	
arte,	passione	e	scienza	possono	convivere.

PROGRAMMA

Venerdì 23 seTTembre | ore 11.00 | WorkshoP

SoTTopRodoTTI dEllA vInIfICAzIonE:  
unA MInIERA dA vAloRIzzARE 
a cura di Loretta Panero, massimo Guaita, silvia  
motta, CREA – Centro di ricerca per l’enologia
I	 sottoprodotti	 della	 vinificazione	 sono	 una	 importante	
risorsa,	 attualmente	 ancora	 poco	 utilizzata	 dall’indu-
stria	enologica.
Il	presente	workshop	si	propone	di	illustrare	le	principali	
proprietà	delle	molecole	bioattive	presenti	negli	scarti	del-
la	vinificazione	e	le	loro	possibili	applicazioni	nei	settori	
biomedico,	alimentare	e	cosmetico.

sabaTo 24 seTTembre | ore 11.00 | seminario

ARoMI dI…vInI
a cura di Federica bonello e maria Carla Cravero, 
CREA – Centro di ricerca per l’enologia
I	 vini	 aromatici	 Piemontesi	 sono	 rinomati	 e	 apprezzati	
in	tutto	il	mondo	per	le	loro	note	olfattive	caratteristiche;	
non	tutti	però	conoscono	nel	dettaglio	la	loro	composizio-
ne	in	composti	aromatici,	le	sfumature,	le	interazioni	che	
danno	vita	ad	un	profilo	sensoriale	tipico	e	caratteristico.	
Un	PERCORSO	SENSORIALE	alla	scoperta	dei	profumi	
caratteristici	 dei	 vini	 aromatici	 con	 un	 coinvolgimento	
dei	partecipanti	nel	riconoscimento	olfattivo	dei	composti	
volatili	 coinvolti,	 seguito	 dall’assaggio	 di	 vini	 Brachetto	
d’Acqui	e	ASTI	spumante.


