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ATTESTATO DI IDONEITA’ SANITARIA IN APICOLTURA

PROGRAMMA :

ore 9,00 Saluti di benvenuto, presentazione del Docente Dott. Stefano Trovo e
registrazione dei partecipanti da parte dell’ Associazione Il Bugno Villico

ore 9,30 Reg. 1234/2007 per il “Miglioramento della produzione e commercializzazione del
miele* — Illustrazione del progetto.
Rita Campanelli (ARSIAL)

ore 10,00 Introduzione alle norme del pacchetto igiene. Legislazione e norme di
riferimento.
Definizione del sistema HACCP. Attribuzione delle responsabilita .

ore 11,30 Coffee break

ore11,45  Piano di autocontrollo . Diagrammi di Flusso ed assegnazione del CCP/CP .
Rintracciabilita degli alimenti.

ore 13,00 Intervallo pranzo

ore 14,00  Norme di corretta prassi igienica di lavorazione . GMP/SSOP , procedure di
sanificazione. Descrizione dei prodotti finiti e loro utilizzo; igiene personale;
piano di controllo agenti infestanti.

ore 16,00 = Documentazione necessaria al sistema HACCP ; verifiche ispettive interne.
Principali contaminanti la salubrita del miele e dei prodotti dell’alveare.

ore 17,00 Conclusioni




