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ﬁ PROGETTO “WILDCHERRY”
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:*;]‘;mrwﬁf;;ﬁ;[ Sour cherry from organic production: innovative and sustainable
processing techniques and potential uses in the food industry
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*Preserves nutrients
*High yield
*Low waste

’ NO Waste

health-promotim
herbal teas or infusi g aa

Why Sour Cherry?
'kw *bio oil from pyrolisis

*source of bioactive compound *Resilient specie
*cherry stone thermal pillow
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*Rich in important bioactive compounds

*High value by-products



Da scarto a risorsa: innovazione scientifica ed economia
circolare per una produzione agroalimentare sostenibile

PROGETTO “WILDCHERRY”
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Valorizzazione residui lavorazione
visciola
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sistemi idrocolloidali naturali a rilascio controllato per
I'incapsulamento di sostanze bioattive
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| SOTTOPRODOTTI DELLA
LAVORAZIONE DELLA VISCIOLA
COME POTENZIALI COADIUVANTI NEL
TRATTAMENTO DELLIPERGLICEMIA
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Fig. 3 - Sfere di alginato ottenute incapsulando il 5% (p/v) tempo (minuti)
di residuo liofilizzato

_ o ) Fig. 5 - Profilo di rilascio di antocianine incapsulate in sfere di
curare la massima sostenibilita ambientale del pro-  alginato in soluzione gastrica modello (0,2% p/v NaCl, 0,7% v/v

cesso di trasformazione, cosi come lo sfruttamento HEL pii=t2)
di macchinali utilizzati solo in detelminati peliodi vanti nel trattamento dell lpelgllcemla (% inibizione
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The holistic concept of food production
prodoct sufery, semsorial qualiny, seitable packaging
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ECONOMIA CIRCOLARE E AGRICOLTURA CIRCOLARE

Costruire una proposta di filiera
iInnovativa basata su indirizzo di
compatibilita ambientale.
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Generare crescita sostenibile.
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Creare nuovi posti di lavoro agendo in
diversi settori economici.
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Diversificare la produzione aziendale e
I'offerta di prodotti.
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Miglioramento caratteristiche dei
prodotti
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