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Vaccinazione dei suini         
                   contro l’odore di verro  

Adattare la dieta e 
aumentare la quantità 
di mangime giornaliero 
dopo la seconda dose, 
quando i suini mangiano 
di più e aumentano di 
peso più velocemente 
dei maschi interi

TEMPISTICHE DELLA 
VACCINAZIONE
Sono necessarie due dosi (per 
i suini più pesanti o più vecchi 
possono essere necessarie tre dosi)    

• Seguire i tempi raccomandati 
dal produttore registrando 
accuratamente i dati relativi all’età 
dei suini presenti in allevamento 

• Adeguare, se necessario, i tempi 
del programma, sulla base di prove 
svolte congiuntamente con i mattatoi 
e con l’industria di trasformazione

Questi metodi sono stati collaudati e utilizzati efficacemente in ambito commerciale, nelle diverse fasi e per intere catene di fornitura

Informare il mattatoio dei vantaggi della 
vaccinazione per i suini e per la carne
 

Creare un clima di fiducia all’interno della filiera, 
fornendo informazioni sui controlli 
svolti per garantire che il vaccino sia 
somministrato correttamente
 

Concordare un riconoscimento da parte del 
mattatoio (gli acquirenti sarebbero disposti a pagare una 
maggiorazione per la carne dei suini immunocastrati)
 

Richiedere la formazione del personale
del mattatoio al produttore del vaccino

 

Utilizzare il vaccino come stabilito nella prescrizione 
veterinaria e nelle specifiche del produttore

TECNICHE E PRASSI OTTIMALI PER GLI ALLEVATORI

PROCESSO DI VACCINAZIONE ALIMENTAZIONE DEI SUINI 
VACCINATI

ALLEVATORI

Abolizione della castrazione chirurgica

Benessere 
degli animali



VANTAGGI

• Se eseguita correttamente, 
la vaccinazione ha un tasso 
di successo molto elevato

• I suini immunocastrati 
crescono più velocemente 
e raggiungono il peso di 
macellazione prima dei 
maschi interi

• Il processo di 
somministrazione del 
vaccino è simile a quello 
degli altri vaccini

TEMPISTICHE DELLA 
VACCINAZIONE (continua)

Trovare la data ottimale 
per la seconda dose

• Vaccinare precocemente 
per ridurre i comportamenti 
indesiderabili dei suini (ad es. 
aggressività) e massimizzare la 
quantità di grasso intramuscolare 
e dorsale (alcuni mercati 
richiedono prodotti di carne suina 
con livelli di grasso elevati)

• Vaccinare tardivamente per 
massimizzare le caratteristiche 
dei suini in quanto “verri” 
e ottenere quindi una migliore 
conversione alimentare 
e carcasse più magre

www.bit.ly/2vyHVTI 

Per ulteriori informazioni, 
vedere la relazione finale  

Establishing best practices 
on the production, the processing 

and the marketing of meat 
from uncastrated pigs or pigs 
vaccinated against boar taint 

(immunocastrated)

STORIE DI SUCCESSO

CONDIVIDI LE TUE CONOSCENZE  
CON ALLEVATORI, MATTATOI, OPERATORI DELL’INDUSTRIA ALIMENTARE, 

DISTRIBUTORI E OPERATORI DEI SERVIZI ALIMENTARI

Molte delle problematiche connesse al passaggio a suini maschi interi 
o immunocastrati riguardano le relazioni e la comunicazione tra i 
componenti della filiera. 

Scopri le storie degli allevatori che sono passati con 
successo a suini maschi interi o 
immunocastrati. Vedi scheda informativa 2D

Abolizione della castrazione 
chirurgica 

ALLEVATORI
Riduzione del rischio di odore 
di verro nei maschi interi

Vaccinazione dei suini contro 
l’odore di verro

Prevenzione dell’odore di 
verro percepibile nei suini 
immunocastrati

Storie di successo 

MATTATOI
Rilevazione dell’odore di verro 
nei suini non castrati

Come garantire l’assenza di 
odore di verro

Storie di successo

INDUSTRIA ALIMENTARE
Gestione dell’odore di verro 
nella carne

DISTRIBUTORI E OPERATORI
DEI SERVIZI ALIMENTARI

Aumento del valore di mercato 
della carne dei suini non castrati

Aumento dell’accettazione 
dei consumatori e maggiore 
conoscenza della carne dei suini 
immunocastrati

Storie di successo
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