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* Emissioni di GHG del sistema Italia e del sistema agroalimentare

» Stime disponibili del Potential Global Warming relativo a diverse tipologie di
alimenti

Bilancio delle emissioni di gas serra in Italia nel 2007

BCO2 [IICH4 MNN20 WHFCs, PECs, SF6

National Inventory Report (NIR-ISPRA 2009). 553 Tg CO2e (milioni di tonnellate)
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GREENHOUSE GAS SOURCE AND SINK| GHG Emissions
CATEGORIES 2007 Ta CO

1. Energy 458.6
2. Industrial Processes 36.3

2 Snlvent and Other Product Use
<. Agriculture 37.2
5. Land Use, Land-Use Change and Forestry -70.9
6. \Waste 18.4
7. Other
Total (including LULUCF) 421.86
Total (exciuding LULUCF 552.77
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4. Agriculture [T TABe[ 2IBOf T T T 372l
| A Enteric Fermentation [ | 1103} | [ | | 1103
| B. ManureManagement [ | 306 38| | | | 685
| C.RiceCultivation [ | 1sf [ | | | 152
| D. AgriculturalSoils® | | NA} a779] | | | 1779
| _E. Prescribed BumingofSavannas | | NOj No| | | | NO
|_F. Field Burning of Agricultural Residues | | 0013] 0004| | | | 002
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Emissioni GHG (in Tg CO:eq ) Industria Italiana - 2007
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Qual e il contributo del settore agro-alimentare
italiano alle emissioni di gas serra?

Il settore agricolo e rappresentato nel NIR in modo molto aggregato per tre voci di
emissione associate a:

* 'impiego di combustibili nelle coltivazioni agricole,

* le emissioni dell'industria manifatturiera e

* la produzione di gas-serra nelle attivita agricole di coltivazione e allevamento
(esclusivamente CH4 e N20)

Sono esclusi ad esempio le emissioni dovute a:

* trasporti associati alle merci agricole, che sono conteggiate in modo aggregato con
tutti i trasporti italiani,

* packaging
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Emissioni associate alle produzioni agricole fino al farm gate
(CaStaIdl, 2009) GWP (kg CO; [GWP totale del prodotto i

aqu. ) kg Mt CO; equ.
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Emissioni associate ai trasporti (Valentini, 2009)

Fontetrasporto |  |tCO2eq |
STRADA | | 7.229.874
trasportimazionali | | = 6.234.185
trasport1 importazione

nazionale 995.689

FERROVIA - 18.987

fr auportl importazione
nazionale

fr a::pDI'Tl umportazione
nazionale

trasporti importazione
nazionale
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Emissioni associate al packaging
(Fidaleo, 2009)

Immessi al consumo.
Materiali di 2006 Imballaggio modello Emission1 globali

kg
kt g CO2eq Tg CO2eq
Contenitore in
Acciaio 561 banda stagnata 5

-- ~ Astuceio in
Cart: 4400 cartoncino

Dati Consorzio Nazionale Imballaggi
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A seguito di uno studio condotto da ISMEA (Roma) dal titolo:

Il contributo del settore agro-alimentare italiano alle emissioni di gas serra
(S. Castaldi, M. Fidaleo, M. Moresi e R.Valentini 2010)

Settore Agroalimentare Tg COyyq % Kg COyq pro-capite/a
Produzione agricola 47.1 45.3 805
Fermentazione enterica 11.6 11.2 198

Letame e reflui 6.9 6.6 117
Trasporti 19.8 19.1 339
Trasformazione industriale 5.5 5.3 94
Packaging 13.1 12.6 224

Totale Agroalimentare 104.0 18.8 1778

Totale 553.0 100 9453
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Emissioni di GHG

per person
Country Population GHG Emissions = GHG Emissions
(million) (Tg COye) (kg COye pro-capita)

USA 294 7065 24035
Canada 32 758 23725
Saudi Arabia 24 371 15491
Russian Federation 144 1938 13472
Netherlands 16 218 13220
Germany 83 1015 12303
Switzerland 5 53 11042

UK 60 656 10963
Japon 128 1355 10612

Italy 58 583 10029
Spain 43 428 10026
France 62 563 9054

Brazil 184 983 5345
Mexico 104 520 5000
China 1303 6467 4963
Australia 221 529 2391
[India ' 1080 _ 1744 _ 1615

Berners-Lee M. (2010) How bad are bananas? The carbon footprint of everything.
Profile Books Ltd, London, p. 197-1909.
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EMISSIONI DI CO2 DA CONSUMI ALIMENTARI E LORO
SOSTENIBILITA AMBIENTALE

L'Intergovernmental Panel on Climate Change (IPCC) ha stimato le
emissioni consentite pro-capite/anno:

- CO2 2400 kg
- CH4 59 kg
- N20O 0.67 kg

per dare a tutti gli esseri umani che vivono oggi sulla Terra e a quelli che
vi vivranno fino al 2100 gli stessi diritti di emettere detti gas-serra.
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EMISSIONI DI CO2 DA CONSUMI ALIMENTARI E SOSTENIBILITA
AMBIENTALE

In accordo con I'IPCC, il riscaldamento totale (procapite) potenziale
consentito a 20 anni e:

GWP = 5892 kg CO2eq

Tg COpyq | kg COy, pro-capitefa | kg CO,q Pro-capite/a
|| aumale |  ammissibile

1108
Sistema ltalia 553.0 9453 5892
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Quali il consumo energetico ed
Il riscaldamento globale potenziale per i principali alimenti?

Un indicatore del livello di insostenibilita del sistema alimentare
contemporaneo e:

1910 (societa pre-industriali) IS~ 1
1970 IS~ 9
Ogai IS >100
Es.:

Insalata import in UK in aereo da USA: [S~ 127
Asparagi importati dal Cile: IS =~ 97
Carote importate dal Sud Africa IS ~ 66

(Church, 2005)
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valt audos

Carbon footprinting labels: Tesco, Cool, Casinos
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Il termine Food miles esprime

la distanza che un alimento percorre dalla produzione al consumo
finale, indipendentemente dalla scala di produzione e delle modalita
di trasporto (aereo, nave, treno, tir, furgone, auto privata, bicicletta,
piedi).

La crescente attenzione dei consumatori nellUE per le Food miles, se
Intese in maniera superficiale, puo rappresentare una minaccia per
I'export di molti Paesi.
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Stima delle emissioni di GS associate al trasporto di 2 alimenti tipici a
Roma dal Sud del mondo o da aziende locali.

Prodotto Emissioni Origine DistanzaEmissioni[kg CO2e/(kq )]
(kg CO2¢e/kq) (km) Aereo Nave Camion
Mele (farm gate) 0.23 Wellington (N2) 18581 20.1 0.258
Viterbo (1) 85 - - 0.034
Filetto di Manzo (al dettaglio) 67.9 Buenos Aires (AR) 11178 12.1 0.155
Siena 191 - - 0.076
Mezzo di trasporto Emissioni
g COg/(mg-km)
Aereo Intercontinentale 1080,0
Navigazione Internazionale 13,9
- Camion Diesel 16 Mg | 397,4

Uno dei principali punti a favore dei cosiddetti cibi a km zero
risiederebbe nei minori costi energetici di trasporto.
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L'effetto positivo delle piccole distanze risulta a volte controbilanciato
dalle basse portanze deli mezzi di trasporto utilizzati (date le limitate
quantita di prodotti disponibili in loco).

Il trasporto delle derrate alimentari e solo uno dei fattori che determinano
I'impatto ambientale totale della produzione e del consumo di alimenti

Si deve considerare come il cibo viene prodotto e con quale forma di
energia.

Sembrerebbe dunque piu opportuno approfondire LCA della food
supply chain piuttosto che limitarsi alle sole Food Miles.
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Life-Cycle Assessment (LCA)

Le procedure sono descritte nelle norme standard 1ISO 14040 e si
articolano in 4 fasi distinte:

1) Definizione degli obiettivi dello studio, stabilendo un’appropriata unita
funzionale FU.

2) Inventario dei consumi di MP & energia; emissioni in aria, acqua, suolo
formazione di effluenti e residui solidi.

3) Valutazione dell’impatto ambientale tramite diversi parametri ecologici.

4) Interpretazione dei risultati, tenendo conto dei margini di incertezza
nelle assunzioni di partenza e verificando la sensitivita dei risultati a
prefissati intervalli di variazione.
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Schema a blocchi dei flussi in ingresso ed uscita da una
generica industria alimentare (DEFRA 2006)

CONFINI INDUSTRIA
ALIMENTARE USCITA

RICEVIMENTO E ' f‘RQDDﬂI CONFEZIONATI
Alimenti

MATERIE PRIME FRETRATTAMENTO
AGRO-ALIMENTARI ] MP _ * Sottoprodotti alimentari e non

* Materie prime ;
* Ingredienti 1

INGRESSO

EMISSIONI GASSOSE

RISORSE NATURALI . | TRASFORMAZIONE
, Energia .. EFFLUENTI

*Acqua - ]

I .
MATERIALI . RESIDUI SOLIDI ORGANICI
NON AGRO-ALIMENTARI CONFEZIONAMENTO

* Confezionamento ——b-l
* Detergenza, etc. |

RESIDUI SOLIDI DI CONFEZIONAMENTO

TRATTAMENTO
EFFLUENTI
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Analizzando tutte le fasi del ciclo di vita di un alimento

Produzione N\ N AN .
. Trasformazione zi istribuzi p i
primaria Confezionament Distribuzione  Jdettaglio

gli studi di LCA permettono di ottimizzare:

* |la performance ambientale sia di un singolo prodotto (ecodesign) che
di un’industria;

o |a scelta delle aree di produzione e dei metodi di distribuzione.
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Studio sull'inventario LCA (Foster et al ,2006)

Relativamente ai consumi di carne, le emissioni di CH4 (processi digestivi dei ruminanti)
e di N20 dal suolo sono piu significative delle emissioni di GHG dovute alle fonti
energetiche fossili utilizzate nell’allevamento zootecnico.

Williams et al. (2006) rilevarono che i consumi energetici della fase di allevamento
derivano da:

- produzione industriale di mangimi (~48% del GWP)

- emissioni di CH4 e di N20O (~52% del GWP)

Energy consumption kJ per 1kg cheese
"

Primary Production of milk Primary production of Cheese Procassing Retail (refrigeration) Home (refrigeration)
packaging materials




IVERSITA

E DEGLI STUDI DELLA
% I I ! [

Istogrammi del Life Cycle Energy Input (LCEI) e GWP per kg di diversi
alimenti.
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