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Oleario: un progetto per conoscere i segreti dell’olio. 
Giornata di premiazione

Ore: 9:00-13:00
Aula Magna Istituto Professionale Statale per l’Enogastronomia 
e l’Ospitalità Alberghiera “Marco Polo” Via Sciaccaluga, 9 - 16147 
Genova (GE)

In occasione della Giornata Mondiale della Terra del 22 aprile 2026, avrà luogo  l’evento 
organizzato per la premiazione degli studenti vincitori dell’Istituto Professionale Statale 
per l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera «Marco Polo» di Genova, che hanno 
partecipato al Torneo intra-scuola del Trivia Game di Oleario. 
L’evento costituisce, infatti, la tappa conclusiva del percorso di formazione online  
proposto attraverso i vari materiali didattici multimediali realizzato  dal CREA nell’ambito 
del progetto Oleario della Rete Nazionale della PAC con il fine di  divulgare e far conoscere 
il mondo dell’olio.
La mattinata prevede la consegna delle medaglie ai gruppi vincitori e una serie di 
interventi sull’importanza della promozione dell’educazione alimentare e sui marchi di 
tutela. È prevista una degustazione degli oli extravergini di oliva a cura del Consorzio per 
la Tutela dell’Olio Extra Vergine di Oliva DOP Riviera Ligure. 

Comitato tecnico-scientifico: Milena Verrascina, Emilia Reda, Gabriella Lo Feudo, Alberto Marchi, Elvira Romano
 
Comitato organizzativo e collegamenti digitali: Alberto Marchi, Laura Guidarelli
 
Grafica e comunicazione digitale: Roberta Ruberto



https://oleario.crea.gov.it/

Ore 9:00	 Inizio dei lavori
		  Coordina: Emilia Reda, CREA - Centro di ricerca Politiche e Bioeconomia 

Ore 9:10	 Trivia Game di Oleario: Premiazione delle classi vincitrici
		  (con feed back da parte dei docenti e degli studenti)
		  Dott.ssa Gabriella Lo Feudo, già CREA OFA

Ore 9:25	 Olio e educazione alimentare: promuovere la conoscenza nelle scuole
		  Dott. Sergio Carozzi, Camera di Commercio di Genova

Ore 9:4	 I marchi di tutela degli Oli Extra Vergine di Oliva
		  Dott. Giorgio Lazzaretti, Consorzio per la Tutela dell’Olio Extra Vergine di 		
		  Oliva DOP Riviera Ligure

Ore 9:50	 Degustazione degli oli extravergini di oliva e tecniche di assaggio 
		  a cura del Consorzio per la Tutela dell’Olio Extra Vergine di Oliva DOP 
		  Riviera Ligure 

		  All’evento parteciperanno tutte le classi quarte dell’Istituto Marco Polo e la 	
		  vincitrice tra le classi seconde. Per questioni organizzative e di capienza 		
		  della dell’Aula Magna si terranno due turni, nei quali verrà ripetuto il 		
		  medesimo programma: 

		   - 1°Turno: dalle 9:00 alle 10:45 circa 
		  -  2° Turno: dalle 11:00 alle 12:45 circa 
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Via XX Settembre, 20 Roma 
 

reterurale@politicheagricole.it

Progetto realizzato con il contributo del FEASR (Fondo Europeo Agricolo per lo Sviluppo Rurale) 
nell’ambito delle attività previste dal Programma Rete Nazionale della PAC 2025-2027
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