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Limite area ammissibile bando Regione

Limite ambito di integrazione escluso
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Parco 

Nazionale 

della 

Majella 

• 84 Comuni 

• 148.000 abitanti 

• 73,51 abitanti/kmq 

• Una forte economia 
industriale (automotive e 
agro-alimentare) 

• Un importante distretto 
vitivinicolo (a cavallo del 
confine) 

• Un’agricoltura indebolita 
nell’area interna 

• Un Parco Nazionale e 
molte aree SIC 

 

Caratteristiche dell’area 
LEADER 

UN TERRITORIO 

AMPIO 



Sangro-Aventino 

CARD 

2O siti da visitare 

119 imprese 

private 

Studi di fattibilità per migliorare la capacità di 

accoglienza del territorio 





Pizzoferrato, 21/02/2015, 

Azienda agrituristica  

Aia Verde 

Martina Casciato 

26 anni, giovane imprenditrice agricola 

10 Sapori da salvare 

Agricoltura e identità: binomio inscindibile 



“Food Communities” è una strategia di rigenerazione rurale
focalizzata sulla valorizzazione delle identità gastronomiche locali e 
basata su uno speciale approccio partecipativo.

L’idea guida è che l’identità gastronomica rappresenta un asset 
territoriale con un importante potenziale economico sotto-utilizzato
in termini di attrazione turistica e produzione di valore aggiunto.

Le Food communities sono piccolI gruppi di attori locali (agricoltori e 
produttori, ma anche rappresentanti di EE. LL. Ed associazioni, 
ricercatori e singoli cittadini) che si riuniscono con lo scopo di 
valorizzare uno specifico prodotto tipico

Food Communities



Salsicciotto 

Frentano 

Olio EVO 

monovarietale 

di Intosso 

Ventricina 

dell’Alto 

Vastese 

Cipolla Piatta 

di Fara 

Filiorum Petri I dolci delle 

ricorrenze 

Vino e mosto 

cotto 

Peperone 

dolce di 

Altino 

La Maiella  orientale 

(provincia di Chieti) 

Le Comunità di 
prodotto delle aree 
interne della 
Provincia di Chieti 

• 10 comunità di 
prodotto 

• Più di 130 
produttori  attivi 

• 36 trasformatori 

• Una nuova IGP in 
corso ….  

• 5 nuovi presidi 
slow food > 6 

• 26 nuove attività 
di sviluppo 



L’Alto Vastese 

La Comunità di Prodotto della Ventricina 

• 21 produttori (7 con meno di 40 anni) 

• Approvazione  del disciplinare e costituzione 
dell'associazione di produttori 

• Istituzione del Presidio Slow-Food 

• Eventi promozionali (Salone del Gusto ecc.) 

• Checkup aziendali in materia di gestione del 
rischio igienico sanitario e conformità alle norme.  

• Organizzazione di tre seminari tecnici. 

• Caratterizzazione del prodotto con il CRA 

• Individuazione e formazione di un gruppo di 
assaggiatori 
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di un prodotto

Componenti del valore (nei prodotti locali) 



Caratterizzazione 

Protezione 

Comunicazione 
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Il circolo virtuoso del valore 



Il circolo virtuoso del valore 

Corsi/master 

Gruppi di assaggio 

Mappatura delle 
produzioni e dei 

servizi 

Passaparola 

Guida Slow Food 

Degustazioni 
pubbliche Concorsi/premi 

Recensioni 

Caratterizzazione

Protezione

Comunicazione
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aggiunto

Sistemi di 
accreditamento 

Uscite sui media 

Guide del gusto 

Schede sensoriali 



L’esperienza nella percezione dei produttori coinvolti 

Pochissimo Poco Abbastanza Molto Moltissimo



La ricognizione a distanza di due anni 

Risultati dell’auto-valutazione dopo due anni 

Esternalità positive VC CP OI SF PA FR DR CC VV DF TO 

Costituzione di partnerships formali ● ● ● ● ● ● − − ● − ● 

Ancora attive ● ● ● ● ● ● − ● ● ● ● 

Adozione di regolamenti volontari ● ● ● ● ● ● − ● ●   

Avviamento di nuovi servizi collettivi ● ●   ●    ●  ● 

Nuovi investimenti degli EE. LL. ●  ●  ●   ●    

Nuove imprese  ●    ● ●   ●  ● 

Legenda: VC (Vino Cotto), CP (Cipolla Piatta di Fara Filiorum Petri), OI (Olio EVO mono-varietale di Intosso), SF 

(Salsicciotto Frentano), PA (Peperone dolce di Altino), FR (Fico Reale di Atessa), DR (Drupacee del vastese); CC (Carciofo 

di Cupello); VV (Ventricina del Vastese), DF (Dolci tipici da Forno), TO (Terre Ospitali). 







21 febbraio 2015 

Carunchio (area interna della provincia di Chieti) 

Gianfranco D’Isabella 40 anni, imprenditore agricolo 

Membro della Comunità di prodotto della Ventricina 

Racconti di qualità per territori di qualità 



Le attività 

• Formazione su enogastronomia, 
biodiversità agricola e territorio 

• Accreditamento delle Guide del 
Gusto 

• Organizzazione di Itinerari nei 
gusti ed eventi 

• Sperimentazione di prodotti di 
turismo eno-gastronomico 



Vieni ad imparare la Cucina Rurale 

Frentana 

La Scuola del Gusto 
Abruzzo nel 2015 

• 30 corsi monotematici 

• 400 domande di 
iscrizione 

• 355 partecipanti paganti 

• 113 studenti di scuole 
superiori e post diploma 

• 7 sperimentazioni di 
turismo enogastronom. 

• Oltre 4.000 partecipanti 
a degustazioni guidate 

I numeri del 2015 



22 marzo 2016 

Pescara alla Galleria del Gusto del Museo delle Genti d’abruzzo 

Il team dell’Agriturismo Caniloro insegna Pallotte e Fiadone 



L’approccio 

• 50% delle lezioni in azienda da 
produttori eccellenti con il 
talento di insegnare 

• Corsi brevi e specialistici su 
identità locale, cibi, diversità 
agricola, territori 

• Animazione della comunità di 
apprendimento delle Guide del 
Gusto 



Le Guide del Gusto 

• Progettano e guidano esperienze di scoperta del’eno-gastronomia abruzzese 

• Conoscitori di cibi e luoghi, appassionati narratori  del proprio territorio 

• Selezionati con un rigoroso sistema di accreditamento di competenze e capacità 
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….. Dalle più importanti mete 

culturali e naturali 

Guide del Gusto: il racconto del territorio 
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…..e i processi che stanno 

dietro l’enogastronomia ….. e 

SOPRATTUTTO 



22/11/2018 26 

….. come si riconoscono i 

prodotti con il gusto  ……… 
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….. e come si scopre il territorio 

con i tempi giusti 



Le comunità di 

prodotto 

Le guide del 

gusto 

Le Gallerie del 

Gusto 

La rete regionale della 

Scuola del Gusto Abruzzo 
Le Scuole 

territoriali 



Con un risultato in più 

Coltivare la comunità ……. 



… e la passione! 



Parco 

Nazionale 

della 

Majella 

• 84 Comuni 

• 148.000 abitanti 

• 73,51 abitanti/kmq 

• Una forte economia 
industriale (automotive e 
agro-alimentare) 

• Un importante distretto 
vitivinicolo (a cavallo del 
confine) 

• Un’agricoltura indebolita 
nell’area interna 

• Un Parco Nazionale e 
molte aree SIC 

 

Caratteristiche dell’area 
LEADER 

UN TERRITORIO 

AMPIO 



Obiettivi 

specifici 

Valorizzazione 

dell’identità eno-

gastronomica locale 

Migliorare la 

competitività turistica 

dei micro-ambiti 

territoriali 

Altri investimenti 

specifici nelle aree 

interne 

Innovazione e 

qualificazione 

produzioni 

Officine del 

Gusto 
Sapori da 

Salvare 

Start-up Tipici 

Miglioramento 

servizi turistici 

Comunità di 

accoglienza 
Start-up 

Accoglienza 

Piccole infrastrut. 

di fruizione 

Pacchetti 

insediativi 

Prototipici riuso 

patrimonio locale 

Generazione di 

nuove attività 

Sviluppare il 

sistema di offerta di 

turismo ed eno-

gastronomia 

Rete dei Negozi 

di Fattoria 

1 

Supporto agli 

investimenti 

2 

Sostegno 

Start-up 

3 

Piccole 

infrastrutture 

4 

Azioni di 

sistema 

Reti di marketing 

Club di prodotto 

turistico 

5 

Altro 

Terre d’Abruzzo 

Rete Verde 

Nature 

experience  

Tipologie di intervento - Azioni 

180.000 

180.000 260.000 

260.000 

210.000 

300.000 

300.000 

160.000 

104.000 

312.000 

104.000 

168.000 

60.000 

60.000 

50.000 

50.000 

50.000 


