CORSO D1 POTATURA DELL'OLIVO
E TECNICA COLTURALE

CORSO INTENSIVYO DI DEGUSTAZIONE DELL'OLIO
21-22-23 MARZO 2013

Azienda Agricola e Agrituristica ‘Villa Uva’ = C.da Cruste = Lucera (FG)

+Lezioni teoriche-pratiche di potatura di allevamento, potatura di produzione e potatura di riforma;
+ Esercitazioni in oliveto durante le quali i partecipanti lavoreranno in gruppo, sotto la guida dei docenti:
+ Percorso di introduzione all’analisi sensoriale e alla degustazione delle nostre eccellenze olearie.

DOCENTIs
Dr. Giorgio Pannelli, gid Primo Ricercatore ¢/o CRA-OL, Spoleto; Presidente Comitato Sdentifico Campionato Nazionale Potatura dellOlivo
Dr.ssa Barbara Alfei, ASSAM (Agenzia Serviz Settore Agrodlimentare Mardhe),; Componente Comitato Sdentifico Campionato Nozionale
potatura olivo ; Copo Ponel ASSAM — Mardhe.
IL COR3SO E RIVOLTO:s
» d tecnici e operatori del settore che intendono aggiornarsi sulle tecniche di conduzione dell’oliveto e sul
miglioramento qualitativo dell’olio;
> a tutti gli appassionati che intendono prendersi cura del proprio oliveto in maniera autonoma;

» ai giovani agricoltori che si troveranno a gestire I'immenso patrimonio olivicolo pugliese.

OBIETTIVI DEL COR$0:s
*»* Riduzione dei costi di produzione razionalizzando le operazioni colturali di potatura e raccolta;
** Incremento e stabilizzazione delle produzioni negli anni, migliorando le tecniche agronomiche e la
qualificazione degli addetti alla potatura:;
*»* Valorizzazione delle produzioni esaltando il trinomio: territorio, carattere e tipicita.

2° CAMPIONATO REGIONALE DI POTATURA DELL'OLIVO
24 MARZO 2012

Il campionato si terra sempre presso Villa Uva ed e valido come preselezione e verifica dell'idoneita dei
partecipanti al Campionato Nazionale di potatura “ Forbici d’oro” che si terra in Umbria, Alviano (TR)
il 5-6 aprile 2013. Al campionato potranno partecipare: gli iserik®i che avranno frequentato il Corso di
potatura del 21-22-23 Marzo, i teenici agrari, gli operatori del settore c gli appassionati potatori che
vorranno mettersi alla prova

PER 1 PRIMI CLASSIFICATI SONO PREVISTI PREMI IN ATTREZZATURA DA POTATURA
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I .ll La Valente

LA VALENTE s.r.l.

S.P. 116 Km. 6.330 Z.1. C.P. 33 - 71036 LUCERA (FQG)
tel e fax (+39) 0881/522830
www.lavalentesrLit - e-mail: lavalentesrl@interfree.it
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AZIENDA AGRICOLA

SERRILLI 1855 ﬁtoltdoro Z /@ %, T pellenc italia s.r.I

A.c.t! Monti Dauni

ASSOCIAZIONE CULTURALE E TURISTICA

CONIL PATROCINIO DI :

con la collaborazione
dell’Ufficio Provinciale deII’AgrlcoItura dl Foggla

Iscrizioni e segreterias APROL Foggia- Via di San Giuliano, 4- Villaggio Artigiani- Tel: 0881.721153 e-mail: info@aprolfoggia.it

Info e logistica eventos \Villa Uva- Tel: 389.9356426 www.villauva.it e-mail: info@uillauva.it



