MACROTEMA

Valorizzazione dei prodotti
locali

PARTENARIATO

» Gal Piceno (Capofila)

Y Gal Terreverdi Teramane
D

» Gal Adril (Portogallo)

Y Istituto Politecnico di
Porto — Escola Superior
de Hotelaria e Turismo
(Portogallo)

RISORSE
PUBBLICHE

160.000 euro

IL MERCATO ETNICO, LA NOSTRA

FRONTIERA
I’enoturismo, il superamento dei nostri
confini

AMBITO TEMATICO
Sviluppo e innovazione delle filiere e dei sistemi produttivi locali

OBIETTIVO GENERALE

Valorizzare e promuovere le produzioni agroalimentarli locali attraverso
azioni mirate ad accrescere il livello delle conoscenze e le professionalita
degli operatori, favorendo il networking e un adeguato utilizzo del know-
how e delle potenzialita formative di cui ciascun territorio dispone

OBIETTIVI OPERATIVI

Accrescere il livello delle conoscenze degli operatori e della governance
locale ad un approccio sostenibile ed inclusivo del territorio e dei suoi
prodotti

Favorire il “fare sistema” per la valorizzazione del territorio e dei prodotti
agroalimentari di eccellenza

Promuovere e diversificare i servizi di accoglienza turistica legati al
turismo enogastronomico, all’enoturismo secondo un approccio
sostenibile ed inclusivo

AZIONE COMUNE

L'azione comune prevede la realizzazione di uno studio per
l'identificazione delle risorse ambientali, rurali e culturali dei territori
coinvolti, l'analisi a livello europeo di potenziali modelli di sviluppo
sostenibilili nonché I'elaborazione di un modello da sperimentare nelle
aree del progetto. Saranno previste inoltre attivita di scambio (study visit)
e networking per il rafforzamento della strategia di valorizzazione. Infine
saranno potenziate le reti corte con il coinvolgimento degli operatori locali

VALORE AGGIUNTO

Il valore aggiunto della cooperazione consiste nella condivisione di
conoscenze ed esperienze con realta simili e complementari per la
realizzazione di un modello di sviluppo sostenibile e trasferibile.

CONTATTI

Gal Piceno SCARL

Indirizzo: Via Episcopio, 8, Montalto Marche (AP)
Telefono: 0736/827010- 338 4321149

e-mail: info@galpiceno.it
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