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Dopo di che c’è l’agriturismo… 

Esatto! Si tratta di una struttura con 5 stanze – ognuna realizzata con una diversa essenza legnosa – per un 

totale di 11 posti letto. Considerando anche la ristorazione, che offro soltanto alla sera, arrivo a un massimo 

di 25 coperti. Nel terreno circostante  l’edificio ho messo a dimora dei piccoli frutti e un po’ di ortaggi che 

servono per  l’approvvigionamento della cucina. Come ho già detto prima, dall’altra parte del paese ho  la 

stalla  con  qualche  capra,  conigli  e  galline  oltre  a  qualche  altro  orto  preso  in  affitto.  Per  la  gestione 

cerchiamo di arrangiarci in famiglia, a darmi una mano ci sono i miei figli e mia madre. 

Una vera e propria conduzione familiare dunque. E per la commercializzazione dei prodotti? Come cura la 

comunicazione e la promozione delle sue attività? 

Per quanto riguarda la commercializzazione del miele, oltre alla vendita diretta in azienda conferisco parte 

del prodotto ad alcuni negozi, sia qui in zona che fuori Provincia e devo dire che non ho problemi a smaltire 

tutta la produzione. Per farmi pubblicità utilizzo prevalentemente internet ed il passaparola; prima di aprire 

l’agriturismo  partecipavo  alle  fiere  di  settore  con  la  vendita  diretta  del  miele,  ma  ora  il  tempo  a 

disposizione scarseggia. Un discorso a parte è quello che riguarda la didattica: ho stipulato un accordo con 

un  consorzio di albergatori della  zona,  che  stampa degli opuscoli per gli ospiti degli alberghi  in  cui  sono 

riportate le varie iniziative della settimana, tra cui appunto i miei percorsi didattici. 

Un’ottima  sinergia  con  le  altre  realtà  commerciali  del  territorio,  dunque.  E,  ci  sembra  di  capire,  un 

approccio imprenditoriale mirato alla diversificazione delle attività: ha altri progetti in cantiere? 

Come ho accennato prima, ho provato a mettere a dimora alcuni piccoli frutti – more, mirtilli, lamponi – in 

via “sperimentale”. Se  resistono a quest’inverno piuttosto  lungo e  rigido, posso cominciare a pensare ad 

una produzione seria. Mi piacerebbe poi spostare la stalla qui vicino all’agriturismo, e realizzare un piccolo 

caseificio  per  sfruttare  maggiormente  il  latte  di  capra.  Inoltre,  assieme  ad  altre  aziende  locali  si  sta 

pensando di  costituire un  consorzio di produttori della  zona  che possa  servire, oltre ai negozi, anche gli 

alberghi adottando un approccio a km 0. Al centro di tutto rimane però il miele, è la cosa a cui tengo di più 

e che voglio diffondere… 

A cura di Filippo Chiozzotto 


